





Die ikonischen Geschenkpackungen von
Valrhona bekommen e¢inen neunen Look

Entdecken Sie eine brandneue Kollektion késtlicher Schokoladen zum
Verschenken und zum Teilen. Eine einzigartige Geschmackspalette, die auf
Grundlage handwerklichen Savoir-faires aus komplett zu den Produzenten
zurlickverfolgbaren Kakaobohnen entstanden ist und jede Verkostung zu einem
aufBergewoéhnlichen Moment macht.

Neue recycelbare und umweltfreundliche Schachteln, neue, farbenfrohere
Designs, Rezepte, die Uberarbeitet wurden, um den Menschen und den Planeten
noch besser zu schiitzen ... Auch im stolzen Alter von 100 Jahren erfindet sich

Valrhona unabléssig neu.

Genussmomente das ganze Jahr tibber

Warum auf Ostern oder Weihnachten warten, um Genuss zu erleben? Mit dieser
neuen Kollektion moéchte Valrhona daran erinnern, dass es keinen Vorwand
braucht, um eine auBergewdhnliche Schokolade zu genief3en.

Eine Kollektion aus feinen Pralinen, umhiliten Mandeln und Haselnissen sowie
Schokoladentéafelchen, die Schokoladenliebhabern zu jeder Jahres- und Tageszeit
das Leben versuB3en.

Ein Angebot, das den Menschen
und dev Umwele gegeniiber
vespekivoller ist

.Gemeinsam mit Gutem Gutes tun”, so lautet die Mission von Valrhona. Dieser
Leitsatz bringt ein starkes Engagement zum Ausdruck: gemeinsam ein Modell
mit positiver Auswirkung auf die gesamte Wertschépfungskette, von den
Kakaoproduzenten Gber die Umwelt bis hin zu den Endverbrauchern, schaffen.
Deshalb hat Valrhona alle Verpackungen der neuen Kollektion Uberarbeitet und
die Rezepte vor dem Hintergrund des Clean Labelling verandert.

EINE NEUE, UMWELTFREUNDLICHE SCHACHTEL

Alle neuen Verpackungen werden in Europa aus Karton, Papier und recycelbarem
Kunststoff hergestellt und verfigen Uber das FSC-Siegel, das eine nachhaltige,
umweltgerechte Waldbewirtschaftung garantiert. Dank der neuen verwendeten
Materialien kénnen wir durchschnittlich:

- 93 % Kunststoff einsparen, d. h. 10 Tonnen weniger Kunststoff pro Jahr*,

- pro Jahr 4 Tonnen Karton einsparen*.

*Berechnungen auf Grundlage der Umsatzprognosen 2022.
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Gleichzeitig hat die Marke das Design der Schachteln vollkommen Uberarbeitet und
handeltsoimEinklang mitihrem Engagementundihren Wertenim Bereich Umweltschutz
und Umweltbewusstsein, die auch das Label B-Corp zum Ausdruck bringt.

Insbesondere der Rohstoff Kakao sowie die Pflanzen der Agroforstwirtschaft
werden in den Vordergrund geriickt, um das nachhaltige Anbaumodell von Kakao
zu illustrieren, fur das Valrhona eintritt. Die verwendeten Farben lehnen sich an
die Farben der Natur an.
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Auch die Schokoladentédfelchen wurden modernisiert: Auf jedem Tafelchen
werden die verschiedenen Etappen der Schokoladenherstellung abgebildet - von
der Kakaoschote bis zur Schokolade-Kuvertiire. Und die Banderolen zeigen die
neue visuelle Identitat der Marke, die von der Agroforstwirtschaft inspiriert ist.

Beschreibung aller
Schokoladen der
Geschenkpackung
(Prasentation der
Kuverturefarben)

Ein neu gestaltetes Schokoladentafelchen,
das die verschiedenen Etappen der
Schokoladenherstellung prasentiert:
von der Kakaoschote bis zur Kuverture.

MEHR ZUTATEN MIT ,,CLEAN LABEL*

Um in seinem Engagement noch einen Schritt weiterzugehen, hat Valrhona
auch die Zutatenliste bestimmter Rezepte Uberarbeitet und gesiindere sowie
umweltfreundlichere Rohstoffalternativen gewahlt. Zum ersten Mal bietet
Valrhona fur die Produktreihe der Geschenkpackungen zertifizierte biologische
Produkte.

Auch die Rezeptur der beriihmten Equinoxe-Kugeln (die nunmehr ,Moments
Craquants” heiBen) wurde lberarbeitet und der Schellack (Zusatzstoff) durch
Milchprotein (natirliche Zutat) ersetzt. Dariiber hinaus wurde Sojalecithin durch
Lecithin ohne Allergene ersetzt.

Eine Einfiilhvung in die
Schokoladenverkostung

Mit diesen neuen Geschenkpackungen méchte Valrhona sein Know-how im
Bereich der sensorischen Analyse mit méglichst vielen Menschen teilen und alle in
die Kunst der Verkostung einfuhren.

In jeder der Geschenkpackungen ,Instants Dégustation” vermitteln Texte und
Illustrationen dem Verbraucher die Geschmacksbeschreibung, die von den Teams
von Valrhona entwickelt wurde, und erzeugen eine emotionale und kreative Welt
fur jede einzelne Schokolade.

ERLERNEN SIE DIE KUNST DES SCHOKOLADENVERKORSTUNG
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Kine 'umfémgreiche Rollektion mit
17 Geschenkpackungen

Produkte und Geschenkpackungen erhéltlich ab Oktober im Feinkostgeschéft
und auf der Website www.valrhona-collection.de

Dic Instants dégustati()n

Um ein Jubildum zu feiern oder gemeinsam die Schokoladenverkostung
zu entdecken, empfehlen wir lhnen unsere 5 Geschenkpackungen mit

Schokoladentafelchen:

LES ESSENTIELS

160-g-Geschenkpackung
Empfohlener Verkaufspreis:
20,00 € inkl. MwSt.

Ein Sortiment mit 32 Tafelchen aus
dunkler und Vollmilchschokolade
(160g), bestehend aus exklusiven
Assemblages (Guanaja 70%,
Caraibe 66%, Jivara 40%) sowie
aus herkunftsreinem Kakao (Bahibé
46%). Die perfekte Geschenkpackung
far einen Nachmittagssnack, eine
Tea-Time mit Freunden oder einen
geselligen Moment unter Kollegen.

LES INTENSES

250-g-Geschenkpackung
Empfohlener Verkaufspreis:
2700 € inkl. MwSt.

Ein Sortiment mit 50 dunklen
Schokoladentafelchen (2509),
bestehend aus drei exklusiven
Assemblages (Guanaja 70%, Oriado
Bio 60% und Abinao 85 %) sowie zwei
Schokoladen aus herkunftsreinen
Kakaos (Tulakalum 75%, Manjari
64%). Ein ideales Geschenk fir
Liebhaber dunkler Schokolade.

LES COLLECTIONNEURS

300-g-Geschenkpackung
Empfohlener Verkaufspreis:
3700 € inkl. MwSt.

EinSortimentmit60Tafelchen(300g)
aus dunkler und Vollmilchschokolade,
bestehend aus drei exklusiven
Assemblages (Caraibe 66%, Jivara
40%, Guanaja 70%) sowie drei
Schokoladen aus herkunftsreinen
Kakaos (Tulakalum 75%, Bahibé
46%, Andoa lait 39%). Das ideale
Geschenk fur Schokoladenliebhaber
und Feinschmecker!

LA COLLECTION BIO

160-g-Geschenkpackung
Empfohlener Verkaufspreis:
22,00 € inkl. MwSt.

Ein Sortiment mit 32 Tafelchen aus fair
gehandelterdunkler (Oriado 60%)und
Vollmilchschokolade (Andoa lait 39%),
bestehend aus exklusiven Assemblages
und herkunftsreinem Kakao aus
biologischer Landwirtschaft und mit
Fairtrade-Max Havelaar-Zertifizierung.
Diese  Geschenkpackung ist der
sichtbare Beweis fur das Engagement,
die Qualitdtund die Rickverfolgbarkeit
innerhalb der Kakaokette von Valrhona.

250-g-Geschenkpackung
Empfohlener Verkaufspreis:
2700 € inkl. MwSt.

EinSortimentmit50Tafelchen(250g)
aus dunkler und Vollmilchschokolade,
bestehend aus zwei exklusiven
Assemblages (Jivara 40%, Guanaja
70%) sowie drei Schokoladen aus
herkunftsreinen Kakaos (Tulakalum
75%, Bahibé 46%, Manjari 64%).
Eine Packung zum Verschenken und
vor allen Dingen zum Teilen mit der
Familie oder Freunden!



http://www.valrhona-collection.de

Die Créations Chocolat

Ob zu einem Spielenachmittag oder einem festlichen Anlass: mit den vier
Geschenkpackungen von Hand im franzésischen Rhonetal gefertigter feiner
Schokoladen lassen sich die 100 Jahre Know-how von Valrhona gebiihrend

genief3en.

LES CEURS

LES TRUFFES

75-g-Geschenkpackung
Empfohlener Verkaufspreis:
13,50 € inkl. MwSt.

Ein Sortiment mit 8 Herzen aus
dunkler und Vollmilchschokolade, mit
Ganaches aus dunkler Schokolade
Manjari, Vollmilchschokolade Jivara
und Passionsfrucht. Die ideale
Packung zum Verschenken und
Teilen, um den Liebsten eine Freude
zu bereiten.

155-g-Geschenkpackung
Empfohlener Verkaufspreis:
20,00 € inkl. MwSt.

Ein Sortiment mit 12 raffinierten
Truffeln mit Geschmacksrichtungen
zum Dahinschmelzen - Guanaja,
Tanariva und Dulcey Praliné. Ein
Sortiment mitganzunterschiedlichen
Texturen und Uberziigen - hier
findet jeder Schokoladenliebhaber
sein Gluck.

LES GRANDS CRUS

145-g-Geschenkpackung
Empfohlener Verkaufspreis:
20,00 € inkl. MwSt.

Eine kostliche Auswahl mit 15
edlen Pralinen, inspiriert  von
den grof3en Klassikern der
franzosischen Patisserie: Millefeuille,
Karamellcreme, Schokoladenfondant,
Succes au Praliné und Paris-Brest.

150-g-Geschenkpackung
Empfohlener Verkaufspreis:
22,00 € inkl. MwSt.

Eine Auswahl mit 15 feinen dunklen
Schokoladen mit intensivem Aroma
und 3 herkunftsreinen Grand-
Cru-Ganaches: Macaé, Manjari und
Abinao. Die unverzichtbare Packung
zum Verschenken und Teilen, um
Schokoladenliebhabern eine Freude
zu machen.



Die Moments Croquants

Eine Auswahl an mit Valrhona-Schokolade umhillten Mandeln und Haselnissen
fur eine Genusspause nach einem Winterspaziergang am Kaminfeuer oder vor dem
Fernseher mit Freunden oder mit der Familie!

Jede Nuss wird in der Schokoladenfabrik am historischen Standort in Tain
I'Hermitage sorgfaltig mit Schokolade ummantelt, das dabeizum Einsatz kommende
handwerkliche Know-how sorgt fiur die perfekte Kombination von Knusprigkeit
und Genuss.
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LES INTENSES

LES ESSENTIELS

230-g-Geschenkpackung
Empfohlener Verkaufspreis:
2700 € inkl. MwSt.

Eine kostliche Auswahl an
sorgfaltig ausgewéhlten Mandeln
und Haselnussen, umhillt von
dunkler Kuvertire mit intensivem
Aroma. Das ideale Geschenk fur
Liebhaber dunkler Schokolade und
Feinschmecker!

230-g-Geschenkpackung
Empfohlener Verkaufspreis:
3700 € inkl. MwSt.

Eine kostliche Auswahl an sorgfaltig
ausgewahlten Mandeln und
HaselnlUssen, umhiillt von dunkler
und Vollmilchschokolade. Ideal fur
eine himmlisch knackige Pause voller
Genuss.

LES COLLECTIONNEURS

300-g-Geschenkpackung
Empfohlener Verkaufspreis:
2700 € inkl. MwSt.

Eine kostliche Auswahl an sorgfaltig
ausgewahlten Mandeln und
Haselnlissen, umhallt von dunkler,
Vollmilch- und Blond-Dulcey-
Schokolade. Ein ideales Geschenk,
um den Schokoladenhunger zu
stillen.

450-g-Geschenkpackung
Empfohlener Verkaufspreis:
3950 € inkl. MwSt.

Eine kostliche Auswahl an sorgféltig

ausgewahlten Mandeln und
HaselnlUssen, umhillt von dunkler
Schokolade, Vollmilchschokolade

und Blond Dulcey sowie Mini-
Orangettes mit dunkler Schokolade.
Eine Packung zum Verschenken und
Teilen fir gemeinsame Momente
voller késtlicher Knabbereien.



Das Coffret Découverte

380-g-Geschenkpackung
Empfohlener Verkaufspreis: 42,00 € inkl. MwSt.

380-g purer Genuss! Valrhona vereint seine besten Produkte in einer erlesenen
Geschenkpackung in fréhlichen Farben.

Entdecken Sie: 12 Pralinen aus feinster Schokolade, 8 Grand-Cru-Tafelchen aus
dunkler und Vollmilchschokolade sowie Mandeln und Haselnisse, umhllt von
dunkler und Vollmilchschokolade sowie von Blond Dulcey.

Eine Packung zum Verschenken und Teilen zu jeder Gelegenheit.

Dic Coffrets Destination

Fur eine kleine Auszeit sorgen drei Geschenkpackungen, die von Paris und London

inspiriert sind

MOMENTS CROQUANTS PARIS

Einekostliche Auswahlansorgfaltigausgewahlten
Mandeln und Haselnlssen, umhullt von dunkler
und Vollmilchschokolade, sowie Croustibilles,
umhillt von dunkler und Vollmilchschokolade, in

einer Verpackung mit lllustration von Paris.

-,

160-g-Geschenkpackung
Empfohlener Verkaufspreis:
20,00 € inkl. MwSt.

INSTANTS DEGUSTATION PARIS
Instants Dégustation Paris bietet ein Sortiment
von 32 Tafelchen, bestehend aus exklusiven
Assemblages (Guanaja 70%, Caraibe 66%, Jivara
40%) sowie aus herkunftsreinem Kakao (Bahibé
46%) in einer Verpackung mit Illustration von

Paris.

150-g-Geschenkpackung
Empfohlener Verkaufspreis:
22,00 € inkl. MwSt.

INSTANTS DEGUSTATION LONDON

Instants Dégustation London bietet ein Sortiment
von 32 Tafelchen, bestehend aus exklusiven
Assemblages (Guanaja 70%, Caraibe 66%, Jivara
40%) sowie herkunftsreinem Kakao (Bahibé 46 %)

in einer Verpackung mit lllustration von London.

160-g-Geschenkpackung
Empfohlener Verkaufspreis:
20,00 € inkl. MwSt.



VALRHONA

* Imaginons le meilleur du chocolat®

Uber Valrhona
VALRHONA, GEMEINSAM MIT GUTEM GUTES TUN

Valrhona ist séit 1922.Partnerder ,Handwerker des guten Geschmacks”, Piohier und Referenz
in“der Welt der Schokolade. Heute definiert Valrhona sich als ein Unternehmen, dessen

Mission ,Gemeinsam mit Gutem Gutes tun” die Starke seines Engagements zum Ausdruck -

bringt. Mit seinen Mits;creitern den’ Kichenchefs und. den Kakaoproduzenten, arbeitet
Valrhona an ‘der permanenten Welterentwmklung aller Bereiche rund um.die Schokolade,
um die Kakaoproduktion fairer und nachhaltiger zu gestalten und um dle Gastronomie zu
inspirieren, damit sie mit Gutem und Schénem Gutes tun kann.

Der Aufbau direkter urd Iangffistiger Beziehungen zu den Produzenten, die Suche nach

der nachsten Schokoladeannovation und der-Austausch:von Know-'how~sin.d' allt‘égyliche
Impulse fir Valrhona. An der Seite der Kiichenchefs unterstiitzt Valrhona das:Handwerk und
\begleitet Patissiers auf der Suéhe nach Einzigartigkeit dabei, die Grenzen der Kreativitat
standig welter zu verschieben. » :

Dank seines kontanIerllchen Engagements istesValrhonai imJanuar 2020 gelungen die sehr
anspruchsvolleZertlﬁzlerungaIsBCorporatlon zuerhalten; Dlesezelchnetdleengaglertesten
Unternehmen der Welt aus, die Wirtschaftsleistung in gleichem'MaBe mit Gemeinwohl und
Umwél’tschutz in Einklang bringen. Die Zértiﬁzierung bestétigt zudem Valrhonas haf:hhaltige

Entwmklungsstrategne ,Live Long die- darauf abzielt, eingemeinschaftliches Modell mlt‘

positiver Auswirkung fuir Produzenten; Mltarbelter die Handwerker des guten Geschmacks
uhd alle Schokoladenliebhaber zu entWIckeln )

Wer sich fiir Valrhona entscheidet, engaglert sich fir eine verantwortungsvolle Schokolade.
Die 100-prozeritige RUckverfpl’gung des Kakaos bis lzu’ unseren Produzenten -g‘ibt' die
beruhigende Gewissheit @iber die Herkunft des Kakaos, die Menschen, die ihn geerntet
haben und die guten Bedingungen, unter.denen er produziert wurde: Wer sich fir Valrhona
entscheidet, entscheidet sich fir eine Schokolade, die Menscheh und Umwelt res.péktiért.

t

'www.valrhona.com

Ansprechpartner.Pressé:

KERN.
WiesenstraBe 23 - 60385 Frankfurt am Main 4
T. +49 (0)69 65008865 ./ M. hello@kem.conshltin’g

Link zum Heruntérladen von Bildmaterial:
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http://www.valrhona.com
https://www.instagram.com/valrhona_de_at
https://www.facebook.com/ValrhonaFR/?brand_redir=316433438467384
https://www.youtube.com/user/ValrhonaFrance
https://www.linkedin.com/company/valrhona
https://www.pinterest.fr/valrhonafrance/

