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L’univers de la glace

La glace est très souvent évocatrice de souvenirs d’enfance, des goûts et 
des saveurs que l’on affectionne et qui nous rassurent.

La glace aussi est un achat compulsif pour se faire plaisir, dans un 
parc d’attraction, pendant une journée de balade, pour un moment de 

détente devant la télé...

En saison estivale les glaciers font le bonheur des petits et des grands. 
Et pour se différencier de la concurence Chocolatree vous propose 

une collection de décors en chocolat, avec relief ou impression à base 
de beurre de cacao pour vous démarquer et, provoquer un sourire et 

rajouter une touche gourmande croquante à vos créations. 
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La musique

On a tous le souvenir du 
camion de glace avec la 
musique qui tourne en boucle 
pour faire appel aux petits 
acheteurs. 

On pense à la foule devant 
une boutique de glace du 
centre ville...

Les couleurs
Des vitrines pleines de 
saveurs décrypter les couleurs 
et choisir son parfum, “sa 
glace”...

“Ça a l’air appétissant“, “Ça 
donne envie” : des phrases 
qui reviennent souvent quand 
on voit une jolie réalisation 
gourmande.

Le parfum
Devant une grande variété, 
l’odorat vient jouer un rôle 
essentiel pour faire son choix 
devant une vitrine de glacier.

Toutes ces couleurs et la vue de 
cette texture fraiche : ça donne 
l’eau à la bouche ! Bien que la 
glace n’ait pas d’odeur on parle 
bien de “parfum” et on l’a déjà à 
la bouche d’un simple regard.

Souvenirs 
Eveil des sens

Ça sert à quoi 
tout cela?

La concurence est rude et les 
glaciers se retrouve côte à côte 
dans les rues ou les lieux de 
passage.

Pour se différencier 
Chocolatree vous propose 
une gamme qui pourra vous 
accompagner et faire de votre 
glace un souvenir original qui 
mérite d’être pris en photo 
avant la dégustation.

Les réseaux sociaux sont les 
nouveaux “bouche à oreille“, et 
le décor va faire la différence : 
#nomduglacier qui souvent est 
associé à des #positifs :

#vacances#summervibes...

Sous forme de messages sur 
chocolat, de décors uniques 
ou de parsemage intemporel 
votre glace sera “La glace” qui 
va sortir du lot et va créer la 
tendance alimentaire. 

Comment se différencier?

6 7
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La fusion
En cornet ou dans un “cup”, 
la glace fond sur la langue et 
libère ses délicieux arômes...

Yummy
Une fois choisie, c’est le plaisir 
du retour en enfance... et tant 
pis pour les calories!
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Thèmes 

La dolce vita 
L’IDÉE EST DE REPRESENTER L’ITALIE SOUS SES PLUS BELLES COULEURS, SON SOLEIL, SES MONUMENTS, SA 
PLAGE, SES PLATS MÉDITÉRANÉENS, SA MODE ET UNE VIE PAISIBLE .
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PCN à créer : C - Ø20,5mm

A. B. C.

Deux angelots qui 
jouent de la trompette.

Jaune d'Or : J19C
pantone :110C

naturels

PCN620 : B - 32x32/27x27mm

Cl

A.

Jaune d'Or : J19C
pantone :110C

naturels

PCN620 : B - 32x32/27x27mm

Cl

B.

PCN185 : C - 54 x 51 mm

“La famiglia è tutto“
Sharing is caring 

Chocolat: N5CF
pantone : 732C

naturels

Fêtes et partage en famille cette gamme festive à poser facilement et rapidement en fin de chaine de 
production, régale les yeux des convives à table. 

Cb

Chablon à piquer ou poser 
sur la bûche de Noël.

Chocolat: N5CF
pantone : 732C

naturels
Cb Cb Cb

Jaune d'Or : J4N
pantone :117C

non-azoïques

Rouge : RT4N
pantone :1945C

naturels
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PCN228 : B - Ø 20 mm

Panachage

PCN à créer : C - Ø 20,5 mm

Panachage

PCN à créer : B - Ø 30 mm

PCN à créer : B - Ø 30 mm

Chocolat: N5CF
pantone : Black 4C

naturels
Cd

Blister chocolaté croquant, 
flocon en relief.

Chocolat: N5CF
pantone : 732C

naturels

Cb

Cb

Cb

Cn

Chablon à piquer ou poser sur la 
bûche de Noël.

Jaune d'Or : J19C
pantone :111C

naturels
Rouge : R28C

pantone :1815C
naturels

Cl
Jaune d'Or : J19C

pantone :110C
naturels

Cb

PCN051 : C - ø35/30mm

PCN051 : C - ø35/30mm PCN051 : C - ø35/30mm

Cl
Jaune d'Or : J19C

pantone :110C
naturels

PCN228 : C - ø20mm

Chocolat: N5CF
pantone : Black 4C

naturels
Cl

PCN228 : C - ø20mm

Rouge : RT4N
pantone :1945C

naturels
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Cd

PCN à créer : B - Ø32 mm 

CbCd

Cn

PCNà créer : B - Ø32 mm 

Cl

PCN à créer : B - Ø32 mm PCN à créer : B - Ø32 mm 

Cestino
Feuille relief en 3D pour 
mouler les buches glacées. 
Rappel de la campagne et la 
nature et un appel à la liberté.  

Blister chocolaté, 
étoile en relief. 

Fiocco di neve
Mettez en forme votre matière 
facilement et appliquant 
un créaform hivernal et 
rafraichissant.

 Rapide & facile
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Appilcation de la feuille 
relief dans un bac de glace 
artisanale.

Conseil d’utilisation :
Feuille à glisser dans le moule bûche U avant de couler la 
recette. Congeler. Sortir la bûche du moule et retirer d’un 
geste rapide la feuille 3D de la bûche.

Pour réduire le risque de bulles d’air, préférez les 
appareils fluides et lisses qui épouseront mieux la feuille.
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Caffè

Cn
Jaune d'Or : J19C

pantone :111C
naturels

Buon appetito 
Un décor pour réveler le goût de 
votre dessert glacés. 

Caffè

Cn
Jaune d'Or : J19C

pantone :111C
naturels

Cn
Jaune d'Or : J19C

pantone :111C
naturels

PCN216 : C - Ø18 mm

PCN667 : B - 29 x 19mm

Chocolat: N5CF
pantone : Black 4C

naturels
Cl

Chocolat: N5CF
pantone : Black 4C

naturels
Cl

Chocolat: N5CF
pantone : Black 4C

naturels

Chocolat: N5CF
pantone : Black 4C

naturels

Chocolat: N5CF
pantone : Black 4C

naturels

Chocolat: N5CF
pantone : Black 4C

naturels

Chocolat: N5CF
pantone : Black 4C

naturels
InF

Chocolat: N5CF
pantone : Black 4C

naturels
InF

Cd

Cd

MTJ4

MTJ4

Limone
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Sorpresa in tazza!!! 
Pièces chocolatées serigraphiées au design de 
la pizelle traditionnelle italienne avec  beurre de 
cacao, ou en 3D à déposer dans un pot de glace 
pour surprendre le client à l’ouverture. 

PCN224 : B - Ø30 mm 

PCN à créer : B - Ø43 mm 

PCN à créer : B - Ø43 mm 

PCN à créer : B - Ø43 mm 

PCN à créer : B - Ø43 mm 

PCN224 : B - Ø30 mm PCN224 : B - Ø30 mm 

Cb

CnCl

Cd

Cd

Spécial pot de glace

Chocolat: N5CF
pantone : Black 4C

naturels

Chocolat: N5CF
pantone : Black 4C

naturels

Chocolat: N5CF
pantone : 732C

naturels

MTROS5C

MTROS5C
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Réf. 50051CCB : 20mm
Perle neutre chocolat blanc

Réf. 70217CCX : Ø4 mm
Perline céréale chocolat lait

Réf. 50052CCL : 20mm
Perle neutre chocolat Lait

Réf. 50053CCN : 20mm
Perle neutre chocolat Noir

Réf. 50046CCB : 21mm
Perle jaune

Réf. 50045CCB : 21mm
Perle rose

Réf. 50050CCB : 21mm
Perle rouge

Perles creuses colorées à partir d’ingrédients colorants
hydrosolubles donc sensibles à l’humidité.
Privilégier l’usage sur des recettes peu humides ou déposer au dernier moment. 
À conserver à l’abri de la lumière.
Léger dégradé de couleur possible.

Découvrez nos parsemages !

Parsemages Chocolatés

Décors Chocolatés

Réf. 70218CCX : Ø4 mm
Perline céréale chocolat noir

Réf. 70216CCX : Ø4 mm
Perline céréale chocolat blanc 

Réf. 70035CCX
Pépite caramel d’Isigny

Décors Confiseries

Gouttes de fruits

Parsemages Confiseries

Réf.44946CCT: Ø19/12mm
Goutte fruit verte

Réf.44945CCT: Ø19/12mm
Goutte fruit jaune
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PCN à créer : B - 88x9 mm PCN à créer : B - 88x9 mm 

Cn

Cn

Cn

PCN à créer : B - 33x23mm PCN à créer : B - 33x23mm

PCN à créer : B - 33x29mm PCN à créer : B - 33x29mm

Cd

Cd

Cd

“Golosità“
Taste of Italy 

Le savoir faire italien culinaire et l’innovation en design traduit en des petites pièces de chocolats pour 
décorer vos glaces à emporter, en cornet ou en cup et vos desserts glacés à l’assiette. 

Gaufrette à piquer en 
blister chocolaté , dans un 
pot ou un cornet , pour les 
amoureux du chocolat.
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Cl

InF

PCN765 : B - 30x25 mm 

Jaune d'Or : J19C
pantone :110C

naturels

Jaune d'Or : J19C
pantone :110C

naturels

VIOT3C
pantone :5115C

naturels- ne pas congeler

Cb

Violet : VIOT2C
pantone :7645C

naturels- ne pas congeler

Chocolat: N5CF
pantone : 732C

naturels

Chocolat: N5CF
pantone : 732C

naturels
VIOT3C

pantone :5115C
naturels- ne pas congeler

Chocolat: N5CF
pantone : 732C

naturels

Cd

PCN498 : B - 38x23 mm 

Cb MTV6CF

PCN754: B - 15,5x32 mm

Blister représentant les 
plantes aromatiques des 
plats italiens, faites avec du 
chocolat teinté dans la masse à 
base d’ingrédients à propriété 
colorante. 

imone

Blisters chocolatés, pour décor 
à l’assiette destinées aux 
restaurateurs et glaciers.

MTV5C

MTV5C
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Soyez instagrammable !

Cb Cb

Cb

Cb

Chocolat: N5CF
pantone : 732C

naturels

Chocolat: N5CF
pantone : 732C

naturels

Chocolat: N5CF
pantone : 732C

naturels

Chocolat: N5CF
pantone : 732C

naturels

PCN409 - Bombé : B - 24x14 mm 

PCN570 : B- 33 x 10,5 mm

PCN à créer : B- 20x19 mm

PCN409 - Bombé : B - 24x14 mm 

Rose : R30CF
pantone :197C

naturels - ne pas congeler

Rose : R30CF
pantone :197C

naturels - ne pas congeler

“Funny Gelato“
Customization

Donnez du caractère aux glaces, avec 
la collection animalière de lapinou, de 
chiot et des petits yeux .

PCNà créer : B - 20x19 mm Cb

Rose : R30CF
pantone :197C

naturels - ne pas congeler

Chocolat: N5CF
pantone : 732C

naturels

Produit pour égayer les 
petites filles 

#unicorn#travel#italie
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PCN à créer : C - 35,5x20 mm PCN à créer : C - 33,5x22,5 
mm 

PCN535 : B - 35,5x20 mm PCN535 : B - 35,5x20 mm

Cb

Cb

Rouge : R28C
pantone :1815C

naturels

Rouge : R28C
pantone :1815C

naturels

Cn

Cn

Chocolat: N5CF
pantone : 732C

naturels

Jaune d'Or : J19C
pantone :111C

naturels

PCN582: B - 31x18/24x16 mmCb

Rouge : RT4N
pantone :1945C

naturels

Chocolat: N5CF
pantone : 732C

naturels

Déguiser votre glace avec une 
petite douceur.

Pour nos tourtereaux du jour , 
plein d’amour et de douceurs 
chablons et blisters aux choix.

Jaune : JTT10C
pantone :2006C

naturels - ne pas congeler

Jaune : JTT10C
pantone :2006C

naturels - ne pas congeler
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Cn

Cn

Cn

PCN1078 : C - 42x25mmCl

“Fashion Passion“
Italian Style 

Beaucoup de designers italiens ont fait leurs preuves dans le monde, 
Le style et la mode italienne sont réputées pour la diversité et le luxe. 
Couleurs, textures, motifs et autres détails seront présentés cette fois 
sur chocolat dans les pages qui suivent. 

PCN1078 : C -42x25mm

PCN1078 : C -42x25mm

PCN513 : C - 20x20mm

PCN513 : C - 20x20mm

PCN513 : C - 20x20 mm

PCN1078 : C -42x25 mm

PCN1078 : C -42x25 mm

PCN513 : C - 20x20 mm

Cl

Cl

Cl

PCN513 : C - 20x20mm

Jaune d'Or : J19C
pantone :111C

naturelsJaune d'Or : J19C
pantone :111C

naturels

Jaune d'Or : J19C
pantone :110C

naturels

Jaune d'Or : J19C
pantone :110C

naturels

Chocolat: N5CF
pantone : 732C

naturels

Chocolat: N5CF
pantone : 732C

naturels

Chocolat: N5CF
pantone : 732C

naturels

Chocolat: N5CF
pantone : Black 4C

naturels

Chocolat: N5CF
pantone : Black 4C

naturels

Cb

Cb

Cb

Rouge : RT4N
pantone :1945C

naturels

Jaune d'Or : J19C
pantone :111C

naturels

Rouge : R28C
pantone :1815C

naturels

Vert : V28C
pantone :378C

naturels - ne pas congeler

#fashion#shopping#italie

Chocolat: N5CF
pantone : Black 4C

naturels

Chocolat: N5CF
pantone : Black 4C

naturels

Jaune : JTT10C
pantone :2006C

naturels - ne pas congeler

Jaune : JTT10C
pantone :2006C

naturels - ne pas congeler
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PCN151 : C -28 x 23mmCb

Cb Cl ClCn

Rouge : RT4N
pantone :1945C

naturels

Jaune d'Or : J19C
pantone :110C

naturels

Bleu gris : BTT4
pantone :294C

non-azoïques

Chocolat: N5CF
pantone : 732C

naturels

Chocolat: N5CF
pantone : Black 4C

naturels

Jaune d'Or : J19C
pantone :111C

naturels

Rouge : R28C
pantone :1815C

naturels

Vert : V28C
pantone :378C

naturels - ne pas congeler

PCN558 - Volute : 70x16 mm
PCN558 - Volute : 70x16mm

PCN558 - Volute : 70x16 mm PCN558 - Volute : 70x16mm

PCN558 - Volute : 70x16 mm

Cb

Cb

Cl

Cl

Cn

Rouge : RT4N
pantone :1945C

naturels

Jaune d'Or : J19C
pantone :111C

naturels

Jaune d'Or : J19C
pantone :110C

naturels

Bleu gris : BTT4
pantone :294C

non-azoïques

Chocolat: N5CF
pantone : 732C

naturels

Chocolat: N5CF
pantone : Black 4C

naturels

Chocolat: N5CF
pantone : Black 4C

naturels

Chocolat: N5CF
pantone : Black 4C

naturels

Textile et reprise de mode 
italienne mise en volume sur 
chablon . 

Jaune : JTT10C
pantone :2006C

naturels - ne pas congeler

Jaune : JTT10C
pantone :2006C

naturels - ne pas congeler
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Habillez votre glace avec 
différents motifs rappelant les 
tissus de grands designers.

Trois transferts ci-dessous pour 
compléter votre collection.

PT003: T - 250x400 mm

PT003: T - 250x400 mm

PT003: T - 250x400 mm

Prévisualisation sur chocolat Lait

Prévisualisation sur chocolat blanc

Prévisualisation sur chocolat noir

Tremper l’esquimau dans l’appareil d’enrobage (couverture, huile neutre en goût et beurre de 
cacao si besoin), et venir le déposer tout de suite sur une feuille transfert. Remettre à -18°C une 
vingtaine de minutes puis venir décoller la feuille transfert.

Chocolat: N5CF
pantone : 732C

naturels

Chocolat: N5CF
pantone : Black 4C

naturels

Orange : O11C
pantone :139C

naturels

Rouge : R28C
pantone :1815C

naturels

Jaune d'Or : J19C
pantone :111C

naturels

Rouge : RT4N
pantone :1945C

naturels

Conseils d’utilisation pour les esquimaux
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Chocolat: N5CF
pantone : 732C

naturels

Vert foncé : VT6CF
pantone :625C

naturels - ne pas congeler

Rouge : RT3N
pantone :1925C

naturels

Cb Cb

Jaune : JTT10C
pantone :2006C

naturels - ne pas congeler

“Parli Italiano ?”
Irresitible charm 

L’Italie est pleine de symbolique, 
de site touristique, de mimique 
qui donne à ce pays un caractère 
unique. 

maa... PCN658 : C- Ø25 mmPCN530 : B- 19 x 23 mm
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Cb

Mama 
made that

 Kiss me 
I’m Italian

Cb Cb Cb

Cl Cn

CnCn PCN à créer : B- 19x11 mm

PCN658 : C- Ø25 mm

PCN658 : C- Ø25 mm PCN658 : C- Ø25 mm

PCN390 : B- 34x11 mm

PCN658 : C- Ø 25mm

PCN658 : C- Ø25 mm PCN658 : C- Ø25 mm

MTROS5C

Rouge : RT4N
pantone :195C

naturels

Rouge : RT3N
pantone :1925C

naturels

Jaune d'Or : J19C
pantone :111C

naturels

Jaune d'Or : J19C
pantone :111C

naturels

Jaune d'Or : J19C
pantone :111C

naturels

Jaune d'Or : J19C
pantone :111C

naturels

Orange : O11C
pantone :145C

naturels
Vert : V28C

pantone :385C
naturels - ne pas congeler

VIOT3C
pantone :5135C

naturels- ne pas congeler

VIOT3C
pantone :5135C

naturels- ne pas congeler

Chocolat: N5CF
pantone : 732C

naturels

Chocolat: N5CF
pantone : 732C

naturels

Chocolat: N5CF
pantone : 732C

naturels

Chocolat: N5CF
pantone : Black 4C

naturels

Orange : O11C
pantone :139C

naturels

PCN657 : C -Ø30 mm

Chocolat: N5CF
pantone : 732C

naturels

Rouge : RT3N
pantone :1925C

naturels
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MTV6CF ClCb Cn

MTV6CF Cl

"Life happens,"Life happens,
 chocolate  helps."helps."

Love always
andand deeply

A new    challenge A new    challenge 
is near is near 

This is yourThis is your
lucluckyky   dayday

Chocolat: N5CF
pantone : 732C

naturels

Chocolat: N5CF
pantone : Black 4C

naturels

Chocolat: N5CF
pantone : Black 4C

naturels

Rouge : R28C
pantone :1807C

naturels

Jaune d'Or : J19C
pantone :111C

naturels

Rouge : RT4N
pantone :1945C

naturels

All you need is
love & chocolate

Smile.Smile.
Beauty

surrounds yousurrounds you

MTROS5C

PCN657 : C -Ø30 mm

PCN150 : C - 30x15 mm PCN150 : C - 30x15 mm PCN150 : C - 30x15 mm PCN150 : C - 30x15 mm

PCN657 : C -Ø30 mm PCN657 : C -Ø30 mm

Rouge : RT4N
pantone :1945C

naturels

Rouge : RT4N
pantone :1945C

naturels

Chocolat: N5CF
pantone : Black 4C

naturels

Chocolat: N5CF
pantone : Black 4C

naturels

Orange : O11C
pantone :145C

naturels
Rouge : R28C

pantone :1807C
naturels

VIOT3C
pantone :5135C

naturels- ne pas congeler
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Cn

Cn

Cn

Cn

Cn

Cn

Cn

Cn Cn

CbCbCb

Green:  VTT13C
pantone :378C

naturals
dairy free

Green:  VTT13C
pantone :378C

naturals
dairy free

Green:  VTT13C
pantone :378C

naturals
dairy free

dairy free

Orange : OTT8C
pantone :7556C

naturals
dairy free

Orange : OTT8C
pantone :7556C

naturals
dairy free

Orange : OTT8C
pantone :7556C

naturals

Cn
Green:  VTT13C
pantone :378C

naturals
dairy free

Senza
lattosio

Senza
lattosio

SANS
laCTOSE

Fait
maison

Fatti 
in casa

 Home 
made

PCN658 : C- Ø25 mm

PCN020 : D- 30x15mm PCN020 : D- 30x15mm PCN020 : D- 30x15mm

PCN658 : C- Ø25 mm

PCN216 : C- Ø18 mm

PCN658 : C- Ø25 mm

PCN216 : C- Ø18 mm PCN216 : C- Ø18 mm

PCN216 : C- Ø18 mmPCN216 : C- Ø18 mmPCN216 : C- Ø18 mm

 100%
Vegano

dairy free

Gold Yellow : JTT9C
pantone :111C

naturals
dairy free

Gold Yellow : JTT9C
pantone :111C

naturals
dairy free

Gold Yellow : JTT9C
pantone :111C

naturals

Chocolat: N5CF
pantone : 732C

naturels

Chocolat: N5CF
pantone : 732C

naturels

Chocolat: N5CF
pantone : 732C

naturels

PCN740 : B -25x19 mm
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Notes:



www.chocolatree.fr


