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LA CITE DU CHOCOLAT VALRHONA CELEBRE LES VACANCES DE
TOUSSAINT AVEC DES ANIMATIONS AUTOMNALES

Pour les vacances de la Toussaint, du 18 octobre au 2 novembre, la Cité du
Chocolat Valrhona propose une programmation spéciale aux couleurs de
I'automne et de la féte d'Halloween.

Deux nouveautés font leur entrée pour la saison :

e Une journée festive, le jour d'Halloween, dans les jardins de la Cité du
Chocolat, avec une chasse aux petits monstres, une rencontre avec les
poneys de l'association "Une nouvelle vie pour Melchior" et un goUter
proposé par le Comptoir Porcelana

¢ Une histoire terrifiante et gourmande sur le praling, destinée aux enfants de
3al2ans

L'Ecole Gourmet invite les visiteurs & prolonger leur visite avec des ateliers de
pdaftisserie accessibles des I'Gge de 7 ans.
Nouveauté de cet automne : un atelier pour réaliser des mini carottes cakes

fantémes, une création aussi effrayante que délicieuse.



LA CITE DU CHOCOLAT CELEBRE LES SAVEURS

DE L'AUTOMNE
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» Halloween s'invite le temps d'une journée
dans les jardins

Au programme : chasse aux petits monstres, rencontre
avec les poneys de l'associafion " Une nouvelle vie pour
Melchior" de Marsaz, suivies d'un goUlter gourmand
propose par le Comptoir Porcelana pour terminer la
journee.

Journée du 31 octobre, & 11h et 15h
De3al12ans
Animation 1h — 8,5€ (hors enfrée a la Cité du Chocolat)
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» Les secrets du praliné racontés aux petits et
aux grands

Les visiteurs dégustent le praliné et decouvrent ses secrets
a travers une démonstration présentant chaque étape de
sa fabrication et les ingrédients qui le composent.
Pour cette saison, la Cité du Chocolat Valrhona propose
deux rendez-vous distincts :
e A 11h, une session ouverte & tous les curieux et
amateurs de praliné
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< o A 16h, une version spécialement pensée pour les

enfants de 3 & 12 ans, avec une savoureuse histoire sur
le praliné racontée dans I'esprit d'Halloween

A partir du 18 octobre, tous les jours
Atelier de 30 min — 3€ (hors entrée & la Cité du Chocolat)

Informations et inscriptions sur citeduchocolat.com

q EXPOSITION GREGG SEGAL : 25 REGARDS SUR
L’ALIMENTATION

A partir du 10 octobre, les jardins de la Cité du Chocolat Valrhona
accueillent une nouvelle exposition temporaire signée Gregg
Segal.

Photographe ameéricain, Gregg Segal explore a travers ses projets
les liens entre alimentation, culture et environnement, en utilisant
I'image comme outil de sensibilisation aux enjeux sociaux et
écologiques.

L'exposition met en lumiere les
habitudes alimentaires des enfants
dans différentes  régions du
monde, révélant les contrastes
enfre culfures, modes de vie ef
acces a la nourriture.

A travers 25 photographies prises
aux quatre coins du globe, I'artiste
propose un regard engage, a la
fois artistique et critique, sur
'impact de la mondialisation et
des modes de consommation
contemporains.

Plus qu'une simple galerie
d'images, cetfte exposition propose
un véritable voyage visuel, en
résonance avec les valeurs portées
par la Cité du Chocolat Valrhona.



https://citeduchocolat.com/

q LES RECETTES DE L'ECOLE GOURMET POUR

L'AUTOMNE
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¢ Un mini carotte cake fantome

Le ceélebre gdateau de saison fait son
arrivée & I'Ecole Gourmet | Pour célébrer
Halloween, il sera accompagné d'une
ganache montée au chocolat blanc, le
gateau prendra alors la forme d'un petit
fantéme.

A partir de 7 ans
Atelier de 1h — 30€ (hors entrée a la Cité du
Chocolat)

e Une pate a tartiner 100 % maison
Un atelier chocolaté ou la pate a tartiner
a la noiseftte dévoile tous ses étapes de
fabrication. Entre éclats de noisettes et
chocolat fondant, chaque geste révele la
magie du fait maison.

A partir de 7 ans
Atelier de 30 min — 14€ (hors entrée a la Cité du
Chocolat)

Dates et inscriptions disponibles sur citeduchocolat.com

* Des personnages d'Halloween en
chocolat

Les jeunes chocolatiers s'initient a I'art du ‘ ‘ o

moulage en chocolat en confectionnant

des personnages d'Halloween dans une " ﬂ
ambiance gourmande. Une fois leurs
créations  ferminées, place a la
dégustation, & savourer sur place ou & ‘ . ’
emporter pour prolonger le plaisir a la

maison. ’ ﬂ '

A partir de 7 ans
Atelier de 30 min — 14€ (hors entrée a la Cité du
Chocolat)

Dates et inscriptions disponibles sur citeduchocolat.com

UNE OFFRE GOURMANDE ET SAISONNIERE AU
COMPTOIR PORCELANA ET A LA BOUTIQUE

Le Comptoir Porcelana dévoile une
nouvelle carte de plats aux saveurs
d'automne, accompagnée d'une nouvelle
boisson chaude : le "Pumpkin spice latte",
subtilement parfumé aux épices de saison.

A la boutique, I'esprit d’Halloween s'installe
également avec des sachets de moulages
au chocolat lait, 36 % CARAMELIA,
disponibles en exclusivité &  Tain
I'Hermitage.



https://citeduchocolat.com/
https://citeduchocolat.com/
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= LE SAVIEZ-VOUS ? L'INFO CHIFFREE
" En 2024, la Cité du Chocolat La Cité du Chocolat Valrhona va &
= Valrhona fait partie du top 5 célébrerle 1€r anniversaire de =
= des sites les plus visités en son label Divertissement Durable, &
: Dréme. qui distingue les sites touristiques &
. exemplaires en mafiere de I
- développement durable. -
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A propos de la Cité du Chocolat Valrhona

La Cité du Chocolat Valrhona accueille, toute I'année, des visiteurs a la
découverte des nombreuses facettes de ce produit magique qu'est le
chocolat. Véritable centre de découverte pour le grand public, la Cité du
Chocolat Valrhona invite toutes les generations a un voyage initiatique et
inferactif a destination du chocolat responsable sous foutes ses formes.
Expériences sensorielles, ateliers de pdtisserie, secrets de fabrication,
immersion dans les plantations... Elle plonge petits et grands dans les délicieux
mystéres d'un chocolat d'exception. Une belle réussite puisque le lieu a été
classé ler site Chocolat en France, avec 128 000 visiteurs en 2024.

citeduchocolat.com - valrhona.com
12 Avenue du Pt Roosevelf, N7 26600 Tain I'Hermitage
(A7 sortie 13)
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