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GEMEINSAM MIT GUTEM
GUTES TUN

Entreprise

®

Dieses Unternehmen hilt
sich an hohe soziale und
okologische Standards,
und verpflichtet sich einer

fortschrittlichen Entwicklung.

Certifiée

Wir arbeiten Hand in Hand mit unseren

Erzeugern und unseren Kunden
zusammen und setzen uns so fur eine
faire und nachhaltige Kakaobranche
ein und fordern eine Gastronomie, die

Qualitat und Asthetik schatzt und Gutes

tut. Gemeinsam mit Gutem Gutes tun:

So lautet unser

das unser Handeln im Alltag bestimmt.

Wir sind stolz auf unsere -
Zertifizierung und freuen uns, zur
Gemeinschaft von Unternehmen

zu zahlen, die sich jeden Tag dafur
einsetzen, besser fur die Welt zu sein.

All dies wird durch Live Long, unser

Programm fur nachhaltige Entwicklung,

ermoglicht. Live Long ist nicht nur der

Aktionsplan, den wir im Dienste unserer

Unternehmensmission einsetzen —
steht auch fur unser
Engagement fur die CO,-Neutralitat
des gesamten Produktionswegs von
der Plantage zum Teller ab 2025.
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DAS HANDWERKLICH

UND DIE 100 %

PRODUK

Weil wir das

hervorbringen mochten, mussen wir unser
Chocolaterie-Know-how kontinuierlich
hinterfragen — nur so kdnnen wir die
besten Schokoladenpralinen herstellen.

Die Chocolaterie fordert
Die Pralinen
werden grof3tenteils von Hand gefertigt

und dekoriert —

Die Schokoladenpralinen werden in
unserer Manufaktur in Tain-I'Hermitage
(im stdostfranzdsischen Département
Dréome) kreiert und hergestellt. Knapp

taglich unsere feinen Pralinen.

Im Sinne einer
bieten wir unser breites
Pralinensortiment ohne
Titandioxid (E171) an. Ein beliebtes
Sortiment,

SAVOIR-FAIRE
RANZOSISCHE

1TON ERHALTEN
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DAS GANZE
JAHR UBER

GANACHES

PRALINES

FRUCHTIGE PRALINES

EXKLUSIV

FUR DAS GANZE JAHR



KOLLEK

QN

DIE CANACHE IST EINE FEINE MISCHUNG AUS SAHNE UND SCHOKOLADE.
IHRE KONSISTENZ IST CREMIG UND ZERGEHT IM MUND.

F&wﬁﬁefe Canaclies

EINE AUSWAHL AN KOSTLICHEN REZEPTEN, DIE ALLE GAUMEN ERFREUEN:
BIRNE, SCHWARZE JOHANNISBEERE, KOKOSNUSS ETC.

1426 375 421
DUNKLE DUNKLE DUNKLE
SCHOKOLADE SCHOKOLADE SCHOKOLADE
GANACHE CASSIS GANACHE MANDARINE GANACHE POIRE
GANACHE MIT CASSISMARK GANACHE MIT MANDARINE GANACHE MIT BIRNE
. Séuerliche Noten roter Friichte . Subtile Noten von Zitrusfriichten . Intensive Fruchinoten
372 9304 385 9305
DUNKLE DUNKLE MILCH- MILCH-
SCHOKOLADE SCHOKOLADE SCHOKOLADE SCHOKOLADE
CARAFRUTTI ABRICOT CARAFRUTTI POIRE CARAFRUTTI COCO CARAFRUTTI CITRON
GANACHE AUS GANACHE MIT GANACHE AUS KARAMELL-GANACHE MIT
MILCHSCHOKOLADE UND BIRNENFRUCHTMARK MILCHSCHOKOLADE MIT ZITRONENFRUCHTMARK
KARAMELLISIERTEM VON WILLIAMS-BIRNEN KARAMELLISIERTEM . Noten von siuerlichen Friichten und die
APRIKOSENFRUCHTMARK . Noten reifer gelber Friichte KOKOSNUSSMARK Siife von cremigem Karamell
. Noten von Friichten und Karamell . Noten von Friichten und Karamell
12987 3022

DULCEY

BANANE PASSION

GANACHE BANANE/
PASSIONSFRUCHT
. Uberzug aus Blond Dulcey 35 %

. Dekor aus Blond Dulcey 35 %
und dunkler Schokolade

IVOIRE CASSIS

GANACHE MIT CASSISMARK

. Sduerliche Noten roter Friichte

4?‘ Erhaltlich vom 07.09.2020 bis zum 31.12.2020



Die teinen ,Crands Chns"-Ganaclies

FUR DIESE REZEPTE WURDEN AUS VERSCHIEDENEN KAKAO-AROMAPROFILEN KREIERTE

SCHOKOLADENSORTEN VERWENDET.

FUR DAS GANZE JAHR

376 386 383 1423
DUNKLE MILCH- DUNKLE MILCH-
SCHOKOLADE SCHOKOLADE SCHOKOLADE SCHOKOLADE
GUANAJA AMER GUANAJA LACTEE CARAIBE JIVARA ALIZE
GANACHE GUANAJA 70 % GANACHE GUANAJA LACTEE 41 % GANACHE CARAIBE 66 % GANACHE JIVARA 40 %
. Noten von bitterem Kakaobruch . Kriftige Frischmilchnote und intensives . Intensive Bitternoten und gerostete . Malz- und Vanillenoten
Kakaoaroma Niisse
L

368
DUNKLE

PALET OR

SCHOKOLADE

404

PALET ARGENT

MILCH-
SCHOKOLADE

GANACHE GUANAJA 70 %
. Mit Blattgolddekor

. Noten von bitterem Kakaobruch

GANACHE AUS DUNKLER
SCHOKOLADE UND
MILCHSCHOKOLADE

. Mit Dekor aus Silberblittchen

. Milch- und Karamellnoten

 GRAND-CRU-SCHOKOLADE

-

" sie suchen nach einer ausdrucksstarken Schokolade,

die ein oder mehrere Terroirs widerspiegelt? Dann sollten .
Sie die Schokoladen unserer sogenannten Kakaothek
erkunden, die mit sorgfdltig ausgewdhlten Kakaosorten
von den besten Plantagen hergestellt werden. Diese '
Schokoladen mit ihren einzigartigen Aromen kénnen:

- eine einzige Herkunft und so einen typischen, fdr ihr
Land charakteristischen Geschmack aufweisen

- aus einer Assemblage mehrerer =
Kakao-Aromaprofile entstanden sein. .~

- www.valrhona.com - .~

-

=

EINE EINZICARTIGE UND ELEGANTE KOLLEKTION AUS HERKUNFTSREINEN SCHOKOLADEN

7372
DUNKLE

o

GANACHE MACAE

SCHOKOLADE

7373
DUNKLE

MANJARI-GANACHE

SCHOKOLADE

[

7374
DUNKLE

SCHOKOLADE

NYANGBO-GANACHE

7375
DUNKLE

ABINAO-GANACHE

SCHOKOLADE

GANACHE AUS DUNKLER
SCHOKOLADE MACAE 62 %

. Fruchtiges Profil, charakteristisches
Aroma von gerésteten Niissen

. Noten von schwarzem Tee

GANACHE AUS DUNKLER
SCHOKOLADE MANJARI 64 %

. Fruchtiges Profil, feine Siure

. Noten von roten Friichten

GANACHE AUS DUNKLER
SCHOKOLADE NYANGBO 68 %

. Siifles Gewiirzprofil, charakteristische
Rostnoten

. Vanillenoten

GANACHE AUS DUNKLER
SCHOKOLADE ABINAO 85 %

. Feines Bitterprofil, charakteristische
Holznoten

. Rohkakao-Noten



KOLLEK

DIE CANACHE IST EINE FEINE MISCHUNG AUS SAHNE UND SCHOKOLADE.
IHRE KONSISTENZ IST CREMIG UND ZERGEHT IM MUND.

DIE WU RZIZ;EN U j ! SUSSEN AROMEN DIESER SCHOKOLADEN WERDEN LIEBHABER

UNGEWOHNLICHER GESCHMACKSRICHTUNGEN VERBLUFFEN.

4295
DUNKLE

MYRIADE

SCHOKOLADE

366

DUNKLE
SCHOKOLADE

CAFE NOIR

390

CAFE CREME

KAFFEE-GANACHE MIT

KARDAMOM AUF EINER

ORANGENFRUCHTPASTE

. Dekoriert mit Fruchigranulat und
Kaffee-Schokolade

. Arabica-Note und leicht siuerlich

2545
DUNKLE

GANACHE THE JASMIN

SCHOKOLADE

KAFFEE-GANACHE
. Mit Kaffee-Schokolade dekoriert

. Arabica-Note

2548
DUNKLE

GANACHE MOKA

SCHOKOLADE

. Mit Kaffee-Schokolade dekoriert

. Arabica-]

2546
DUNKLE

GANACHE CANNELLE

SCHOKOLADE

Canaclies-Scblemmeteien

2547

MILCH-
SCHOKOLADE

GANACHE VANILLE

GANACHE MIT GRUNEM JASMIN-
TEE AUS CHINA

. An Teeblitter erinnerndes Dekor

. Sehr blumige Noten

9377
DUNKLE

SCHOKOLADE

GANACHE THE EARL GREY

GANACHE MIT ATHIOPISCHEM
MOKKA

. Dekor aus stilisierten Kaffeebohnen

. Aromatische Noten

9379
DUNKLE

SCHOKOLADE

GANACHE PIMENT D'ESPELETTE

ZIMT-GANACHE
. Dekor aus stilisierten Zimtstangen

. Wiirzige Noten

495
DUNKLE

CHAPKA NOIR

SCHOKOLADE

GANACHE MIT VANILLEEXTRAKT
. Dekor aus stilisierten Vanilleschoten

. Wiirzige Noten

1424

MILCH-
SCHOKOLADE

CHAPKA LAIT

HARMONISCHE VERBINDUNG
DER GANACHE AUS DUNKLER
SCHOKOLADE MACAE UND
GRUNEM TEE

. Dekor aus Ivoire-Schokolade

. Frische und blumige Teenoten

ORIGINELLE VERBINDUNG
EINER SCHOKOLADEN-
GANACHE MIT DER WARMEN,
CHARAKTERISTISCHEN NOTE
DES PIMENT D’ESPELETTE

. Mit gelbem Dekor

. Warme und pikante Note

GANACHE AUS DUNKLER
SCHOKOLADE

. Mit Mandelsplittern dekoriert

. Langanhaltender Geschmack

GANACHE AUS
MILCHSCHOKOLADE

. Mit Mandelsplittern dekoriert

. Subtiler Hauch von Karamell und
Vanille



498 496
MILCH- DUNKLE
SCHOKOLADE SCHOKOLADE
DOUCE AMANDE MENTHE VIVE
GANACHE AUS DUNKLER GANACHE MIT MINZE
SCHOKOLADE UND . Intensive und frische Noten
MILCHSCHOKOLADE MIT
MANDELN
. Prasentiert in Mandelform
380 7883
DUNKLE )/?

#

GANACHE MARRONS

SCHOKOLADE

-

GANACHE GRAND MARNIER®

MARONENCREME-GANACHE
. Prisentiert in Form einer Kastanie

. Vanillenote

9381

DUNKLE
SCHOKOLADE

CARAMEL SALE NOIR

GANACHE MIT GRAND MARNIER®
. Dekor aus dunkler Schokolade
. Alkoholische Noten

4683

MILCH-

CARAMEL SALE LAIT

, SCHOKOLADE

GANACHE MIT SALZKARAMELL
. Zuckerdekor

. Karamellnote

GANACHE MIT SALZKARAMELL
. Zuckerdekor

. Karamellnote

a?‘ Erhaltlich vom 07.09.2020 bis zum 31.12.2020

FUR DAS GANZE JAHR



KOLLEK

DAS PRALINE IST EINE MEHR ODER WENIGER FEIN ZERRIEBENE MISCHUNG AUS NUSSEN,
ZUCKER UND EINEM HAUCH VANILLE. SEINE KONSISTENZ KANN FEST, SCHMELZEND ODER
AUCH CREMIGC UND KNUSPRIG SEIN.

100 % Phalinés

REINSTE PRALINES MIT DEN INTENSIVEN UND EINZIGARTIGEN AROMEN VON NUSSEN.

3019
DUNKLE

PRALINE INTENSE NOIR

SCHOKOLADE

3020

PRALINE INTENSE LAIT

MILCH-
SCHOKOLADE

3505

e

PRALINE INTENSE IVOIRE

369

CARRE PRALINE IVOIRE

INTENSIV DUNKLES MANDEL-
HASELNUSSPRALINE

. Dekortert mit einem feinen Tropfen
Ivoire-Schokolade

. Intensive Noten von karamellisierten
Niissen

3289
DUNKLE

PRALINE DOUCEUR NOIR

' SCHOKOLADE

INTENSIV DUNKLES MANDEL-
HASELNUSSPRALINE

. Dekoriert mit einem feinen Tropfen
dunkler Schokolade

. Kriftiger Geschmack von Niissen mit
gerosteten Noten

10877
DUNKLE

4

PRALINE NOISETTE 55% NOIR

SCHOKOLADE

INTENSIV DUNKLES MANDEL-
HASELNUSSPRALINE

. Dekoriert mit einem feinen Tropfen
dunkler Schokolade

. Kriftiger Geschmack von Niissen mit

gerdsteten Noten

9219
MILCH-

P

PRALINE FRUITE CRAQUANT

SCHOKOLADE

MANDEL-PRALINE
. Dekor aus dunkler Schokolade

. Ausgewogener Geschmack von Niissen
und Karamell

10879

il
=
=

PRALINE AMANDE NOISETTE
60% IVOIRE

MANDEL-HASELNUSSPRALINE

. Ausgewogener Geschmack von Niissen
mit einem Hauch von Karamell

371
DUNKLE

MALAKOFF NOIR

SCHOKOLADE

FRUCHTIGES PRALINE AU

ITALIENISCHEN HASELN

. Aromatische Kraft der frischen
Haselniisse

EN 55 %

MILCH-

MALAKOFF LAIT

427
o S

SCHOKOLADE

MANDEL-HASELNUSSPRALINE

MIT EINZIGARTIGEM SCHMELZ

. Kriftige Noten von schonend gerésteten
Mandeln und Haselniissen bestimmen
thre knackige Konsistenz

11701
DUNKLE

SCHOKOLADE

GRETA NOIR

FRUCHTIGES PRALINE AUS
SPANISCHEN MANDELN UND
HASELNUSSEN AUS ITALIEN 60 %

. Harmonie aus fruchtiger Note und
krdftigem Schmelz

11702

MILCH-
SCHOKOLADE

GRETA LAIT

MANDEL-HASELNUSSPRALINE
. Mit Mandelsplittern dekoriert

. Noten von Niissen

MANDEL-HASELNUSSPRALINE
. Mit Mandelsplittern dekoriert

. Noten von Niissen

MANDEL-HASELNUSSPRALINE
. Mit Mandelsplittern dekoriert

. Noten von Niissen

MANDEL-HASELNUSSPRALINE
. Mit Mandelsplittern dekoriert

. Noten von Niissen

‘?‘ Erhaltlich vom 07.09.2020 bis zum 31.12.2020
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| SCHOK

PRALINE PECAN

12998

CH-
OLADE

13002

MILCH-
SCHOKOLADE

PISTAZIEN-PRALINE

PEKANNUSS-PRALINE
. Dekor aus dunkler Schokolade

. Glatte, cremige Konsistenz

 NEUE PRALINES

FULLUNG AUS PISTAZIENPRALINE
UND CREPE DENTELLE
. Mit griinem Dekorstrich

. Knusprige Konsistenz

PEKANNUSS 50 %

Frischer, intensiver
Geschmack von Pekannuss v

in Kombination mit einer _ '.’T'.;?.
leichten finalen Bitternote 4%

i
#11937 e
PISTAZIE .
Sanfte und késtliche _J---"L
Pistaziennoten. Eine <
leuchtende Farbe, die den e
Unterschied ausmacht. =)
#11936 s

e
o
s
o ¥

FUR DAS GANZE JAHR



KOLLBK

DAS PRALINE IST EINE MEHR ODER WENIGER FEIN ZERRIEBENE MISCHUNG AUS NUSSEN,
ZUCKER UND EINEM HAUCH VANILLE. SEINE KONSISTENZ KANN FEST, SCHMELZEND ODER
AUCH CREMIGC UND KNUSPRIG SEIN.

S%WM'P&@&M?’/&

VERSCHIEDENE KOSTLICHE PRALINE-VARIATIONEN, DIE JEDEN GENIESSER UBERZEUGEN.

1869
DUNKLE

7

RINETTE NOIRE

SCHOKOLADE

405

RINETTE LAIT

MILCH-
SCHOKOLADE

9953

RINETTE DULCEY

DULCEY

1870

RINETTE IVOIRE

PRALINE AUS HASELNUSSEN
UND MANDELKERNEN
. Dekor aus Milchschokolade

. Sehr feine und knusprige Konsistenz

1875
DUNKLE

PRALIFEUILLETE NOIR

SCHOKOLADE

PRALINE AUS HASELNUSSEN
UND MANDELKERNEN

. Dekor aus dunkler Schokolade

. Sehr feine und knusprige Konsistenz

1876
MILCH-

PRALIFEUILLETE LAIT

SCHOKOLADE

PRALINE AUS HASELNUSSEN
UND MANDELKERNEN

. Dekor aus dunkler Schokolade

. Sehr feine und knusprige Konsistenz

417
DUNKLE

:

PRALINOUGAT

SCHOKOLADE

PRALINE AUS HASELNUSSEN
UND MANDELKERNEN

. Dekor aus dunkler Schokolade

. Sehr feine und knusprige Konsistenz

1425

MILCH
SCHOKOLADE

PRALINE NOUGATINE

MANDELPRALINE MIT CREPE
DENTELLE
. Réostaromen

. Knusprige Konsistenz

9947
MILCH-

#

PRALIGOURMAND

SCHOKOLADE

MANDELPRALINE MIT CREPE
DENTELLE

. Rostaromen

. Knusprige Konsistenz

15195
MILCH-

SCHOKOLADE

PRALINE TONKA

MANDELPRALINE MIT SPLITTERN
VON MONTELIMAR-NOUGAT

. Honignoten

. Knusprige Konsistenz

 _

4297
DUNKLE

KNUSPRIGES PRALINE

SCHOKOLADE

MANDELPRALINE UND
KNUSPRIGE KROKANTSTUCKE

. Noten von Niissen und Karamell

. Knusprige Konsistenz

\

4298

DUNKLE
SCHOKOLADE

ARWEN

MANDEL-HASELNUSSPRALINE 60 %
MIT ZIMT UND SUCCES-
BISKUITSTUCKCHEN

. Dekoriert mit Stiickchen aus dunkler Schokolade

. Kriftiger Geschmack von | en mit einem

zarten Hauch von Zimi

. Knusprige Konsistenz

MANDEL-HASELNUSSPRALINE
MIT TONKABOHNE

. Dekoriert mit Kakaobohnensplittern

. Glatite, cremige Konsistenz

MANDEL-HASELNUSSPRALINE
TENSIVEM GESCHMACK
UND KNUSPRIGEN CEREALIEN
. Dekor aus Milchschokolade

. Intensive Noten von geréosteten Niissen

. Knusprige Konsistenz

VOLLMILCH-GIANDUJA UND
STUCKE VON BRETONISCHEN
GALETTES

. Noten von Niissen

. Schmelzende und knusprige Konsistenz

4? Erhaltlich vom 07.09.2020 bis zum 31.12.2020
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Praliinés

ZARTE PRALINEMASSEPVERBUNDEN MIT DER

KRAFT DER FRUCHTE.

4299
DUNKLE

PRALICOCO

SCHOKOLADE

MANDELPRALINE UND
KOKOSNUSS
. Dekor aus Ivoire-Schokolade

. Geschmack von Niissen und fruchtige
Noten

MILCH-

PRALINE YUZU

26657

SCHOKOLADE

3024
MILCH-

7

GIANDUJA CITRON

SCHOKOLADE

MANDELPRALINE MIT
INSPIRATION YUZU
. Feiner Uberzug aus Milchschokolade

. Mit gelbem Dekorstrich

VOLLMILCH-GIANDUJA MIT
ZITRONE
. Séuerliche Noten

. Cremige Konsistenz

‘? Erhaltlich vom 07.09.2020 bis zum 31.12.2020

FUR DAS GANZE JAHR



KOLLEKSH

N

KNUSPRIGE, WEICHE ODER SCHMELZENDE
KONSISTENZ. GESCHATZT BEI LIEBHABERN
VON SINNESEMPFINDUNGEN.

Nisse wnd Kandieste Fricbite

DIE VIELFALT AN NUSSEN UND KANDIERTEN FRUCHTEN BRINGT NEUE GESCHMACKSERLEBNISSE.

1416

MEDITERRANEEN NOIR

DUNKLE
SCHOKOLADE

417

MEDITERRANEEN LAIT

MILCH-
SCHOKOLADE

1982

MEDITERRANEEN DULCEY

DULCEY

2094

DUNKLE
SCHOKOLADE

NOUGAT

SCHOKOLADENTALER AUS
DUNKLER SCHOKOLADE MIT
ORANGENSCHALE, APRIKOSE,
HASELNUSS UND PISTAZIE

. Fruchtig und Noten von Niissen

. Knackig

MILCHSCHOKOLADENTALER MIT
ORANGENSCHALE, APRIKOSE,
HASELNUSS UND PISTAZIE

. Fruchtig und Noten von Niissen

. Knackig

360 3509
DUNKLE DUNKLE
SCHOKOLADE SCHOKOLADE
ALICANTE BRIN D’AMANDE NOIR
PISTAZIEN-MANDELCREME MARZIPAN 50 %
. Mit griinem Dekor . Geschmack von Niissen und
. Ausgewogener Geschmack von Niissen Bittermandel
. Cremige Konsistenz
367 8395
DUNKLE DUNKLE
SCHOKOLADE

ORANGETTE

SCHOKOLADE

CITRONNETTE

DULCEY SCHOKOLADENTALER

MIT ORANGENSCHALE, APRIKOSE,

HASELNUSS UND PISTAZIE
. Fruchtig und Noten von Niissen

. Knackig

8396
DUNKLE

GINGEMBRETTE

SCHOKOLADE

KANDIERTER
ORANGENSCHALENSTREIFEN

. Fruchtige und sduerliche Noten

KANDIERTER
ZITRONENSCHALENSTREIFEN

. Angenehme Bitterkeit und Zitrusnoten

KANDIERTER
INGWERSTREIFEN

. Frisches und kriftiges Ingweraroma

MONTELIMAR-NOUGAT
. Fruchtig und Honignoten

. Weich
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KOLLEK

|ON

AUS TRADITIONELLEN, HANDGEFERTIGTEN LECKEREIEN ABGELEITETE REZEPTE,

VERZIERT MIT VERLOCKENDEN UND KREATIVEN DEKORS.

Grranctes

EINE FLIESSENDE UND ERFRISCHENDE KONSISTENZ.

5727

DUNKLE
SCHOKOLADE

GRANITE FRUITS ROUGES -
VIOLETTE

5115

GRANITE GRUE

DUNKLE
SCHOKOLADE

5117

DUNKLE
SCHOKOLADE

GRANITE FRAMBOISE LITCHI

5116

MILCH-
SCHOKOLADE

GRANITE PRALINE FRUITE

GANACHE MIT ROTEM

UND SCHWARZEM
JOHANNISBEERFRUCHTMARK,
MIT VEILCHEN

. Dekoriert mit Veilchenstiickchen

. Fruchtige und siuerliche Noten

. Schmelzende Konsistenz

8363
MILCH-

GRANITE PASSION

SCHOKOLADE

GANACHE AUS DUNKLER
SCHOKOLADE MIT
KAKAOBOHNENSPLITTERN

. Dekoriert mit Kakaobohnensplittern

. Kakaonoten und langanhaltender
Geschmack

9848

#

GRANITE DULCEY

DULCEY

GANACHE MIT
PASSIONSFRUCHTMARK

. Dekoriert mit Stiickchen von gelben
Friichten

. Frische und spritzige Passionsfruchtnoten

. Unglaublich zartschmelzende Konsistenz

GANACHE AUS
MILCHSCHOKOLADE JIVARA 40 %
. Dekoriert mit karamellisierten

Pekannusskernen

. Malzige Biskuitnoten von Blond
Dulcey 35 %

DIE POP-PRALINEN ENTZUCKEN AUGEN WIE GESCHMACKSKNOSPEN IHRER KUNDEN GLEICHERMASSEN,
MIT NEUEM TRANSFER-DEKOR OHNE ET171.

26763

DUNKLE
SCHOKOLADE

POP MACAE

26761

DUNKLE

SCHOKOLADE

POP FRAMBOISE

GANACHE MIT HIMBEER-
UND LITSCHIFRUCHTMARK

. Dekoriert mit Stiickchen von roten
Friichten

. Fruchtige und siuerliche Noten

. Schmelzende Konsistenz

12071
MILCH-

SCHOKOLADE

POP PASSION

FRUCHTIGES MANDEL-
HASELNUSS-PRALINE
. Mit Mandelsplittern dekoriert

. Noten von Niissen

12073

MILCH-
SCHOKOLADE

POP NOISETTE

GANACHE AUS DUNKLER
SCHOKOLADE MACAE 62 %

. Mit Transferdekor

. Noten von schwarzem Tee

GANACHE MIT
HIMBEERFUCHTMARK
. Mit Transferdekor

PASSIONSFRUCHT-GANACHE

. Mit Transferdekor

HASELNUSS-GANACHE
. Mit Transferdekor

4?‘ Erhaéltlich vom 07.09.2020 bis zum 31.12.2020



Kleine Kistlicliboeiten

VON DEN KOSTLICHEN, TRADITIONELLEN PATISSERIEWAREN INSPIRIERTE REZEPTE. VERLOCKENDE

FORMEN UND DEKORE.

4678

TARTE AU CHOCOLAT

DUNKLE
SCHOKOLADE

4676
DUNKLE

FORET NOIRE

SCHOKOLADE

'

4680

DUNKLE
SCHOKOLADE

OPERA

5120
DUNKLE

SCHOKOLADE

CREME CARAMEL

GANACHE AUS DUNKLER
SCHOKOLADE BESTREUT MIT
BISKUIT-BRUCH

. Noten von bitterem Kakaobruch

. Schmelzende und knusprige Konsistenz

GANACHE AUS DUNKLER
SCHOKOLADE MANJARI 64 %
UND SCHATTENMORELLEN

. Dekortert mit Stiickchen aus dunkler
Schokolade

. Noten roter Friichte und von Alkohol

GANACHE AUS DUNKLER
SCHOKOLADE CARATBE 66 % AUF
MARZIPAN MIT KAFFEE

. Mit Blattgolddekor

KARAMELL-GANACHE MIT
VANILLE

. Dekoriert mit Rohrzucker

519 6088 5728 518
DUNKLE DUNKLE MILCH- MILCH-
SCHOKOLADE SCHOKOLADE SCHOKOLADE SCHOKOLADE

SUCCES INSPIRATION PAIN D'EPICES TIRAMISU CRUMBLE FRAMBOISE
FRUCHTIGES MANDEL- MARZIPAN, KANDIERTE GANACHE AUS SCHOKOLADE GANACHE MIT
HASELNUSS-PRALINE ORANGENSCHALE, HONIG IVOIRE, TIRAMISU-GESCHMACK HIMBEERFRUCHTMARK,
AUF SUCCES-BISKUIT UND 7 GEWURZE . Dekoriert mit Schokoladenstiickchen BESTREUT MIT BISKUIT-BRUCH
. Dekor aus Milchschokolade . Dekortiert mit Fruchigranulat . Schmelzende Konsistenz . Fruchtige Noten
. Noten von Niissen . Weiche Konsistenz . Schmelzende und knusprige Konsistenz
. Knusprige Konsistenz . Fruchtige und wiirzige Noten

4677 12989 4674

MILCH- DULCEY

TARTE TATIN

SCHOKOLADE

TARTE POIRE CANNELLE

-

MILLEFEUILLE

GANACHE MIT
KARAMELLISIERTEM APFEL,
MIT VANILLE

. Schmelzende Konsistenz

GANACHE MIT
BIRNENFRUCHTMARK,
MIT ZIMT

. fj’hcrzug aus Blond Dulcey 35 %
. Dekor aus Milchschokolade

VANILLE-GANACHE AUF
EINER SCHICHT AUS
VOLLMILCH-GIANDUJA
UND CREPE DENTELLE
. Dekor aus dunkler Schokolade

. Cremig-knusprige Konsistenz

FUR DAS GANZE JAHR






‘1” M )
DIE BEI DEN

PRALINEN FUR FRISCHEN
WIND SORGEN

22

PROMESSES

HINGUCKER



KOLLEK

DIE HAUTE-CONFISERIE-KOLLEKTION VON VALRHONA MIT 14 DER RAFFINIERTESTEN PRALINEN.

Promesses

DIE FEINHEIT DER SCHOKOLADE OFFENBART SICH IN DIESER UNGLAUBLICH KOSTLICHEN KOLLEKTION.

11895

DUNKLE
SCHOKOLADE

PROMESSE PRALINE CREPE
DENTELLE

9886
DUNKLE

SCHOKOLADE

PROMESSE CASSIS

9896

DUNKLE
SCHOKOLADE

|

PROMESSE MANJARI
FRAMBOISE

9955

DUNKLE
SCHOKOLADE

PROMESSE GUANAJA

FULLUNG AUS
ZARTSCHMELZENDEM PRALINE
UND KNUSPRIGER

CREPE DENTELLE

. Mit Dekorstrich aus Milchschokolade

11253
DUNKLE

PROMESSE GRIOTTE TONKA

SCHOKOLADE

GANACHE AUS DUNKLER

SCHOKOLADE MIT INTENSIVEN

NOTEN VON CASSIS NOIR DE

BOURGOGNE

. Dekoriert mit einem dunklen Strich und
einem rosafarbenen Punkt

11251
DUNKLE

PROMESSE CITRON VERT

SCHOKOLADE

ZWEILAGIG AUS
HIMBEERFRUCHTPASTE UND
GANACHE AUS DUNKLER
SCHOKOLADE MANJARI 64 %

. Mit einem dunklen und einem
rosafarbenen Dekorstrich

9898
DUNKLE

PROMESSE CAFE ARABICA

SCHOKOLADE

GANACHE AUS DUNKLER
SCHOKOLADE GUANAJA 70 %,
DIE BITTERKEIT MIT WARMEN
NOTEN VEREINT

. Mit dunklen Dekorstrichen

9858

DUNKLE
SCHOKOLADE

PROMESSE PRALINE 70% NOIR

ZWEILAGIG AUS
SCHATTENMORELLENPASTE

UND GANACHE AUS DUNKLER
SCHOKOLADE MIT TONKABOHNEN

. Mit rotem und dunklem Dekorstrich

9929

MILCH-

PROMESSE KALAMANSI

SCHOKOLADE

GANACHE AUS DUNKLER
SCHOKOLADE MIT
LIMETTENFRUCHTMARK AUS
MEXIKO

. Mit griinen Dekorstrichen

9888
MILCH-

PROMESSE GIANDUJA PASSION

SCHOKOLADE

GANACHE AUS DUNKLER
SCHOKOLADE UND
ATHIOPISCHEN KAFFEEBOHNEN
. Mit dunklen Dekorstrichen

9865

MILCH-

PROMESSE OPALYS VANILLE

SCHOKOLADE

GANACHE AUS

MILCHSCHOKOLADE JIVARA 40 %

VEREINT MIT DEN FRISCHEN

NOTEN DER PHILIPPINISCHEN

KALAMANSI

. Dekoriert mit Milchschokoladenstrich
und gelbem Punkt

ZWEILAGIGES GIANDUJA,
CREPE-DENTELL TUCKCHEN
UND GANACHE AUS
MILCHSCHOKOLADE JIVARA 40 %
MIT PASSIONSFRUCHTMARK

. Dekoriert mit Milchschokoladenstrich
und orangefarbenem Strich

GANACHE AUS WEISSER
SCHOKOLADE OPALYS, VEREINT
MIT VANILLE AUS MADAGASKAR

. Mit Dekorstrichen aus Ivoire-Schokolade

FRUCHTIGES

MANDELPRALINE 70 % MIT
SPANISCHEN MANDELNMIT
ROSTMANDELGESCHMACK

. Mit dem Geblise dekoriert



Hier flieBt das gesamte handwerkliche
Know-how in die Herstellung hochwertiger .
Schokoladenpralinen ein. A

VON HAND GEGOSSEN A
Per Hand gegossen und Zuschnitt mit
Schneidegitter fur feine Pralinen a 9 g. rid

FRISCHE PRODUKTE
Kreationen mit Fruchtmark und Sahne,
ohne Zusatz von Aromen. ‘R

s

K

9957

HINCUCKER

MILCH-
SCHOKOLADE

PROMESSE JIVARA

CREMIGE GANACHE AUS
MILCHSCHOKOLADE JIVARA 40 %

. Dekoriert mit Milchschokoladenstrich

9 861

MILCH-
SCHOKOLADE

PROMESSE PRALINE 66% LAIT

FRUCHTIGES HASELNUSSPRALINE
MIT HASELNTU SN AUS ITALIEN
UND SPANISCHEN MANDELN MIT
KRAFTIGEM NUSSGESCHMACK

. Mit dem Geblise dekoriert

13007
DULCEY

PROMESSE DULCEY CARAMELIA

GANACHE AUS MILCHSCHOKOLADE
CARAMELIA 36 % MIT KOSTLICHEN
BISKUIT- UND KARAMELLNOTEN

. Dekoriert mit Milchschokoladenstrich






DIE UNS DAS JAHR
VERSCHONERN

20

SCINTILLANTES

Z7 27

ETINCELLES ESPRIT-DE-
NOEL-PRALINEN

30 1

CONFISEURS CHARDONS
TRUFFEL- HERZEN

SPEZIALITATEN

FUR FESTE



KOLLEKTION

DAS FESTLICHE ANGEBOT VON VALRHONA UND ABSOLUTES
MUSS FUR DIE FESTE AM JAHRESENDE!

Scuitillartes

DIESE GLITZERNDEN SCINTILLANTES-PRALINEN MACHEN IHRE
GENUSSAUGENBLICKE ZU ETWAS CGANZ BESONDEREM.

5-KG-SORTIMENT
SCINTILLANTES

GANACHE-PRALINEN

CARAIBE NOIR JIVARA LAIT UND PRALINES,
EINZELN FEIN VERPACKT

GANACHE AUS DUNKLER GANACHE AUS
SCHOKOLADE CARATBE 66 % MILCHSCHOKOLADE JIVARA 40 %
. Intensive Bitternoten und geristete . Malz- und Vanillenoten 11504
Niisse . Schmelzende Konsistenz DUNKLE
SCHOKOLADE
MILCH-
SCHOKOLADE
Dunkle Schokolade

PRALIFEUILLETE NOIR PRALINE LAIT
MANDEL-HASELNUSSPRALINE MANDEL-HASELNUSSPRALINE w
MIT CREPE DENTELLE .

. Noten von Niissen B
. Noten von Niissen Milchschokolade

. Knusprige Konsistenz 'il‘:i i

T weige

Schokolade
AMANDE LAIT CASSIS IVOIRE §
GANACHE AUS DUNKLER GANACHE MIT CASSISMARK ﬁ
SCHOKOLADE UND . Séuerliche Noten -
MILCHSCHOKOLADE MIT X
MANDELN

. Zarte und fruchtige Noten _

@ Erhaltlich vom 02.11.2020 bis zum 31.12.2020



Etincelles

EIN FESTLICHES ANGEBOT, VERZIERT MIT GOLD UND SILBER, FUR RAFFINIERTE
SCHOKOLADENPRALINEN MIT NAMEN WEIT ENTFERNTER STERNE.

8393

DUNKLE
SCHOKOLADE

#

OCTANS

2394

#

ANTHARES

DUNKLE
SCHOKOLADE

2397

ARIES

DUNKLE
SCHOKOLADE

3026

DUNKLE
SCHOKOLADE

#

ALTAIR

GANACHE AUS
MILCHSCHOKOLADE JIVARA 40 %
MIT SALZKARAMELL

. Dekoriert mit Gold- und Silberpailletten

. Malz- und Karamellnoten

6823

DUNKLE
SCHOKOLADE

ATRIA

GANACHE AUS
MILCHSCHOKOLADE MIT EARL-
GREY-TEE (BERGAMOTTE)

. Dekortert mit Gold- und Silberpailletten

4687

7

PERSEA

DUNKLE
SCHOKOLADE

GANACHE AUS DUNKLER
SCHOKOLADE CARAIBE 66 %

. Dekor aus Silberblittchen

. Langanhaltender Geschmack, aromatisch

3510

TRUFFE CARAIBE

DUNKLE
SCHOKOLADE

HASELNUSSPRALINE 60 %
UND PEKANNUSSSPLITTER
. Feines Dekor aus dunkl

und Silberblittch

. Intensiver Geschmack von geristeten Niissen

. Knackige Konsistenz

4285

MILCH-
SCHOKOLADE

#

LYRA

VOLLMILCH-GIANDUJA UND
STUCKE VON BRETONISCHEN
GALETTES

. Dekoriert mit Gold- und Silberpailletten

. Knusprige Konsistenz

2864
MILCH-

7

ORIANA

SCHOKOLADE

HASELNUSSPRALINE UND
KOKOSNUSSRASPELN

. Dekor aus Silberbldttchen

. Schmelzende Konsistenz

2867
MILCH-

7

ANDROMA

SCHOKOLADE

GANACHE AUS DUNKLER
SCHOKOLADE CARATBE 66 %
. Mit Kakao bestdubt

. Intensive bittere Noten und geréstete
Niissen

. Schmelzende Konsistenz

MILCH-

#

VEGA

2863

SCHOKOLADE

GANACHE MIT
PASSIONSFRUCHTMARK
. Mit Blatigolddekor

. Cremige Konsistenz

. Feine Ausgewogenheit der
Passionsfrucht- und der Milchnoten

2861

AURIGA

HASELNUSSPRALINE 60 % UND
CREPE DENTELLE, KOMBINIERT
MIT 5 GEWURZEN

. Dekor aus Silberblittchen

. Intensiver Geschmack von Niissen und
wiirzige Noten

. Knusprige Konsistenz

o 4284

— !.

POLARIS

GANACHE AUS
MILCHSCHOKOLADE UND
KAFFEE, MIT WHISKYNOTEN
. Dekor aus Silberblitichen

. Schmelzende Konsistenz

‘?‘ Erhaltlich vom 07.09.2020 bis zum 31.12.2020

VOLLMILCH-GIANDUJA MIT
HASELNUSSSPLITTERN

. Dekortert mit Silberpailletten
. Delizios

. Knusprige Konsistenz

HASELNUSSPRALINE 60 %
. Dekor aus Silberblitichen

. Intensiver Geschmack nach geristeten
Niissen und Karamellnoten

Erhaltlich vom 02.11.2020 bis zum 31.12.2020

GANACHE MIT ROTEN
FRUCHTEN UND EINEM HAUCH
BROMBEERSCHNAPS

. Dekoriert mit Gold- und Silberpailletten

FUR FESTE






5 ORIGINELLE UND SCHELMISCHE FIGUREN SORGEN FUR WEIHNACHTLICHE STIMMUNG.

E&f/&i 'aée/"V &éé'P’m/&nen

MIT DIESEN VERSPIELTEN SORTIMENTEN NIMMT WEIHNACHTEN FORM AN.

11206

DUNKLE
SCHOKOLADE

© ¢

ESPRIT DE NOEL CARAIBE

MIT DUNKLER GRAND-CRU-SCHOKOLADE
CARAIBE 66 %. LANGANHALTENDER
GESCHMACK, AROMATISCH

. Sortiment aus 5 Figuren: Stern, Schneemann,
Lebkuchenmann, Weihnachisbaum, Kugel

1207

#

ESPRIT DE NOEL DULCEY

DULCEY

MIT DULCEY-SCHOKOLADE 35 % CREMIG
MIT EINEM HAUCH VON BISKUIT

. Sortiment aus 5 Figuren: Stern, Schneemann,
Lebkuchenmann, Weihnachisbaum, Kugel

MILCH-

L‘t :

ESPRIT DE NOEL CARAMELIA

12013

SCHOKOLADE

MIT MILCHSCHOKOLADE CARAMELIA 36 %.
ZART, KOSTLICH UND UPPIG

. Sortiment aus 5 Figuren: Stern, Schneemann,
Lebkuchenmann, Weihnachtsbaum, Kugel

WEISSE

ESPRIT DE NOEL IVOIRE

13008

SCHOKOLADE

MIT WEISSER SCHOKOLADE IVOIRE 35 %

. Sortiment aus 5 Figuren: Stern, Schneemann,
Lebkuchenmann, Weihnachtsbaum, Kugel

Abmessungen der Esprit-de-Noél-Pralinen: Héhe: 3,5 bis 4 cm / Breite: 3 bis 3,5 cm / Dicke: 8 mm / Gewicht pro Stiick: 5 g

4?‘ Erhaltlich vom 07.09.2020 bis zum 31.12.2020

FUR FESTE



IM INNERN DES SCHOKOLADENBONBONS SCHLIESST EINE ZUCKERSCHICHT
DEN ALKOHOL MITHILFE EINES KRISTALLISATIONSVERFAHRENS EIN.

Co‘h@‘/ww&ff

ALKOHOLHALTIGE PRALINEN IN BUNTEM GLANZPAPIER.

483

CONFISEUR FRAMBOISE

DUNKLE
SCHOKOLADE

486
DUNKLE

CONFISEUR KIRSCH

SCHOKOLADE

487
DUNKLE

CONFISEUR POIRE

SCHOKOLADE

HIMBEERBRANNTWEIN (60°)

. In glinzendem, fuchsiafarbenem Papier
prisentiert

. Fruchiige Noten

481

#

CONFISEUR CHARTREUSE

DUNKLE
SCHOKOLADE

KIRSCHWASSER (50°)
. In glinzendem, roten Papier prisentiert

. Kriftig, mit Kirschnote

482
DUNKLE

#

CONFISEUR COGNAC

SCHOKOLADE

WILLIAMSBIRNENBRANNTWEIN (45°)

. In glinzendem, goldenen Papier
prasentiert

. Fruchtige Noten

. Intensiv

3301

DUNKLE
SCHOKOLADE

o

CONFISEUR-MISCHUNG

381

DUNKLE
SCHOKOLADE

+

CERISE & KIRSCH

GRUNER CHARTREUSELIKOR (70°)

. In gldnzendem, griinem Papier
présentiert

. Aromatische Noten von griinen Krdiutern

COGNAC (60°)

. In glinzendem, aprikosenfarbenen
Papier prisentiert

. Kraft, Milde und Ambernoten

" " Die prestigetrdchti

~ Liebhabern intens
Spirituosenken

- Nutze

2-KG-BONBONMISCHUNG:
CONFISEUR FRAMBOISE, CONFISEUR
KIRSCH, CONFISEUR POIRE

. Prisentiert in glinzendem Papier

. Fruchtige Noten

EINE KIRSCHE, KIRSCHWASSER (50°)
UND FONDANT

. Hiille aus dunkler Schokolade gegossen
. In gldnzendem, roten Papier prasentiert

. Krdftig, mit Kirschnote

? Erhaltlich vom 07.09.2020 bis zum 31.12.2020



Chardoms

EINE KOLLEKTION VON PRALINEN IN DISTEL-FORM MIT BUNTEM DEKOR-UBERZUG, DIE SPIRITUOSENIEBHABERN
DAS HERZ HOHER SCHLAGEN LASST.

465

CHARDON MIRABELLE

1152 463 461

CHARDON

DULCEY WHISKY CAFE CHARDON GRAND MARNIER® CHARDON FRAMBOISE

ALTER
MIRABELLENBRANNTWEIN (60°)

. Mit gelbem Dekor tiberzogen

. Fruchtige Noten

460

CHARDON ARMAGNAC

WHISKY (60°) UND
KAFFEEEXTRAKT
. Mit Dulcey-Schokolade 35 % iiberzogen

. Malzige und geréstete Aromen mit einem
Hauch Biskuit als i-Tiipfelchen

GRAND MARNIER® (50°)

. Mit orangefarbenem Dekor iiberzogen

HIMBEERBRANNTWEIN (60°)
. Mit rosafarbenem Dekor iiberzogen

. Noten von Orange . Fruchtige Noten

464 466

CHARDON GENEPI

CHARDON KIRSCH CHARDON POIRE

ARMAGNAC (60°)
. Mit Ivoire-Schokolade tiberzogen

. Zarte und fruchtige Noten

467

CHARDON CASSIS

CASSISBRANNTWEIN (40°)
UND KNOSPEN SCHWARZER
JOHANNISBEEREN

. Mit malvenfarbenem Dekor iiberzogen

. Intensive Noten von roten Friichten

¥ Erhaltlich vom 07.09.2020 bis zurn 3112.2020

GENEPI (86°)

. Mit griinem Dekor iiberzogen

KIRSCHWASSER (50°)

. Mit blauem Dekor tiberzogen

WILLIAMSBIRNENBRANNTWEIN (45°)
. Mit dunkler Schokolade iiberzogen

. Aromatische Noten von Krdutern

. Kriftig, mit Kirschnote . Fruchtige Noten

. Intensiv

SIE

i J
=

..;h_ |
3 o ||.
#r.t

o

CHARDONS-MISCHUNG

3300

4-KG-BONBONMISCHUNG: CHARDON ARMAGNAC, CHARDON FRAMBOISE, CHARDON GRAND MARNIER®,
CHARDON KIRSCH, CHARDON MIRABELLE, CHARDON POIRE

. Farbig tiberzogen
. Fruchtige Noien

. Intensin

TIPP: OHNE ALKOHOL

Und Kunden, die keinen
Alkohol mégen?

Denken Sie an die
Chardon-Praline mit PRALINE!

CHARDON PRALINE BLEU 450

PRALINE AUS HASELNUSSEN UND
KARAMELLISIERTEN MANDELKERNEN

. Mit blauem Dekor iiberzogen

. Karamellnote

. Knackig

FUR FESTE



SPEZIALITATEN

EIN SORTIMENT MIT VIELFALTIGEN TEXTUREN UND UBERZUGEN -
HIER FINDET JEDER CGOURMET SEIN GLUCK.

7364 1143 7366 7368
DUNKLE DUNKLE DUNKLE
SCHOKOLADE DULCEY SCHOKOLADE i SCHOKOLADE
TRUFFE GUANAJA TRUFFE DULCEY PRALINE TRUFFE CROUSTIPRALINE FAGON TRUFFE CITRON

GANACHE AUS DUNKLER
SCHOKOLADE GUANAJA 70 %

. Noten von bitterem Kakaobruch

. Zartschmelzender Kern

7365
MILCH-

TRUFFE TANARIVA CARAMEL

SCHOKOLADE

FRUCHTIGES MANDELPRALINE 70 %

. Noten von Biskuit und Niissen in einem
zartschmelzenden Kern

DUNKLE

TRUFFE GUANAJA ORANGE

8394

SCHOKOLADE

FRUCHTIGES MANDEL-
HASELNUSSPRALINE UND
KNUSPRIGE CEREALIEN

. Knusprige Konsistenz

. Zartschmelzender Kern

7370

DUNKLE

TRUFFE RHUM COCO

SCHOKOLADE

GANACHE AUS KARAMELL UND
GRAND-CRU-MILCHSCHOKOLADE
TANARIVA 33 %

. Noten von Weichkaramell

. Zartschmelzender Kern

GANACHE AUS DUNKLER
SCHOKOLADE GUANAJA 70 %
MIT ORANGE

. Noten von bitterem Kakaobruch

. Cremiger Kern

GANACHE MIT RUM
. Intensiv

. Zartschmelzender Kern

GESCHENKPACKUNG MIT TRUFFELN

GANACHE MIT
ZITRONENFRUCHTMARK

. Milde und sduerliche Noten

. Zartschmelzender Kern

ALLE UNSERE VERPACKUNGEN FINDEN
SIE AUF S. 54-55

Prdsentieren Sie die Truffel in einer raffinierten Verpackung.

13623

T0ER-PACK

MIT 6 TRUFFEL-PRALINEN

22x6x3cm



LASSEN SIE SIE ZU JEDE

10757

DUNKLE
SCHOKOLADE

CEUR FRAMBOISE

10754

MILCH-
SCHOKOLADE

CCEUR NOISETTE

LEGENHEIT HOHER SCHLAGEN.

9316
MILCH-

CCEUR PASSION

SCHOKOLADE

GANACHE MIT
HIMBEERFRUCHTMARK

. Mit rosafarbenem Dekorstrich

9318

WEISSE
SCHOKOLADE

CCEUR VANILLE

HASELNUSS-GANACHE

. Mit einem Dekorstrich aus dunkler
Schokolade

4329

MILCH-
SCHOKOLADE

CCEUR JIVARA

VANILLE-GANACHE
. Dekor aus dunkler Schokolade

9314
DUNKLE

CCEUR MANJARI

SCHOKOLADE

GANACHE AUS
MILCHSCHOKOLADE JIVARA 40 %

. Malz- und Vanillenoten

4330

WEISSE

SCHOKOLADE

)

CCEUR GRAND MARNIER®

GANACHE AUS DUNKLER
SCHOKOLADE MANJARI 64 %

GANACHE MIT GRAND
MARNIER® AROMATISIERT

. Alkoholische und aromatische Noten

PASSIONSFRUCHT-GANACHE

. Mit orangefarbenem Dekorstrich

FUR FESTE
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FUR JEDE TAGESZEIT

36

FANTAISIES

325

CHOCO'BAR

40

FRUCHTGELEE

41

SCHOKOLADENTAFELN

KNABBEREIEN



KOLLEK

|ON

Crovstibilles

KNUSPRIGE CEREALIEN UMHULLT VON SCHOKOLADE.

11849

DUNKLE
SCHOKOLADE

CROUSTIBILLES NOIR

KNUSPRIGE CEREALIEN

. Mit dunkler Schokolade iiberzogen

Faitaisies

1786

MILCH-
@ SCHOKOLADE

CROUSTIBILLES CARAMELIA

KNUSPRIGE CEREALIEN
. Mit Caramélia-Schokolade 36 %

tiberzogen

12951

DULCEY

CROUSTIBILLES DULCEY

26690
HIMBEERE

CROUSTIBILLES INSPIRATION
FRAMBOISE

KNUSPRIGE CEREALIEN
. Mit Blond Dulcey 35 % iiberzogen

KNUSPRIGE CEREALIEN

. Mit Inspiration Himbeere iiberzogen

NUSSE ODER KANDIERTE FRUCHTE UMHULLT MIT SCHOKOLADE ODER GIANDUJA FUR EINE LECKERE KNABBEREI.

554 555 9786 11706
) DUNKLE MILCH- ” H
. . SCHOKOLADE SCHOKOLADE y PULCEY ! ,
AVELINAS NOIR AVELINAS LAIT AVELINAS DULCEY AVELINAS IVOIRE
GEROSTETE HASELNUSSE GEROSTETE HASELNUSSE GEROSTETE HASELNUSSE GEROSTETE HASELNUSSE
. Noten von gerosteten Niissen . Noten von gerosteten Niissen . Leckere und krdftige Noten von . Noten von gerosteten Niissen
. Knackige Konsistenz . Knackige Konsistenz Blond-Dulcey-Schokolade 35 % . Knackige Konsistenz
. Knackige Konsistenz
550 551 9787 11705
DUNKLE MILCH- DULCEY

. I SCHOKOLADE

AMANDAS NOIR

SCHOKOLADE

AMANDAS LAIT

AMANDAS DULCEY

w N

AMANDAS IVOIRE

GEROSTETE MANDELN
. Noten von geristeten Niissen

. Knackige Konsistenz

GEROSTETE MANDELN
. Noten von geristeten Niissen

. Knackige Konsistenz

GEROSTETE MANDELN

. Kombiniert mit den leckeren und kriftigen
Noten der Dulcey-Schokolade 35 %

GEROSTETE MANDELN
. Noten von geristeten Niissen

. Knackige Konsistenz



Faitacsies

553

AMANDAS ,FACON GIANDUJA"
CACAO

552

AMANDAS ,FACON GIANDUJA*
SUCRE GLACE

8188

DUNKLE
SCHOKOLADE

GALET NOIR

8187

GALET LAIT

GEROS

'"ETE MANDELN

. Mit Gianduja iiberzogen und mit
Kakaopulver bestaubt

. Intensiver Kakaogeschmack

. Knusprig und schmelzend

GEROSTETE MANDELN

. Mit Gianduja iiberzogen und mit
Puderzucker bestaubt

. Mild

. Noten von Niissen und Nougat

. Knusprig und schmelzend

GEROSTETE MANDELN

. Mit einer feinen Zuckerschicht iiberzogen
. Dekor dunkelgrau

. Noten von geristeten Niissen

. Starke Verbindung

. Knackige Konsistenz

GEROSTETE MANDELN

. Mit einer feinen Zuckerschicht iiberzogen
. Dekor hellgrau

. Noten von gerdsteten Niissen

. Starke Verbindung

. Knackige Konsistenz

5301 3293 3294 565
MILCH- DUNKLE MILCH-
SCHOKOLADE ‘ SCHOKOLADE ’ SCHOKOLADE e
&

BISCUITS LAIT CARRES NOUGATINE NOIR CARRES NOUGATINE LAIT HARICOTS BLANCS
KNUSPRIGE BISKUITS HASELNUSSKROKANT HASELNUSSKROKANT MANDELKROKANT
MIT REINER BUTTER . Noten von Niissen . Noten von Niissen . Vanillenote
. Mild und kakaohaltig . Knusprig . Knusprig . Knusprig

3295 573 9558

DUNKLE DUNKLE DUNKLE
. . . SCHOKOLADE SCHOKOLADE ‘ e . SCHOKOLADE

MINI ORANGETTES

GRAINS DE CAFE CHOCOLAT

P

PERLES DE GRUE

KANDIERTE
ORANGENSCHALENWURFEL

. Fruchtige und siuerliche Noten

DUNKLE SCHOKOLADE
MIT KAFFEE. IN FORM
VON KAFFEEBOHNEN

. Arabica-Note

DER VOLLE GESCHMACK

DER KAKAOBOHNENSPLITTER

AUS GHANA

. Kakaobohnensplitter aus Ghana, umhiillt
mit den lieblichen und schokoladigen

Noten der Grand-Cru-de-Terroir-
Schokolade Nyangbo 68 %, 100 % Ghana

MILCH-
SCHOKOLADE

KNABBEREIEN



KOLLEK

Chiocs' bar

EINE BUNTE VIELFALT GROSSZUGIGER SCHOKO-HAPPCHEN, DIE DEN KENNER ZU JEDER TAGESZEIT ERFREUEN.
GEWICHT PRO STUCK: ETWA 35 G.

26911
DUNKLE

BAR'GUANAJA

SCHOKOLADE

26910

BAR'JIVARA

MILCH-
SCHOKOLADE

26876

DUNKLE
SCHOKOLADE

ANREGUNG

Die nachmittdgliche
Naschpause: ein wichtiger
und koéstlicher Moment
fur GroB und Klein
in Ihrem Geschdft.

BAR'BIGOUDINE NOIR

GANACHE AUS DUNKLER
SCHOKOLADE GUANAJA 70 %

. Mit Dekorstrich aus Milchschokolade
. Noten von bitterem Kakaobruch

. Schachtel a 36 Stiick

MILCH-

BAR'BIGOUDINE LAIT

26877

SCHOKOLADE

GANACHE AUS
MILCHSCHOKOLADE JIVARA 40 %
. Mit Dekorstrich aus dunkler Schokolade

. Malz- und Vanillenoten

. Schachtel a 36 Stiick

DUNKLE

BAR'CARAMEL

26907

SCHOKOLADE

VOLLMILCH-GIANDUJA UND
STUCKE VON BRETONISCHEN
GALETTES

Nutzen Sie diese tdgliche
Naschpause, um lhren
Verkauf anzukurbeln
und sich zu profilieren.

. Dekoriert mit Mandelsplittern
. Noten von Niissen

. Schachtel a 36 Stiick Machen Sie mit exklusiven
Angeboten auf Ihre Riegel
aufmerksam, zum Beispiel:

26915 Klassisch:
1 Riegel + 1 Getrdnk
DUNKLE
SCHOKOLADE ©
Fir Naschkatzen:
2 Riegel + 1 HeiBgetrdnk

Schokoladig:
1 Riegel + 1 HeiBBe

BAR'SICILIA

MANDELPRALINE MIT CREPE
DENTELLE

. Dekoriert mit Mandelsplittern

. Noten von Niissen

. Schachtel a 36 Stiick

MILCH-

CROUSTI BAR'LAIT

26879

SCHOKOLADE

GEFULLTER RIEGEL MIT
SALZIGEM KARAMELL
. Mit Gabel-Dekorstrich

chmack mit einem
gem Karamell

. Schachtel a 36 Stiick

. /1“5;.{(?”}0#!’,"?1'
Hauch von sa

26878

CROUSTI BAR'IVOIRE

Schokolade
MARZIPAN UND

PISTAZIENPASTE
. Mit griinem Dekorstrich
. Ausgewogener Geschmack von Niissen

. Schachtel a 36 Stiick

26914

VOLLMILCH-GIANDUJA MIT
KNUSPRIGEN CEREALIEN

. Dekor aus dunkler Schokolade
. Noten von Niissen
. Schachtel a 36 Stiick

DUNKLE GIANDUJA MIT
KNUSPRIGEN CEREALIEN

. Dekor aus dunkler Schokolade
. Noten von Niissen
. Schachtel a 36 Stiick

DUNKLE
SCHOKOLADE
BAR'COCO
PASTE AUS FEINGERIEBENER

KOKOSNUSS
. Mit Dekorstrich aus Ivoire-Schokolade
. Sehr fruchiige Noten

. Schachtel a 36 Stiick



26912 26913

DUNKLE DUNKLE
SCHOKOLADE SCHOKOLADE
BAR'CAFE ORANGE BAR'ROC NOIR
KAFFEE-GANACHE MIT INTENSIV DUNKLES MANDEL-
KARDAMOM AUF EINER HASELNUSSPRALINE
ORANGENFRUCHTPASTE . Mit Mandelsplittern iiberzogen
. Dekoriert mit Fruchigranulat und . Kriftiger Geschmack von Niissen mit
Kaffee-Schokolade gor{islﬂl’en Noten
. Arabica- Note und leicht sauerlich . Schachtel & 36 Stiick
. Schachtel a 36 Stiick
26903
MILCH-
SCHOKOLADE
BAR'ROC LAIT
KERN AUS GIANDUJA
. Mit Mandelsplittern iiberzogen
. Haselnussnoten
. Schachtel a 36 Stiick
= o
Sl i el
. ok fr
PR ok
e '..'_'C': .
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ALLE UNSERE VERPACKUNGEN
FINDEN SIE AUF S. 54-55

Bieten Sie die Riegel in einer
speziell dafir entwickelten
. Verpackung an.

SCHACHTEL 26 861
30ER-PACK -3 FARBEN 3,4x2x95cm ] ';:l.:
-
= S -
i = by FIes

KNABBEREIEN



KOLLEKFION

2018 EHRT VALRHONA SEINE WURZELN ALS CONFISEURUND FUHRT
HOCHWERTIGE FRUCHTGELEES EIN. TRADITIONELLE REZEPTE MIT
ECHTEM FRUCHTMARK GARANTIEREN EINEN INTENSIVEN GESCHMACK.

F1 upﬁi?e&a

FRUCHTGELEE-SORTIMENT - 6 SORTEN 19 826

. Frischer und leicht sauerlicher Fruchigeschmack, umhiillt von einer feinen Schicht
Kristallzucker
. Weiche Konsistenz - o sk
. 192 Stiick ' P T E
" GESCHMACK
e
Wichtigste Zutat bleibt die Frucht selbst — sie g
hat einen Anteil von bis zu 83 % am Gelee. ol
SCHWARZE JOHANNISBEERE HIMBEERE AUS . . | 3
AUS BURGUND DER NORMANDIE Frichte aus besonderen Herkunftsgebieten Y
39 Stiick 392 Stiick (Korsika, Drébme, Normandie) und mit
geschutzter geografischer Angabe S
* (IGP** bei der Mirabelle aus Lothringen). 3 o
. 1
¥ "-; . 7 Aus frischen Frichten hergestellte Rezepte.
TR
~ Mk . 100% NATURLICHE
ROTER WEINBERGPFIRSICH AUS APRIKOSE AUS DEM ! . : e
DEM DEPARTEMENT DROME DEPARTEMENT DROME Ohne kunstliche Aromen.
32 Stiick

32 Stiick s -

Ohne Farbstoffe. ot

MIRABELLE AUS LOTHRINGEN

ZITRONE AUS KORSIKA
32 Stiick

32 Stiick

UNSERE MUST-HAVES FINDEN SIE AUF S. 54

Die bunten Schachteln schiitzen und lassen Ihre Fruchtgelees besonders schoén zur Geltung kommen.

13620 13621
KLEINE SCHACHTEL GROSSE SCHACHTEL
Tx11x2cm 17 x10x2 cm
T0ER-PACK T0ER-PACK
KANN 9 KANN 18
FRUCHTGELEES - FRUCHTGELEES

ENTHALTEN ENTHALTEN

*geman franzosischen Confiserie-Vorschriften**IGP Indication Géographique Protégée (Geschutzte geografische Angabe, betrifft die Mirabelle aus Lothringen)



L

EDLE

VERKAUFT IN NEUFRALER ZELLOPHANVERPACKUNG, ZUM KENNENLERNEN

DER EDELSCHOKOLADEN VON VALRHONA. 100-G-TAFELN.

R Y | W
= ""-‘ﬁ?

S\ -

ABINAO 85% 4347

BITTER UND HOLZNOTEN DUNKLE

SCHOKOLADE
. Zucker 14 % Fett 48 % EEE—

. Schachtel a 20 Stiick

MANJARI 64 % 4350

FRUCHTIG UND DUNKLE
MIT FEINER SAURE _SCHOKOLADE.

. Grand Crus Madagascar

. Zucker 35 % Feut 39 % m
. Schachtel a 20 Stiick

CARAIBE 66% 4349
SUSSE UND GEROSTETE DUNKLE
GEWURZE _SCHOKOLADE.
. Zucker 33 % Fett 40 %

. Schachtel a 20 Stiick

TANARIVA 33% 435]
LIEBLICH UND MILCH-

KARAMELLISIERT
. Zucker 37 % Fett 36 %
. Schachtel a 20 Stiick

SCHOKOLADE

KNABBEREIEN






TEE UND KAFFEE

44

ECLATS
L'INSTANT
LINGOT

CARRES UND
SECRETS

FUR DIE PAUSE



KOLLEK

Eclats

DIESE PRALINEN PASSEN PERFEKT ZUR TEE- ODER KAFFEEPAUSE.

512
DUNKLE

SCHOKOLADE

ECLAT NOIR

S
DUNKLE

ECLAT ANDOA NOIR

SCHOKOLADE

(L |

7 457

MILCH-
SCHOKOLADE

ECLAT LACTE

Durch delikate Bitterkeit und kriftigen,
langanhaltenden Geschmack ist die
ECLAT NOIR (61 % ) ideal, um
Schokoladenliebhaber zu verfiihren.

Eine Schokolade, die sich fiir die
Wertschdtzung von Mensch und Natur
engagiert.

Zitrusfriichte & Intensiver Bittergeschmack.

VERKOSTUNG

HINTERLASSEN SIE EINDRUCK

Kriftige Kakao- und Milchnoten verbinden
sich in vollkommener Harmonie im Kern
von ECLAT LACTE (39 % ), um eine

reiche Geschmackswelt zu offenbaren.

Machen Sie den Besuch in Ihrem Geschdft zu einem
unvergesslichen Erlebnis fiir Ihre Kunden:

Bieten Sie ihnen zum Kaffee oder Tee oder beim
Bezahlen eine schokoladige Késtlichkeit an.

Lassen Sie sie den subtilen Genuss einer feinen Schokolade entdecken.

Platzieren Sie Schokoladenbonbons
auflhrer Theke oder Ihrem Empfangstresen, in den Zimmern

" Ihres Hotels oder in den Loungebereichen Ihres Hauses. -

(nstant

LEICHTERES FORMAT MIT
SUSSEM GEWURZPROFIL.

1iel
DUNKLE

INSTANT NYANGBO 68 %

SCHOKOLADE

. Herkunfisreine Schokolade aus Ghana
. Siiffes Gewiirzprofil

. Rost- und Vanillenoten

o

-

e

Lin

EIN KOS

3782

MILCH-
SCHOKOLADE

LINGOT

VOLLMILCH-GIANDUJA
UND CREPE DENTELLE

. Milde Noten von Niissen

. Schmelzende und knusprige Konsistenz

ICH DEKADENTES REZEPT -
VERPACKT IM VALRHONA-LOOK



Carnes

ENTDECKEN SIE UNSERE LEGENDAREN GRAND-CRU-SCHOKOLADENTAFELCHEN (WIEDER).

510

DUNKLE
SCHOKOLADE

GUANAJA 70%

L =

CARAIBE 66 %

DUNKLE
SCHOKOLADE

1895

MANJARI 64 %

DUNKLE
SCHOKOLADE

1896

MILCH-

SCHOKOLADE

JIVARA 40%

AUSGEWOGEN UND GEROSTET
Noten von bitterem Kakaobruch, Stirke
und Sdure.

Secrets

SUSSE GEWURZE
Intensive bittere Noten, holzige Akzente
und geréstete Niisse.

EDEL VERPACKTE SUSSWAREN.

SECRET FACON GIANDUJA

12077

MILCH-
SCHOKOLADE

SECRET PRALINE AMANDES
NOISETTES 50 %

12081

¥ MILCH-
SCHOKOLADE

FRUCHTIG UND MIT FEINER SAURE

Aromatisch-sduerliche Noten roter
Friichte.

12075

DUNKLE
SCHOKOLADE

SECRET CAFE ARABICA

MILCH- & MALZNOTEN

Sanfte Kakao- und Malzaromen,
Vanillenoten.

MILCH-

SECRET PRALINE FRUITE
CRAQUANT

12079

SCHOKOLADE

MILCH UND CREPE DENTELLE
. Mit Milchschokolade iiberzogen

. Schmelzende und knusprige Konsistenz

. Mit Milchschokolade iiberzogen

. Schmelzende Konsistenz

GANACHE AUS DUNKLER
SCHOKOLADE, AROMATISIERT
MIT ARABICA-KAFFEEBOHNEN

. Mit dunkler Schokolade iiberzogen

. Schmelzende Konsistenz

MANDEL-HASELNUSS 50 %
. Mit Milchschokolade iiberzogen

. Knusprige Konsistenz

ALLE UNSERE VERPACKUNGEN FINDEN SIE AUF S. 54-55

14963

SCHACHTEL
FUR 24 STUCK
14 x12,5x1,7cm

Bieten Sie die Secrets in unseren passenden Verpackungen an.
Diese gibt es in 3 verschiedenen GréBen (erhdltlich im 10er-Pack):

14962

SCHACHTEL
FUR 6 STUCK
71%x6,3x1,7cm

14961

SCHACHTEL
FUR 2 STUCK
4,2x3,6x1,7cm

FUR DIE PAUSE
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ZUR ANKURBELUNG
IHRES UMSATZES

45

FORDERN SIE
DEN VERKAUF IHRER
PRALINEN

1/,

GELUNGENE
VERPACKUNGEN

VERKAUFSEMPFEHLUNGEN



IM GESCHAFT
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Um die ideale Mischung zu kreieren, missen Sie Ihre Kunden
gut kennen.

Beobachten Sie ihre Gewohnheiten und ihre Reaktionen auf
Sonderangebote und identifizieren Sie ihre Lieblingsprodukte.

Die folgenden Regeln kénnen Ihnen dabei helfen, sich leichter
auf lhre Zielgruppe einzustellen:

Erfiillen Sie alle Bedtirfnisse lhrer Kunden und heben Sie sich
von der Masse ab, indem Sie originelle Gaumenfreuden anbieten.

Achten Sie darauf, dass die Anzahl der gefiihrten Artikel Ihre
Kapazitdten nicht iibersteigt, um die Ubersicht nicht zu verlieren

und eine gute Umschlagshdufigkeit Ihrer Produkte zu gewdhrleisten.

Deshalb sollte Ihr Sortiment mindestens 25 Artikel umfassen —
so ist gewdhrleistet, dass Sie den Winschen all Ihrer Kunden
entsprechen kénnen.

Wir empfehlen Ihnen, Ihre Schokoladen nach Rezepttyp und
Farbe geordnet zu prdsentieren und z. B. Ganaches, Marzipan
und Pralinés separat anzubieten.

40%

Heben Sie einen bestimmten
Artikel mit einem Aufsteller
auf der Theke hervor.

30%

GANACHES : MARZIPAN, NOUGAT, i PRALINES

FRUCHTGELEES

DUNKLE S
SCHOKOLADE 5
masocn: QOOO @ OO0

H'/ég&n (M& \/64

ick,

Gesprdche mit den Kunden helfen ihnen bei der Auswahl und kénneh sogar den Kauf auslésen. Es gibt eine Vielzahl
von Produktinformationen, die Sie mit ihnen teilen kénnen - damit stdrken Sie gleichzeitig die Kundenbindung.

DIE 3 GESPRACHSELEMENTE

e = @®

ERZAHLEN ANLEITEN
Erzdhlen Sie von Ihren Werten und lhrem Befragen Sie den
Know-how, indem Sie eine Herstellungsmethode Kunden zu seinen

erldutern. Erzdhlen Sie aber auch von Ihren Produkten Vorlieben, Winschen
und heben Sie deren Herkunft und Qualitat hervor. und Beddurfnissen.

VORSTELLEN

Ermutigen Sie Ihre Kunden, zu kosten,
Texturen zu entdecken, Geschmdcker
zu erkennen und die aromatischen
Harmonien wertzuschdtzen.



Duntele Schoterlade WMlehschoterlade Weike Schoterfade

~Eine krdftige ,Die Schokolade, die mit ihrer »,Eine subtile Schokolade,
Schokolade mit Sanftheit und Vollmundigkeit flr die die Pralinenfillung
langem Abgang* einstimmige Begeisterung sorgt* in den Vordergrund stellt*

- -

2.BESCHREIBEN SIE DIE FULLUNG

Jede Flllung ist anders, um jedem Geschmack gerecht zu werden.

IHR KUNDE IST ... BIETEN SIE IHM AN SPRECHEN SIE UBER DAS REZEPT ...

Gerdstete und karamellisierte Niisse:

PRALINES »Eine mehr oder weniger fein vermahlene
Mischung aus Nussen, Zucker und einem
Hauch Vanille.“
ein Schlemmer
Schokolade und Haselnuss:

»Eine Mischung aus gerdésteten Haselnlissen
FAGON GIANDUJA und conchierten und anschlieBend
fein vermahlenen Kakaobohnen.“

Veredelte Schokolade:

ein Gourmet GANACHES ~Eine cremige Mischung aus Sahne
und/oder Fruchtmark und Schokolade.“

S - Originelle Gewtlirz- oder Fruchtganaches:
neugierig auf neue UNGEWOHNLICHE

Geschmdicker KOMBINATIONEN ,Knusprige, weiche oder schmelzende
Texturen mit exotischen Noten.“

Wenn feine Spirituosen eine Allianz mit

L intensiv aromatischen Schokoladen eingehen:
ein Likérliebhaber ALKOHOLHALTIGE PRALINEN : : o ,
,Eine kristallisierte Zuckerschale umschlie3t

die alkoholhaltige Fullung.“

Z.SETZEN SIE IHRE DEKORS IN SZENE

Sprechen Sie Uber die verschiedenen Dekorationstechniken fiir Schokoladenpralinen,
um auf das Know-how und die Techniken der Chocolatierkunst aufmerksam zu machen.

\(2 [~

STREUSELDEKOR: SPRITZDEKOR: GABEL-DEKORSTRICH: TRANSFERDEKOR
Nusse, Fur Relief- Fur feine Streifen auf Aufbringen einer
kandierte Orange ... Motive. der Schokolade. durchsichtigen Folie.

VERKAUFSEMPFEHLUNGEN



GELUNGENE

FUR EIN EINZIGARTIGES
KUNDEN-ERLEBNIS

Prdsentieren Sie Ihre Schokoladen-Spezialitédten in einem echten Schmuckkdstchen.
Die Verpackung wird als erstes wahrgenommen und macht den Unterschied.

MUST-HAVES

Die bunten Schachteln schitzen und lassen Ihre Schokoladenpralinen richtig schén zur Geltung kommen.

12 489 13620 13621 12488
SCHACHTEL SCHACHTEL SCHACHTEL SCHACHTEL
A 4 STUCK’ A 6 STUCK* A 10 STUCK* A 16 STUCK*
9,4%x9,4x155cm 15,2 x15,2 x 1,55 cm 17x10x2 cm NMx1x2cm
10ER-PACK 10ER-PACK 10ER-PACK 10ER-PACK

FUR DIE RIEGEL

Verpacken Sie die Riegel elegant
in einer einzigartigen Packung.

26 861
FRANZOSISCHES SCHACHTEL
ERZEUGNIS 3,4x2x9,5cm
30ER-PACK
iy 3 FARBEN




FUR HERZEN

Mit dieser modernen und zeitlosen Schachtel
setzen Sie die Herzen optimal in Szene.

28098

SCHACHTEL ,,AMOUR*
15x15%x3,7 cm

9 HERZEN
25ER-PACK

FUR TRUFFEL

Prdsentieren Sie die Truffel-Pralinen in
einer raffinierten Verpackung.

13623

TRUFFELSCHACHTEL
22x6x3cm

6 TRUFFEL
10ER-PACK

* Speziell fur die Pop-Kollektion entworfene Schachteln. *Nicht lebensmittelecht.

FUR FANTAISIES UND
SCHOKOLADENPRALINEN

Offenbaren Sie auf subtile Weise
die Leckereien der Kollektion.

FRANZOSISCHES

ERZEUGNIS

26 869 26862

GOLDENE SCHACHTEL HIMBEERFARBENE
12x8,6x4,4cm SCHACHTEL
12x8,6x4,4cm

200 G AMANDAS

AVELINAS 200 G AMANDAS
10ER-PACK AVELINAS
10ER-PACK
PRALINENSTANGE

Werten Sie Ihre Schokoladen mit einer
raffinierten Pralinenstange voller Charme auf.

-

10659

PRALINENSTANGE
20,5x3,3x2,5cm

6 STUCK - 50ER-PACK

VERKAUFSEMPFEHLUNGEN
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GANACHE

DUNKLE

. 12 cAssIs 1426 | schokoLape| 2 KS n
DUNKLE RINETTE DUNKLE -
ﬁ 20 | AucantE | 360 | POMRE | oke n ‘ 18 Nl 1869 | ook 2KG 10 3
. DUNKLE RINETTE
. % | carenorR | 366 | DURNE | 2ke n % 18 i 1870 2KG 10
DUNKLE PRALIFEUILLETE DUNKLE
\ 20 | ORaNGETTE | 367 | JPONKE | 2kG | 45 ‘ 18 et 1875 | oot 2KG n
DUNKLE PRALIFEUILLETE MILCH-
. 3| PALETOR | 368 |coumem | 2KG n ‘ 18 el 1876 | ot | 2ke n
] CARRE i DUNKLE
' 16 |  PRALINE 369 2KG n m 20 | NOUGAT | 2004 | PUNKE | 5ko 2
! IVOIRE
MALAKOFF DUNKLE GANACHE THE DUNKLE
' 16 NOIR 37 IscHokoLape| 2KC n g 14 JASMIN 2545 |scHokoLaDE| 2 K© "
CARAFRUTTI DUNKLE GANACHE MILCH-
. 2| " aBricOT 372 Ischokoape| 2K n * ¥ | canNnELLE | 256 |scHokouape| 2K "
GANACHE DUNKLE =4 GANACHE MILCH-
‘ 2| MANDARINE | 375 |scHokoLape| 2K 10 +# * 4 vanie | 2%%7 JscuokoLape| 2K@ "
GUANAIA DUNKLE GANACHE DUNKLE
. 1 AMER 376 |schokoape| 2K " . 14 MOKA 2548 |scHokoLapE| 2KS n
GANACHE DUNKLE PRALINE DUNKLE
. S | MaRRONs | 38 |schokoLape| 2K " = . 16 | INTENSENOIR | 3°™ |scHokoLape| 2K 10
PRALINE
: DUNKLE MILCH-
. 13| caraiBe 383 [ poneE | 2ke n . 16 | INTENSE | 3020 | ol 2KG 10
! CARAFRUTTI MILCH-
ﬁ 2 AR 385 | et | 2KG n 12 | IVOIRE cassis | 3022 2KG 10
GUANAIA MILCH- : GIANDUIA MILCH-
. B Lactee 386 |schokoLape| 2K¢ | T 0 ¥ “atroN | 39%% Ischokoae| 2KG | 10 +
L PRALINE DUNKLE
- 14 | CAFE CREME 390 2KG n 16 DOUCEUR 3289 |couokoape| 2KS 10
= NOIR
MILCH- — PRALINE
13 | PALETARGENT | 404 2KG n 16 | INTENSE | 3505 2KG 10
SCHOKOLADE N
BRIN
MILCH- . DUNKLE
. 18 | RINETTELAT | 405 | M | 2kc 10 ﬁ 20 | DAMANDE | 3509 |quougiang| 2K 10
DUNKLE DUNKLE
. 18 | PRALINOUGAT | 417 | DU oka | 105 ’ % | mymiaDe | 4205 | DURKE o kg 10
GANACHE DUNKLE PRALINE DUNKLE
‘ 2 POIRE 42 \scHokoLap| 2K " . 8 | craQuANT | %27 |schokoLape| 2KS | 105
- MALAKOFF MILCH- DUNKLE
1 HAKC a7 | et | o2ke n ’ 18 ARWEN 4208 | POKE | 2kG | 98
DUNKLE DUNKLE
.‘ 14 | cHAPKANOIR | 495 | DR [ kg | 105 . 19 | pRaLicoco | 4209 | SURKE ok 10
DUNKLE !
[
' 15 | MENTHEVIVE | 496 |coUbe | 2KG n ! 23 | MILLEFEUILLE | 4674 2KG 10
DOUCE MILCH- " DUNKLE
' | DOUCE 498 |uoompe| 2KG n ‘ 23 | FORETNOIRE | 4676 | MOMIE | 2kc | 105
. MILCH- MILCH-
. 13| avaRaALZE | 1423 | HEE | 2Ke n * 23 | TARTETATN | 4677 | WO | 2ke 10
MILCH- TARTE AU DUNKLE
g 14 | cHapKaLAIT | 1424 | EE | 2ke | 108 '. 23 | JASTEAN | 4678 | porat | 2KG | 105
. . MILCH- ‘ " DUNKLE
18 |  PRALINE | 1425 2kG | 105 23 OPERA 4680 2KG n
NOUGATINE SCHOKOLADE SCHOKOLADE

;36 Erhéltlich vom 07.09.2020 bis zum 31.12.2020



iy
CARAMEL MILCH- 4 RINETTE
/ [ 18 9953 | DULCEY | 2KG 10 2
" B satgram | “85 |schoroape| 2KC | 108 g DULCEY
PRALINE
: ¢ DUNKLE “ | 1. NOISETTE | 10877 | DNKLE | 5 ka 105 2
' 22 | GRANITEGRUE | 5115 | obiie | 2KG 94 0 NOISETTE SCHOKOLADE
=y 22 g::ﬂ:-s 5116 MILCH: 2KG 9,4 16 :mﬂgi 10879 2KG 105 3
FRUITE SCHOKOLADE " ; NOISETTE "
60% IVOIRE
GRANITE
DUNKLE £ 3 DUNKLE
22 | FRAMBOISE 517 2KG 94 MEDITERRANEEN
' o SCHOKOLADE ﬂ 20 NOIR 416 | schokoLane| ' K@ 9 3
- . )
CRUMBLE MILCH- MEDITERRANEEN MILCH-
2 KG n
@ 23 FRAMBOISE sme SCHOKOLADE Q 20 LAIT na7 SCHOKOLADE TKG 2 3
£ DUNKLE DUNKLE
@ 23 SUCCES 519 IsenokoLape| 2 KS 10 . 16 | GRETANOIR | M701 | i | 2KG n 3
CREME DUNKLE MILCH-
‘ Z | caramEL | ' |schokoLape| 2KC¢ | 9% ﬂ 6 | GRETALAT | m702 | ot | 2KG n 4
GRANITE
FRUITS DUNKLE &. MEDITERRANEEN
* 2 ROUGES 5727 |scHokoLape| 2 KC 94 20 DULCEY 1982 | DULCEY | 1KG 9 3
VIOLETTE -
MILCH- POP MILCH-
! 2 KG 10 2KG 10 3
- i 3| TIRAMISU | 5728 | seyokoLape i 2| passion | 12971 IscyokoLane
1 INSPIRATION DUNKLE POP MILCH- 2KG 10 3
@" 23 A 6088 | cpororape| 2KG | 10 g 2| NoiseTE | 297 |scHokoLape
D'EPICES
GANACHE BANANE
13 | GrRANDCRU | 7372 | DUNKLE | 56 104 ‘ 12 PASSION 12987 | DULCEY | 2KG 10,5 4
: SCHOKOLADE
MACAE
GANACHE — v TARTE POIRE
13 | GRANDCRU | 7373 scggxgtios 2KG 104 a 23 | "CANNELLE | 12989 | DULCEY | 2kG n 4
MANJARI
GANACHE PRALINE MILCH-
13 | GRANDCRU | 7374 scr?gl'(‘gt:os 2KG 104 ‘ 17 SECAN 12998 | o oipe| 2KG n 2
NYANGBO
GANACHE PRALINE MILCH-
13 | cranDcru | 7375 | PUNKLE |5 pe 104 17 pioTACHE | 13002 |coon Ll 2k n 2
SCHOKOLADE
ABINAO
GANACHE PRALINE MILCH-
= 15 GRAND 7883 2KG n ' 18 TONKA 15195 | olioe| 2KG | 105 2
- MARNIER®
= . 3 MILCH-
10 GRANITE MILCH- Q 19 PRALINE | ¢ gey 2KG | 105 2
2 Kt % - 4
- 22 PASSION 8363 | SCHOKOLADE c 5 yuzu SCHOKOLADE
POP DUNKLE
DUNKLE 22 26761 2KG 10 3
} 20 CITRONNETTE 8395 SCHOKOLADE 2KG 4,6 ’ FRAMBOISE SCHOKOLADE
20 | GINGEMBRETTE | 8396 | .DUNKE | 5ug | 63 22 | popMACAE | 26763 | SWE | 2KG 10 3
SCHOKOLADE "
PRALINE . .
Q'k; 16 FRUITE 9219 scuhg;grmz 2KG 10 5
CRAQUANT
PROMESSE DUNKLE 5
CARAFRUTTI DUNKLE 26 | PRALINE70% | 9858 1KG 9
. 12 POIRE 9304 IscHokoLapE| 2 XC n NOR SCHOKOLADE WOCHEN
= MLCH ) PROMESSE MILCH- 5
CARAFRUTTI - p 27 PRALINE 9861 1KG 9
n /OCHEN
U 12 CITRON 9305 | scrokoLape| 2 K@ +# 66% LAIT SCHOKOLADE W
. i j PROMESSE MILCH-
| GANACHE THE DUNKLE 26 OPALYS 9865 1KG 9 2
‘ 4 | "earLcrey | 2377 |schokoLape| 2KC | 102 " VANILLE SCHOKOLADE
GANACHE PROMESSE DUNKLE 5
‘ 1% PIMENT 9379 scr?gl'(‘gt:os 2KG 10,2 ' 26 CASSIS 9886 |¢ povoLape| 1KC 9 WosHEN
D'ESPELETTE
PROMESSE MILCH-
CARAMEL DUNKLE 26 GIANDUJA 9888 1KG 9 2
Y 5
’ S| saénoir | 938 |schokoLape| 2KC | 1O PASSION SCHOKOLADE
- PROMESSE DUNKLE
F—a GRANITE ; 26 MANJARI 9896 1KG 9 2
- 9848 LCEY | 2KG 94
- | 2 DULCEY bu # 0 ErAEOE SCHOKOLADE
i - PROMESSE DUNKLE
‘ 18 | PRALIGOURMAND | 9947 scu'g;gtADE 2KG 10,5 «?‘ . 26 CAFE ARABICA 9898 SCHOKOLADE TKG 9 3

* VERKAUFSZEITRAUM: die minimale Haltbarkeit, die Valrhona ab Versand garantiert




y PROMESSE MILCH- MILCH- 4
' 26 o | 292% |scoroane| TKS 9 3 , n LYRA 4285 |0 oh e 2KG 10 &
PROMESSE DUNKLE DUNKLE -4
. 26 | FRONESSE | 9955 | SONKE | 1KG 9 2 ﬁ n PERSEA 4687 | PONE (| 2KG 10 5
4 PROMESSE MILCH- DUNKLE -
w 27 s 9957 | uovoinoe| 1KG 9 2 0 n ATRIA 68235 | pobE el 2kG | 105 b
PROMESSE DUNKLE DUNKLE 4
0 26 | citroNVERT | 251 |schokorape| 'K 9 2 , 3 OCTANS 8393 |schokoLabE| 2K 1 #
PROMESSE
DUNKLE 5
4 26 GRIOTTE 11253 1KG 9
# Ok SCHOKOLADE WOCHEN
PROMESSE . ESPRIT
PRALINE DUNKLE Loa | 33 DENOEL | m206 | PUNKEE | 5 kg 5
# 26 CREPE 895 IsenokoLape| 'K 9 2 A®e CARAIBE SCHOKOLADE +#
DENTELLE
¥ y ESPRIT N
PROMESSE %% T .
&‘ 27 DULCEY | 13007 | DULCEY | 1KG ) 2 de | B | DN |07 | DuLcEv | 2KG s #
CARAMELIA " uLc
ESPRIT .
* T DENOEL | 12013 SCHN(‘)IIIZSIEADE 2KG 5 5
‘ ‘ * CARAMELIA
& 3 ESPRIT .
0 cAssIs 3 33 DENOEL | 13008 2KG 5 5
IVOIRE 2 IVOIRE
20 CARAIBE DUNKLE
NOIR SCHOKOLADE
- FRUCHTGELEE- 102
A MILCH- 44 | SORTIMENT | 19826 2 95
i 30 | JIVARALAIT SCHOKOLADE [ 6 SORTEN STUCK
1504 5KG n 2
Lo 0 AMANDE MILCH-
H LAIT SCHOKOLADE
&4 , MILCH- j 34 CERISE & 381 DUNKLE | 5 kg 137 &
a 30 | PRALINE LAIT SCHOKOLADE KIRSCH SCHOKOLADE
i Wl CHARDON
s0 | PRALIFEUILLETE DUNKLE p 35 PRALINE 450 2KG ns
NOIR SCHOKOLADE . BLEU
- CHARDON
~! 35 | CHARDON. | 460 2KG ns
B 1 CHARDON
= DUNKLE 35 461 2 KG ns
. 31 | ANTHARES | 2394 | PORELE | 2ke 10 3 e ] i FRAMBOISE -
4 CHARDON 4
. DUNKLE . | s ARD 462 2KG ns 5
’ 5 ARIES 2397 | oWl 2kG | 105 1 ‘y GENEPI -
v - CHARDON
3 AURIGA 2861 2KG n 3 & - 35 Mi';ﬁ';‘gv 463 2KG ns
X - CHARDON
. MILCH- - : 35 464 2KG ns
-‘" 3 VEGA 2863 |0t | 2Ke 10 3 = m KIRSCH
4 CHARDON
MILCH- . | 35 465 2KG ns
’ 31 ORIANA 2864 SCHOKOLADE 2KG 10,5 3 3‘ 4 MIRABELLE
CHARDON
MILCH- 35 466 2KG ns
‘$ 31 | ANDROMA | 2867 | ot | 2KG | 105 3 A . POIRE
| . CHARDON -4
" DUNKLE : 35 467 2kG | ns =
‘ 3 ALTAIR 3026 |(poroieoe| 2KG | 108 3 5 “ CcAssIs
TRUFFE DUNKLE
0 3 CARAIBE 3510 IschokoLape| 2KC 83 !
A POLARIS 4284 2KG n 1

;? Erhéltlich vom 07.09.2020 bis zum 31.12.2020

Erhaltlich vom 02.11.2020 bis zum 31.12.2020



/ CONFISEUR DUNKLE =%
3% | crarTrReuse | “81 |schokoLape| 2KC #
CONFISEUR DUNKLE AMANDAS DUNKLE
34 | "coGNAC 482 \scHokoLaDE| 2 XS # e | o NOIR 550 IschokoLape| 2 KC 30
CONFISEUR DUNKLE AMANDAS MILCH-
34| FramBoise | “®3 |schokoLape| 2KC 9 e o LAIT 551 |scHokoLape| 2K 3
AMANDAS
CONFISEUR DUNKLE +FAGON
34 KIRSCH 486 | scHoKoLADE| 2XC 41 | GIANDUIA“ 552 2KG 34
SUCRE GLACE
CONFISEUR DUNKLE
34 487 2KG AMANDAS
POIRE SCHOKOLADE e | |, G;{ﬁgﬁ;'A“ 553 2KG 34
CACAO
CHARDON-
35 3300 4KG ns ;
MISCHUNG "’ '? . 40 AVELINAS 554 DUNKLE 2KG 3
. NOIR SCHOKOLADE
o CONFISEUR- DUNKLE ~
@lig | 3| wischung | 339 |schokoape| 2XC o # ® @ | | AvELNas s | MICH | 5
LAIT SCHOKOLADE
CHARDON
;
35 DULCEY M52 | DULCEY | 2KG ns
’ HARICOTS
WHISKY CAFE 4 BLANGS 565 2KG 4
GRAINS
amyE | 4 DE CAFE 573 DUNKLE 1KG 05
L J CHOCOLAT SCHOKOLADE
TRUFFE DUNKLE :
36 7364 1KG 135 CARRES
. GUANAJA SCHOKOLADE Wl | o | NoucaTINE | 3203 sc:g:(‘gllios 2KG 36
NOIR
. TRUFFE .
36 TANARIVA 7365 MILCH- 1KG 135 CARRES MILCH-
CARAMEL SCHOKOLADE &e | o NOLIJ-E\/I-\TTINE 3294 | oo ioE| 2KG 36
s TRUFFE DUNKLE
A 36 - | 7366 1KG 14,5 L | MINI DUNKLE
% CROUSTIPRALINE SCHOKOLADE r #.!- 4 | opanceres | 3295 |schokoLape| 2 KS 0,7
TRUFFE DUNKLE i}
36 7368 1KG 14 -
N CITRON SCHOKOLADE s | ¢ B | sso | O 2k |13
%
TRUFFE DUNKLE
* 36 | pHumcoco | 7370 |schokoLape| 'X© 14 4 | GALETLAIT | 8187 SCHN(')';STADE 2KG 4
o
. TRUFFE DUNKLE
36 GUANAJA 8394 1KG 13,5 DUNKLE
ORANGE SCHOKOLADE e 41 GALET NOIR 8188 SCHOKOLADE 2 KG 4
3 TRUFFE
é 36 DULCEY 1143 | DULCEY | 1KG 13,4 e 9 PERLES DUNKLE
‘ PRALINE eve | 4 DE GRUE 9558 |schokoLape| 2 KC 03
AVELINAS
@9 |« DULCEY 9786 | DULCEY | 2KG 3
| 37 | CEURIJIVARA | 4329 MILCH- 2KG 10 AMANDAS
SCHOKOLADE @& | 40 DULCEY 9787 | DULCEY | 2KG 31
1 CEUR
N | 37 GRAND 4330 2KG 10 40 AMANDAS 1705 2KG 31
MARNIER® IVOIRE
CEUR DUNKLE AVELINAS
‘ 37 MANJARI 9314 |scHokoLape| 2KC 105 40 IVOIRE n706 2KG 3
CGEUR MILCH- = CROUSTIBILLES MILCH-
37 9316 2KG 10,5 "
" PASSION SCHOKOLADE 00 | %° | Caramelia | "8 |schokoape| 2KS 15
| CEUR o) CROUSTIBILLES DUNKLE
i V| 37 VANILLE 9318 2KG 10,5 ﬂ, 40 NOIR 849 | ovoLape| 2KG 15
CGEUR MILCH- - CROUSTIBILLES
h 37 NOISETTE | 1°75% | ccokoap| 2 %O 10,5 j | 40 BULCEY 12951 | DULCEY | 2KG 15
CROUSTIBILLES
CEUR DUNKLE (=3
t 37 | rpamsoise | 10757 |sciokoLape| 2KC 10,5 | 4o I?::;?gglgg 26690 |HIMBEERE| 1KG 15

* VERKAUFSZEITRAUM: die minimale Haltbarkeit, die Valrhona ab Versand garantiert




* VERKAUFSZEITRAUM: die minimale Haltbarkeit, die Valrhona ab Versand garantiert

BAR'
DUNKLE 36 DUNKLE
ﬂ 42 | BIGOUDINE | 26876 | uiorane | sick | 3¢ ‘ 49 | GUANAIATO% | 510 | SORKE | 1Ke 5
BAR'
MILCH- 36 ‘ T DUNKLE
:ﬂ' 42 | BIGOUDINE | 26877 |ounline | srick | 3¢ 49 | caraiBEes% | sn | oS 1Ke 5
- CROUSTI 36 [ DUNKLE
_,J-P 42| RO | 26878 ek | 3 % | 4o | MaNaaRiean | 1ses | SV | 1KG 5
CROUSTI MILCH- 36 [ MILCH-
# 42 BARLAIT | 2°872 |scyokoLane| stuck | 3° B 49 | JIVARA4LO% | 1896 |couniorape| | KC 5
BAR'ROC MILCH- 36 SECRET DUNKLE 216
’ 43 LAIT 26903 | ocokoLADE| STUCK | 24 ( 49 | caFE ARABICA | 2975 |schokoLADE| stuck | 102
SECRET
BAR' DUNKLE 36 MILCH- 216
-’ 42| caraMEL | 26997 |schokoLaDE| sTUCk | 34 » W oA | %77 |scHokoLape| stick | 197
SECRET
, MILCH- 36 : . MILCH- 216
# 42 | BARIIVARA | 26910 | ot | B | 34 ( 49 P?&LPSUT;J#TE 12079 | ot | s | 102
SECRET
BAR' DUNKLE 36 PRALINE MILCH- 216
" 421 guanala | 289" |schokolape| sTUck | 34 w 40 | AMANDES | 12081 | oo | (O, | 102
50%
BAR'CAFE DUNKLE 36
" 43 ORANGE | 269'2 |schoKoLADE| sTUCK | 3%
BAR'ROC DUNKLE 36
’ 43 NOIR 26913 | SCHOKOLADE| STUCK 34 -'F’ 55 P‘;?L—LN(E;' 10659 Shs?ﬂl
= chachteln
DUNKLE 36 ;
’ 42| BARCOCO | 26914 | AWE | 3B | 34 s | SCHACHTELA | . o ”
16 PRALINEN Schachteln
BAR' DUNKLE 36 ‘
# 42 SICILIA 26915 | ScHOKOLADE | STUCK | 34 ﬁ s | SCHACHTELA | 1, g s
chachteln
SCHACHTEL A 10
‘ 54 6 PRALINEN 13620 Schachteln
DUNKLE \
. 45 | ABINAOB5% | 4347 |cqbirt | 2KG ’ oo | SCHACHTELA | "
10 PRALINEN Schachteln
. DUNKLE i
. 45 | CARAIBE66% | 4349 | ovornnel 2KG ’ s TRUFFEL- 13623 10
SCHACHTEL Schachteln
100
DUNKLE
. 45 | MANJARI64% | 4350 | WA | 2KG | SCHACHTEL | .o ”
A2 SsTUCK* Schachteln
MILCH-
I 45 | TANARIVA33% | 4351 | 0t | 2kG o5 | SCHACHTEL | .o ”
A6 STUCK* Schachteln
SCHACHTEL 10
s5 | S 1 14963
% A 24 STUCK Schachteln
i 48 LINGOT 3782 scu’gkgﬂos 2KG | 103 | o | cowene |, "
= . SCHACHTEL Schachteln
h 48 | ECLATNOR | sm2 | WS | 1KG 4] HIMBEER- ”
| 5| eene | 2eee schohtein
SCHACHTEL
) , MILCH- .
% 48 | ECLATLACTE | 7457 | 0 | 1KG 4] * o | SCHACHTEL | .o 0
FUR RIEGEL Schachteln
\ ECLAT DUNKLE
'.“N‘, 48 | anpDoANOIR | 817 |schokoLape| 'XC 4 7 | ss | SCHACHTEL | 55008 B
- " chachteln
INSTANT
DUNKLE | 1600
'# 48 NY:;‘;BO M6l \sehokoLaDE| sTUCK | 33




VALRHONAS ETIKETTIERLOSUNG
/UR VORSCHRIFTSMASSIGEN
PRODUKTKENNZEICHNUNG

SIE ERMOGLICHT IHNEN EINEN PROBLEMLOSEN
VERKAUF VON PRALINEN UND KONFEKT!

%xi‘v
N
AUF DEN SERVICE ZUR ETIKETTENERSTELLUNG KONNEN SIE UBER
ETIQUETTES.VALRHONA.COM.DE ZUGREIFEN am %

AB JETZT IN FOLGENDEN LANDERN ERHALTLICH:
FRANKREICH, SCHWEIZ, MONACO




KONZERTION/UMSETZUNG: ESPRIT LIBRE — DE 31581 — 2020 — VALRHONA — BILDNACHWEIS: PHILIPPE BARRET — GINKO ELISA

MATTOS-ROBIN — ROMAN JEHANNO — INSIGN — ABBILDUNGEN UNVERBINDLICH.

FUS

-V

VALRHONA

Imaginons le meilleur du chocolat®

VALRHONA - 26600 Tain I'Hermitage — Frankreich
www.valrhona.com - scvalrhona@valrhona.fr - Kundendienst: +33 (0)4 75 09 26 38






