


REZEPT FUR 1 BACKRAHMEN VON 34 CM/20 MM

SALZBUTTER-KARAMELL 118 °C

Ultrahocherhitzte Sahne 35% ......coooeuvviveeeeciiinene, 6509
Paste aus NOROHY-Vanilleschoten...........cccoccvvvveen... 79
Glukose DEBB/AD ....c.ooveeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 709
ZUCKET 1t 6509
Salzige Butter.....ooo i 1709

Die Sahne mit der Vanilleschoten-Paste erhitzen.
Glukose zur Sahne geben.

Ein Karamell zubereiten. Das Karamell zusammen mit
der Butter einkochen. Warme Sahne hinzugeben und
alles zusammen bei 118°C kochen.

MARSHMALLOW VANIFUSION

SOSA Gelatinepulver 220 Bloom .....coeeeviiiieeiiiieeenne 209
FIVEIFEWEISSEIF soccoooscosssscsssscoooo00meaesssa00000000505366560000000053 80g
ZUCKET ettt 2409
MiNEralWasSer....couuiiiiee e 80g
RVEFZUEKEFscossscosoossoomscsssncssossssamsesssasoosnnmmsasssscooonommms 759
RV EFZUE KB ocsscecooossoommssssssosossmoomassssosooasommmmassao00o000ma0s 1109
Paste aus NOROHY-Vanilleschoten...........cccoccvvveee.... 29

Die Gelatine einweichen.

Die kleine Menge Invertzucker mit dem Zucker und dem
Wasser bei 110°C kochen.

Den gekochten Zuckersirup in einer Riuhrschissel zu
dem verbleibenden Invertzucker und der eingeweichten
Gelatine geben. Die Masse schaumig riihren. Die
Vanilleschoten-Paste hinzufligen. Die Masse sofort bei
35-40°C aufspritzen.

Phalinesiplitelcrae Uaiies 0 o e 230g
Eleur;de Salk i mAruiatisnems & oalh cheok culon il 39

Dieses Rezept wurde Ihnen geschenkt von:
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BEREITEN UND FERTIGSTELLEN

Marshmallow und Karamell zeitgleich zubereiten.
Karamell bei 118°C kochen und dann abkihlen lassen.
Das Marshmallow und das Karamell bei etwa 40°C
vorsichtig mit dem Praliné und dem Fleur de Sel
verrihren.

Sofort in einen 34x34cm grofen und 20mm hohen
Backrahmen (2 Backrahmen mit je 10mm Hahe,
Art.-Nr.: 3457) auf Schokoladenfolie gieBen.
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