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MTJ4

Cl

Cn

Cb

InF

Cd
MTV6CF

Giallo oro: J19C
pantone: 110C

naturali
PCN051: C - ø 35/30 mm

MTV5C

MTROS5C

Cioccolato bianco

Ref. della forma Dimensioni Il coloreLa composizione

La tecnica La denominazione

Massa colorata - Foodstuff - (spirulina, cartamo)

Massa colorata - Foodstuff - (barbabietola)

Massa colorata - Foodstuff - (cartamo)

Massa colorata - Foodstuff - (spirulina, cartamo)
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Cioccolato al lampone

Non congelare
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L’universo del gelato

Il gelato evoca spesso ricordi d’infanzia, gusti e sapori  
che amiamo e che ci rassicurano.

Un bel gelato è d’obbligo per un momento di piacere,  
in un parco divertimenti, durante una passeggiata, una giornata 

all’aperto, per un momento di relax davanti alla TV…

Durante la stagione estiva i gelati fanno la felicità di grandi e piccini.  
E per distinguersi dalla concorrenza, Chocolatree vi propone  

una collezione di decorazioni di cioccolato, con rilievo o stampa  
a base di burro di cacao, per regalare un sorriso ai vostri clienti  
e aggiungere un tocco goloso e croccante alle vostre creazioni. 
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La musica
Tutti abbiamo presente il 
camioncino dei gelati con 
la sua musichetta allegra, 
che invita i più piccoli ad 
avvicinarsi. 

Pensiamo alla folla davanti a 
una gelateria del centro città…

I colori
Vetrine accattivanti, piene 
di colori da decifrare per 
scegliere il gusto giusto…

Davanti a queste creazioni 
golose, si sentono spesso frasi 
come “Sembra buonissimo”, 
“Vorrei assaggiarlo”.

Il gusto
Basta un semplice sguardo per 
avere già l’acquolina in bocca.

Ricordi 
Risveglio dei sensi

A cosa serve 
tutto questo?

La concorrenza è spietata e le 
gelaterie si trovano spesso una 
accanto all’altra nelle strade  
o nei luoghi di passaggio.

Per distinguersi, Chocolatree 
vi propone una gamma che 
potrà accompagnarvi e rendere 
il vostro gelato un ricordo 
originale che merita di essere 
fotografato prima di essere 
gustato.

I social network sono i nuovi 
“passaparola” e la decorazione 
farà la differenza: il nome del 
gelatiere taggato sui social 
viene spesso associato a 
hashtag positivi:

#vacanze #summervibes…

Sotto forma di messaggi di 
cioccolato, decorazioni uniche 
o da cospargere, il vostro 
gelato sarà “Il gelato” che saprà 
distinguersi e far tendenza. 

Come distinguersi?

6 7
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La scioglievolezza
Su un cono o in una coppetta, 
il gelato si scioglie in bocca, 
liberando i suoi deliziosi 
aromi…

Slurp
Una volta scelti i gusti, ci si 
gode il piacere di tornare 
bambini… e non si pensa  
più alle calorie!
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Temi 

La dolce vita 
L’IDEA È DI RAPPRESENTARE L’ITALIA CON I SUOI COLORI PIÙ BELLI, IL SOLE, I MONUMENTI,  
LE SPIAGGE, I PIATTI MEDITERRANEI, LA MODA E LA VITA CHE LA CARATTERIZZANO.
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PCN à créer: C - Ø 20,5 mm

A. B. C.

Due angioletti che 
suonano la tromba.

Giallo oro: J19C
pantone: 110C

naturali

PCN620: B - 32 × 32/27 × 27 mm

Cl

A.

Giallo oro: J19C
pantone: 110C

naturali

PCN620: B - 32 × 32/27 × 27 mm

Cl

B.

PCN185: C - 54 × 51 mm

Feste in famiglia
Sharing is caring 

Cioccolato: N5CF
pantone: 732C

naturali

Per le feste e i momenti da condividere in famiglia, questa gamma festosa, da applicare  
in modo rapido e veloce alla fine del processo di produzione, è una vera delizia per gli occhi. 

Cb

Chablon da infilzare o posizionare 
sul tronchetto di Natale.

Cioccolato: N5CF
pantone: 732C

naturali
Cb Cb Cb

Giallo oro: J4N
pantone: 117C

non azoici

Rosso: RT4N
pantone: 1945C

naturali
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PCN228: B - Ø 20 mm

Assortimento

PCN à créer: C - Ø 20,5 mm

Assortimento

PCN à créer: B - Ø 30 mm

PCN à créer: B - Ø 30 mm

Cioccolato: N5CF
pantone: Black 4C

naturali

Cd

Blister croccante al cioccolato, 
fiocco in rilievo.

Cioccolato: N5CF
pantone: 732C

naturali

Cb

Cb

Cb

Cn

Chablon da infilzare o posizionare 
sul tronchetto di Natale.

Giallo oro: J19C
pantone: 111C

naturali
Rosso: R28C

pantone: 1815C
naturali

Cl
Giallo oro: J19C
pantone: 110C

naturali

Cb

PCN051: C - ø 35/30 mm

PCN051: C - ø 35/30 mm PCN051: C - ø 35/30 mm

Cl
Giallo oro: J19C
pantone: 110C

naturali

PCN228: C - ø 20 mm

Cioccolato: N5CF
pantone: Black 4C

naturali
Cl

PCN228: C - ø 20 mm

Rosso: RT4N
pantone: 1945C

naturali
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Cd

PCN à créer: B - Ø 32 mm 

CbCd

Cn

PCNà créer: B - Ø 32 mm 

Cl

PCN à créer: B - Ø 32 mm PCN à créer: B - Ø 32 mm 

Cestino
Foglio rilievo in 3D per modellare 
i tronchetti gelato. Un richiamo 
alla campagna e alla natura, 
all’insegna della libertà. 

Blister al cioccolato, 
stella in rilievo. 

Fiocco di neve
Decorate facilmente il vostro 
dolce applicando un foglio 
lavorato con motivo invernale.

Facile e veloce
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Applicazione del foglio 
rilievo in un vassoio  
di gelato artigianale.

Consigli di utilizzo:
Foglio da collocare nello stampo per tronchetto  
ad U prima di versare la preparazione. Congelare.  
Estrarre il tronchetto dallo stampo e rimuovere 
rapidamente il foglio 3D dal tronchetto.

Per ridurre il rischio di bolle d’aria, privilegiate 
preparazioni lisce che aderiranno meglio al foglio.
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Caffè

Cn
Giallo oro: J19C
pantone: 111C

naturali

Buon appetito 
Una decorazione per ravvivare  
il gusto del vostro dessert gelato. 

Caffè

Cn
Giallo oro: J19C
pantone: 111C

naturali

Cn
Giallo oro: J19C
pantone: 111C

naturali

PCN216: C - Ø 18 mm

PCN667: B - 29 × 19 mm

Cioccolato: N5CF
pantone: Black 4C

naturali
Cl

Cioccolato: N5CF
pantone: Black 4C

naturali
Cl

Cioccolato: N5CF
pantone: Black 4C

naturali

Cioccolato: N5CF
pantone: Black 4C

naturali

Cioccolato: N5CF
pantone: Black 4C

naturali

Cioccolato: N5CF
pantone: Black 4C

naturali

Cioccolato: N5CF
pantone: Black 4C

naturali
InF

Cioccolato: N5CF
pantone: Black 4C

naturali

InF

Cd

Cd

MTJ4

MTJ4

Limone
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Barattoli con sorpresa! 
Decorazioni di cioccolato serigrafate che 
riprendono la forma della tradizionale cialda, 
realizzate con burro di cacao o in 3D da inserire 
nei barattoli di gelato per sorprendere il cliente 
all’apertura. 

PCN224: B - Ø 30 mm 

PCN à créer: B - Ø 43 mm 

PCN à créer: B - Ø 43 mm 

PCN à créer: B - Ø 43 mm 

PCN à créer: B - Ø 43 mm 

PCN224: B - Ø 30 mm PCN224: B - Ø 30 mm 

Cb

CnCl

Cd

Cd

Speciale barattolo di gelato

Cioccolato: N5CF
pantone: Black 4C

naturali

Cioccolato: N5CF
pantone: Black 4C

naturali

Cioccolato: N5CF
pantone: 732C

naturali

MTROS5C

MTROS5C
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Ref. 50051CCB: 20 mm
Perla neutra cioccolato bianco

Ref. 70217CCX: Ø 4 mm
Perline cereali cioccolato al latte

Ref. 50052CCL: 20 mm
Perla neutra cioccolato al latte

Ref. 50053CCN: 20 mm
Perla neutra cioccolato fondente

Ref. 50046CCB: 21 mm
Perla gialla

Ref. 50045CCB: 21 mm
Perla rosa

Ref. 50050CCB: 21 mm
Perla rossa

Perle cave colorate con ingredienti coloranti idrosolubili, quindi sensibili all’umidità.
Privilegiare l’utilizzo su preparazioni poco umide o applicarle poco prima del servizio. 
Conservare al riparo dalla luce.
È possibile che il colore si sfumi leggermente.

Scoprite le nostre decorazioni  
da cospargere!

Decorazioni da cospargere al cioccolato

Decorazioni al cioccolato

Ref. 70218CCX: Ø 4 mm
Perline cereali cioccolato fondente

Ref. 70216CCX: Ø 4 mm
Perline cereali cioccolato bianco 

Ref. 70035CCX
Pepite caramello d’Isigny

Decorazioni golose

Gocce di frutta

Decorazioni golose da cospargere

Ref. 44946CCT: Ø 19/12 mm
Goccia frutta verde

Ref. 44945CCT: Ø 19/12 mm
Goccia frutta gialla
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PCN à créer: B - 88 × 9 mm PCN à créer: B - 88 × 9 mm 

Cn

Cn

Cn

PCN à créer: B - 33 × 23 mm PCN à créer: B - 33 × 23 mm

PCN à créer: B - 33 × 29 mm PCN à créer: B - 33 × 29 mm

Cd

Cd

Cd

Golosità
Taste of Italy 

Il savoir-faire italiano in cucina e l’innovazione nel design tradotti in piccoli pezzi di cioccolato per 
decorare i vostri gelati da asporto, in cono o in coppetta, e i vostri dessert al piatto a base di gelato. 

Cialda (blister di cioccolato) da 
infilzare su un cono o coppetta, 
per gli amanti del cioccolato.
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Cl

InF

PCN765: B - 30 × 25 mm 

Giallo oro: J19C
pantone: 110C

naturali

Giallo oro: J19C
pantone: 110C

naturali

VIOT3C
pantone: 5115C

naturali - non congelare

Cb

Viola: VIOT2C
pantone: 7645C

naturali - non congelare

Cioccolato: N5CF
pantone: 732C

naturali

Cioccolato: N5CF
pantone: 732C

naturali

VIOT3C
pantone: 5115C

naturali - non congelare

Cioccolato: N5CF
pantone: 732C

naturali

Cd

PCN498: B - 38 × 23 mm 

Cb MTV6CF

PCN754: B - 15,5 × 32 mm

Blister ispirato alle tradizionali 
piante aromatiche usate  
nei piatti italiani, realizzato  
con cioccolato tinto a 
livello della massa a base 
di ingredienti con proprietà 
coloranti. 

imone

Blister di cioccolato,  
per decorare le creazioni  
di ristoratori e gelatieri.

MTV5C

MTV5C
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Siate instagrammabili!

Cb Cb

Cb

Cb

Cioccolato: N5CF
pantone: 732C

naturali

Cioccolato: N5CF
pantone: 732C

naturali

Cioccolato: N5CF
pantone: 732C

naturali

Cioccolato: N5CF
pantone: 732C

naturali

PCN409 - Bombato: B - 24 × 14 mm 

PCN570: B- 33 × 10,5 mm

PCN à créer: B- 20 × 19 mm

PCN409 - Bombato: B - 24 × 14 mm 

Rosa: R30CF
pantone: 197C

naturali - non congelare

Rosa: R30CF
pantone: 197C

naturali - non congelare

Gelati divertenti
Personalizzazione

Date carattere al gelato,  
con la collezione di animaletti:  
coniglietto, cagnolino e occhietti.

PCNà créer: B - 20 × 19 mm Cb

Rosa: R30CF
pantone: 197C

naturali - non congelare

Cioccolato: N5CF
pantone: 732C

naturali

Per la gioia dei piccoli
#unicorn#travel#italia
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PCN à créer: C - 35,5 × 20 mm PCN à créer: C - 
33,5 × 22,5 mm 

PCN535: B - 35,5 × 20 mm PCN535: B - 35,5 × 20 mm

Cb

Cb

Rosso: R28C
pantone: 1815C

naturali

Rosso: R28C
pantone: 1815C

naturali

Cn

Cn

Cioccolato: N5CF
pantone: 732C

naturali

Giallo oro: J19C
pantone: 111C

naturali

PCN582: B - 31 × 18/24 × 16 mmCb

Rosso: RT4N
pantone: 1945C

naturali

Cioccolato: N5CF
pantone: 732C

naturali

Rendete unico il vostro gelato 
con un tocco di dolcezza.

Per i più romantici, con tanto 
amore, chablon e blister a scelta.

Giallo: JTT10C
pantone: 2006C

naturali - non congelare

Giallo: JTT10C
pantone: 2006C

naturali - non congelare
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Cn

Cn

Cn

PCN1078: C - 42 × 25 mmCl

La passione della moda
Italian Style 

Molti designer affermati nel mondo sono italiani.  
Lo stile e la moda italiani sono rinomati per la diversità  
e il lusso. Colori, texture, motivi e tanti altri dettagli  
saranno presentati sul cioccolato nelle pagine seguenti. 

PCN1078: C -42 × 25 mm

PCN1078: C -42 × 25 mm

PCN513: C - 20 × 20 mm

PCN513: C - 20 × 20 mm

PCN513: C - 20 × 20 mm

PCN1078: C -42 × 25 mm

PCN1078: C -42 × 25 mm

PCN513: C - 20 × 20 mm

Cl

Cl

Cl

PCN513: C - 20 × 20 mm

Giallo oro: J19C
pantone: 111C

naturaliGiallo oro: J19C
pantone: 111C

naturali

Giallo oro: J19C
pantone: 110C

naturali

Giallo oro: J19C
pantone: 110C

naturali

Cioccolato: N5CF
pantone: 732C

naturali

Cioccolato: N5CF
pantone: 732C

naturali

Cioccolato: N5CF
pantone: 732C

naturali

Cioccolato: N5CF
pantone: Black 4C

naturali

Cioccolato: N5CF
pantone: Black 4C

naturali

Cb

Cb

Cb

Rosso: RT4N
pantone: 1945C

naturali

Giallo oro: J19C
pantone: 111C

naturali

Rosso: R28C
pantone: 1815C

naturali

Verde: V28C
pantone: 378C

naturali - non congelare

#fashion#shopping#italia

Cioccolato: N5CF
pantone: Black 4C

naturali

Cioccolato: N5CF
pantone: Black 4C

naturali

Giallo: JTT10C
pantone: 2006C

naturali - non congelare

Giallo: JTT10C
pantone: 2006C

naturali - non congelare
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PCN151: C -28 × 23 mmCb

Cb Cl ClCn

Rosso: RT4N
pantone: 1945C

naturali

Giallo oro: J19C
pantone: 110C

naturali

Blu grigio: BTT4
pantone: 294C

non azoici

Cioccolato: N5CF
pantone: 732C

naturali

Cioccolato: N5CF
pantone: Black 4C

naturali

Giallo oro: J19C
pantone: 111C

naturali

Rosso: R28C
pantone: 1815C

naturali

Verde: V28C
pantone: 378C

naturali - non congelare

PCN558 - Voluta: 70 × 16 mm
PCN558 - Voluta: 70 × 16 mm

PCN558 - Voluta: 70 × 16 mm PCN558 - Voluta: 70 × 16 mm

PCN558 - Voluta: 70 × 16 mm

Cb

Cb

Cl

Cl

Cn

Rosso: RT4N
pantone: 1945C

naturali

Giallo oro: J19C
pantone: 111C

naturali

Giallo oro: J19C
pantone: 110C

naturali

Blu grigio: BTT4
pantone: 294C

non azoici

Cioccolato: N5CF
pantone: 732C

naturali

Cioccolato: N5CF
pantone: Black 4C

naturali

Cioccolato: N5CF
pantone: Black 4C

naturali

Cioccolato: N5CF
pantone: Black 4C

naturali

Omaggio alla moda italiana 
nelle volute in chablon. 

Giallo: JTT10C
pantone: 2006C

naturali - non congelare

Giallo: JTT10C
pantone: 2006C

naturali - non congelare
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Vestite il vostro gelato con 
diversi motivi che ricordano  
i tessuti di grandi designer.

Di seguito tre trasferibili per 
completare la vostra collezione.

PT003: Trasferibile - 250 × 400 mm

PT003: Trasferibile - 250 × 400 mm

PT003: Trasferibile - 250 × 400 mm

Resa su cioccolato al latte

Resa su cioccolato bianco

Resa su cioccolato fondente

Immergere il gelato su stecco nel rivestimento (copertura, olio dal sapore neutro e burro di cacao, 
se necessario) e depositarlo subito su un foglio di trasferibile. Portare a -18°C per una ventina di 
minuti, poi togliere il foglio di trasferibile.

Cioccolato: N5CF
pantone: 732C

naturali

Cioccolato: N5CF
pantone: Black 4C

naturali

Arancione: O11C
pantone: 139C

naturali

Rosso: R28C
pantone: 1815C

naturali

Giallo oro: J19C
pantone: 111C

naturali

Rosso: RT4N
pantone: 1945C

naturali

Consigli di utilizzo per i gelati su stecco
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Cioccolato: N5CF
pantone: 732C

naturali

Verde scuro: VT6CF
pantone: 625C

naturali - non congelare

Rosso: RT3N
pantone: 1925C

naturali

Cb Cb

Giallo: JTT10C
pantone: 2006C

naturali - non congelare

“Parli italiano?”
Fascino irresistibile 

L’Italia è fatta di simboli, di gesti,  
di paesaggi unici e gente guidata 
dalla passione. 

maa... PCN658: C- Ø 25 mmPCN530: B- 19 × 23 mm
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Cb

Mama 
made that

 Kiss me 
I’m Italian

Cb Cb Cb

Cl Cn

CnCn PCN à créer: B- 19 × 11 mm

PCN658: C- Ø 25 mm

PCN658: C- Ø 25 mm PCN658: C- Ø 25 mm

PCN390: B- 34 × 11 mm

PCN658: C- Ø 25 mm

PCN658: C- Ø 25 mm PCN658: C- Ø 25 mm

MTROS5C

Rosso: RT4N
pantone: 195C

naturali

Rosso: RT3N
pantone: 1925C

naturali

Giallo oro: J19C
pantone: 111C

naturali

Giallo oro: J19C
pantone: 111C

naturali

Giallo oro: J19C
pantone: 111C

naturali

Giallo oro: J19C
pantone: 111C

naturali

Arancione: O11C
pantone: 145C

naturali

Verde: V28C
pantone: 385C

naturali - non congelare

VIOT3C
pantone: 5135C

naturali - non congelare

VIOT3C
pantone: 5135C

naturali - non congelare

Cioccolato: N5CF
pantone: 732C

naturali

Cioccolato: N5CF
pantone: 732C

naturali

Cioccolato: N5CF
pantone: 732C

naturali

Cioccolato: N5CF
pantone: Black 4C

naturali

Arancione: O11C
pantone: 139C

naturali

PCN657: C -Ø 30 mm

Cioccolato: N5CF
pantone: 732C

naturali

Rosso: RT3N
pantone: 1925C

naturali
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MTV6CF ClCb Cn

MTV6CF Cl

"Life happens,"Life happens,
 chocolate  helps."helps."

Love always
andand deeply

A new    challenge A new    challenge 
is near is near 

This is yourThis is your
lucluckyky   dayday

Cioccolato: N5CF
pantone: 732C

naturali

Cioccolato: N5CF
pantone: Black 4C

naturali

Cioccolato: N5CF
pantone: Black 4C

naturali

Rosso: R28C
pantone: 1807C

naturali

Giallo oro: J19C
pantone: 111C

naturali

Rosso: RT4N
pantone: 1945C

naturali

All you need is
love & chocolate

Smile.Smile.
Beauty

surrounds yousurrounds you

MTROS5C

PCN657: C -Ø 30 mm

PCN150: C - 30 × 15 mm PCN150: C - 30 × 15 mm PCN150: C - 30 × 15 mm PCN150: C - 30 × 15 mm

PCN657: C -Ø 30 mm PCN657: C -Ø 30 mm

Rosso: RT4N
pantone: 1945C

naturali

Rosso: RT4N
pantone: 1945C

naturali

Cioccolato: N5CF
pantone: Black 4C

naturali

Cioccolato: N5CF
pantone: Black 4C

naturali

Arancione: O11C
pantone: 145C

naturali

Rosso: R28C
pantone: 1807C

naturali

VIOT3C
pantone: 5135C

naturali - non congelare
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Cn

Cn

Cn

Cn

Cn

Cn

Cn

Cn Cn

CbCbCb

Verde: VTT13C
pantone: 378C

naturals
dairy free

Verde: VTT13C
pantone: 378C

naturals
dairy free

Verde: VTT13C
pantone: 378C

naturals
dairy free

dairy free

Arancione: OTT8C
pantone: 7556C

naturals
dairy free

Arancione: OTT8C
pantone: 7556C

naturals
dairy free

Arancione: OTT8C
pantone: 7556C

naturals

Cn
Verde: VTT13C
pantone: 378C

naturals
dairy free

Senza
lattosio

Senza
lattosio

SANS
laCTOSE

Fait
maison

Fatti 
in casa

 Home 
made

PCN658: C- Ø 25 mm

PCN020: T- 30 × 15 mm PCN020: T- 30 × 15 mm PCN020: T- 30 × 15 mm

PCN658: C- Ø 25 mm

PCN216: C- Ø 18 mm

PCN658: C- Ø 25 mm

PCN216: C- Ø 18 mm PCN216: C- Ø 18 mm

PCN216: C- Ø 18 mmPCN216: C- Ø 18 mmPCN216: C- Ø 18 mm

 100%
Vegano

dairy free

Gold Yellow: JTT9C
pantone: 111C

naturals
dairy free

Gold Yellow: JTT9C
pantone: 111C

naturals
dairy free

Gold Yellow: JTT9C
pantone: 111C

naturals

Cioccolato: N5CF
pantone: 732C

naturali

Cioccolato: N5CF
pantone: 732C

naturali

Cioccolato: N5CF
pantone: 732C

naturali

PCN740: B -25 × 19 mm

44 45



Note:



www.chocolatree.fr


