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EQUATORIALE NOIRE 55%

CARAMELIA 36%

MANJARI 64%

ORIADO 60%
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MILLOT 74%

GUANAJA 70%
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INSPIRATION FRAMBOISE

EQUATORIALE LAIT 35%

ANDOA LAIT 39%
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Découvrez des associations de golts uniques
a explorer en recette pour chacun de nos chocolats.

ORIADO 60%

Betterave - Agrumes
Café - Poivre de Sichuan

Fleur de sel - Sarrasin

PUR MADAGASCAR*

MILLOT 74%

Café - Pain grillé
Fruits secs - Abricot
confit
Datte - Cassis
Rhum brun

PUR PEROU*

ANDOA LAIT 39%

Amandes
Pamplemouse rose
Café - Miel d’acacia
Caramel au beurre salé
Vanille
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INSPIRATION FRAMBOISE
Pistache - Biscuit
Péte d’amandes

Litchi - Hibiscus
Poivron - Citron

*Féves de cacaos pure origine

PUR MADAGASCAR*
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MANJARI 64%

Cassis - Framboise
Griottes
Poivre de Sichuan
Sucre Muscovado

Vinaigre de fruits
Thé Chai - Fruits rouges
Amande amére
Biére ambrée ou triple
Cerise noire
Butterscotch

Fruits secs - Fruits rouges
Fruits exotiques
Caramel au beurre salé
Féve Tonka - Basilic
Violette

INSPIRATION FRAISE

Noix de coco - Citron
Epices - Nougat
Menthe - Verveine
Fleur d’oranger

Fruits secs - Menthe
Zestes de citron - Epices
Citronnelle - Caramel
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Fruits jaunes - Caramel
Fruits secs - Biscuit
Fruits exotiques - Café
Céréales soufflées

Fruits acidulés
Fruits rouges
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INSPIRATION PASSION
Fruits exotiques - Menthe
Pate d’amande
Poivre de Sichuan

Praliné fruité - Safran
Chocolat au lait
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GUANAJA 70%
Fruits secs - Fruits rouges

Gingembre - Féve Tonka
Caramel au beurre salé

CARAMELIA 36%

Fruits secs - Agrumes
Fruits exotiques
Epices - Sablé - Sésame
Caramel au beurre salé
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Abricot - Banane
Mangue - Caramel
Café - Noisette

Poivre de timut
Plantes aromatiques
Thé jasmin - Balsamique
Agrumes - Café
Fruits exotiques
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