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Adamance pone en valor frutas 
cuidadosamente seleccionadas 
y transformadas con el máximo 
respeto por su naturalidad.

Sin azúcares añadidos y sin 
aditivos, sus purés ofrecen un  
sabor fiel a la fruta fresca y una 
calidad constante, indispensable 
para los artesanos.

Pensada para simplificar el  
día a día de los chocolateros, 
Adamance propone una gama 
comprometida, orientada a la 
transparencia, el respeto a los 
productores y la valorización 
de una fruta auténtica.

Fruto del sentido común

FRUTAS  
100% TRAZABLES



Pur és de fr uta 
Sin azúcar añadido y sin aditivo, 
para artesanos comprometidos

 También 
 existe en gama 
 refrigerada, en 
 formato de 1 kg 

100% fruta, sin azúcar añadido ni aditivo
Frutas 100% trazables
Respeto por las personas y la naturaleza
Toda nuestra experiencia a su servicio

1 KG

1 KG
1 KG - 5 KG

1 KG - 5 KG - 10 KG

1 KG - 5 KG - 10 KG

1 KG - 5 KG

1 KG - 5 KG

1 KG - 5 KG - 10 KG

1 KG - 5 KG

1 KG

1 KG

1 KG - 5 KG

1 KG - 5 KG

1 KG - 5 KG

1 KG

1 KG1 KG

1 KG - 5 KG

1 KG

BERGAMOTA

YUZU ARÁNDANO

LICHI

GUAYABAPLÁTANO

MELOCOTÓN PERA PIÑAALBARICOQUE

SILVESTRE

BLANCO

GROSELLA NEGRA FRESA FRAMBUESA GUINDA

CALAMANSI LIMÓN LIMA MANDARINA NARANJA
SANGUINA

1 KG - 5 KG - 10 KG 1 KG - 5 KG
1 KG - 5 KG - 10 KG

MANGO COCOFRUTA
DE LA PASIÓN

1 KG

MORA
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EL ALIADO 
DE SU SELLO
VISUAL

Cómplices de sus creaciones...
Estamos a su lado para 
acompañarle y ayudarle a dar 
vida a sus creaciones durante 
todo el año.

Diferénciese y logre un resultado 
impactante con nuestras decoraciones 
estándar y a medida. ¡Exprese su 
creatividad y su personalidad con 
nuestras diversas gamas! 

Afir mar 
su iden tida d



Decoracion  es  para bom bon es 

TRANSFERS IMPRESOS

LÁMINAS DE ORO

TRANSFERS PARA APLICAR

TRANSFERS PALET OR

LÁMINAS ESTRUCTURADAS

TRANSFERS ORO CINCELADO

ESPOLVOREADOR ORO

TOPPINGS Y GRANILLOS

PERLAS CRUJIENTES DE COLORES

TRANSFERS PERSONALIZADOS
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Las  preparacion  es  de colores  
a bas e de man teca de cacao

Una gama de coloración de origen natural sin aditivos
Ideal para obtener colores intensos

MARRÓN

AZUL NOCHE

VERDE CLARO

VIOLETA

VERDE OSCURO AZUL OSCURO

AMARILLO

Cártamo, limón

NARANJA

Rábano, grosella negra, 
manzana, cártamo, limón

ROJO

Rábano, grosella negra, 
manzana

ROSA

Polvo de zumo 
de remolacha

Rábano, grosella negra, 
manzana, cártamo, 

limón, cacao en polvo

Polvo de zumo de 
remolacha, extracto 

de espirulina

Cártamo, limón, 
extracto de espirulina

Boniato, rábano, 
cereza, extracto 

de espirulina

Cártamo, limón, 
extracto de espirulina

Extracto de espirulina

PRESENTACIÓN
BOTELLA DE 200 G

Fácil  de dosificar,

fácil  de con servar,
fácil  de us ar



Una gama de Colouring Foodstuffs, Ingredientes 
 con propiedad colorante en polvo

Concentrado de grosella 
negra, manzana, 

hidrosoluble y liposoluble

Concentrado de cártamo, 
espirulina, hidrosoluble 

y liposoluble

12,5 g colorante 
1 kg de Opalys 33%

12,5 g colorante 
1 kg de Opalys 33%

12,5 g colorante 
1 kg de Opalys 33%

12,5 g colorante 
1 kg de Opalys 33%

4 g colorante 
1 kg de Opalys 33%

1 g colorante 
1 kg de Opalys 33%

12,5 g colorante 
1 kg de Opalys 33%

Concentrado de 
espirulina, manzana, 

hidrosoluble y liposoluble

Concentrado de 
zanahoria, hibisco, 

hidrosoluble y liposoluble

Concentrado de paprika, 
zanahoria, hidrosoluble 

y liposoluble

Concentrado de 
boniato, rábano, cereza, 
manzana, hidrosoluble 

y liposoluble

Concentrado de cártamo, 
limón, hidrosoluble 

y liposoluble

La coloración

FOOD COLOR ROJO

FOOD COLOR VERDE

FOOD COLOR ROSA

FOOD COLOR AMARILLO

FOOD COLOR AZUL

FOOD COLOR VIOLETA

FOOD COLOR NARANJA

200 G - 2,5 KG

200 G - 2,5 KG

200 G - 2,5 KG

200 G - 2,5 KG

300 G - 3 KG
200 G - 2,5 KG

200 G - 2,5 KG
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Sus  moldes  de ta blet a a medida 

SOLICITUD DEL CLIENTE BOCETO Y PRESUPUESTO MODELADO 3D

PROTOTIPOPRODUCCIÓN Y ENTREGA

A través de su 
comercial

El diseñador envía una prueba para 
validación final

La propuesta va acompañada de un 
presupuesto detallado

Etapa gratuita

Se crean las herramientas de 
fabricación adecuadas (matrices)

Se fabrican y entregan los moldes

Se valida la prueba = 
el diseñador realiza el modelado 

detallado del producto en 3D

Usted y el diseñador intercambian 
ideas para perfeccionar el diseño fi nal

Recibe 1 molde para 
probar su uso 
y realizar los 

últimos retoques

3 A 5 DÍAS

5 A 6 SEMANAS

PLAZOS SEGÚN PROYECTO

 HASTA 
 3 SEMANAS 

3
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Mis  da tos de con ta cto

¿Alguna pregunta? 
Contacte con su comercial o con Atención al Cliente en el +34 934 12 19 99

Valrhona España S.L. - Ronda de Sant Pere, 19 7-3 - 08010 Barcelona - ESPAÑA - www.valrhona.com
serviciocliente@valrhona-selection.com - Servicio de atención al cliente: +34 934121999 - www.valrhona-selection.fr
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¿Cómo le acom pañamos?

LOS INDISPENSABLES LOS ESENCIALES
VALHRONACHOCOLATERO

Escanee el código QR 
para descargar los 
catálogos y probar las 
recetas

LOS INDISPENSABLES
P R O D U C T O S  |  U S O S  |  R E C E T A S

del 
chocolatero


