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Virgilia Lebigre
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Écoles Valrhona

V-Labs

Chef Pâtissiers 
vor Ort
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7.-11.2. Gelatissimo Eisfachmesse, Stuttgart

20.-21.4. Transgourmet PUR Messe, Salzburg

28.-29.9. Rolling Pin Messe, Düsseldorf

24.-27.10. Südback, Stuttgart

3.3. Vorführung mit Anna Plagens, Hamburg

11.3. Vorführung in Innsbruck

28.4. Vorführung in Heidelberg

Juni Vorführung/Event mit Jordi Bordas

22.9. Vorführung in Köln

13.10. Vorführung in München

17.-18.3. Frühlings- & Sommerpatisserie, Kehl

13./15.7. Next Generation (Cercle V), Kehl

22.-23.7. Next Generation (Cercle V), Berlin

14.-15.9. Herbst- und Winterpatisserie, Kehl

29.9.-1.10. Pflanzliche Patisserie, Kehl



Jordi Bordas
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