MANDELN
VANILLE

FUR 10 STUCK

MILCHREIS

1l o 1000g
RUNAEr REIS ..o 2509
ZUCKET .ttt 80g
Mandelmilch ... 650¢g
BULtEr o nach Beliehen
Vanilleschote NOROHY ...........cccoooviiiiiieeeeeeee 6 Stiick

Den Reis in der Butter glasig diinsten.

Die kochende Milch auf den Reis gieBen und in einem
Schmortopf bei 150°C 25 Min. im Ofen garen.

Herausnehmen und Zucker sowie Mandelmilch
hinzufiigen.

In Formen mit einem Durchmesser von 6cm und einer
Hohe von 3cm gieBen. Einfrieren.

MILCR 1 1209
S A e s s e A e e R 1209
[EIEIE9) concommocammomammamammensomessemammesmmessaremsmsemoscsosmsassaRaasaasa0s 759
ZUGKE AR £ TR e il — KT Aa R i b e ) 309
BllEEEIEHIMNE casooasosomassasasasesacacesmsaasomamamnoasesmsacas 8¢
Sehlagsahn el roatiien i e S R ST ) 6709
Vanilleschote NOROHY ............ccccooiiiiiiiniiee 2 Stiick

Eine Englische Creme zubereiten. Noch heif} die
Gelatine hinzufiigen.

Auf 33°C abkiihlen lassen und die geschlagene Sahne
hinzugeben.

Die Mousse in Kuppelformen mit einem Durchmesser
von 8cm und einer Hohe von 4cm gieBen.

Die Milchreis-Fillung hinzufiigen.

Auf Randhdhe glatt streichen und einfrieren.

POLIGNAC-MANDELN

Mandeln o A S ST A S = e N S A v Dt 5009
2 cRerSIGUPIB DRSS Tttt Eani o e Sl 2 5009

Den kochenden Sirup auf die Mandeln geben.
Eine Nacht ruhen lassen.

Die Mandeln eine nach der anderen auf eine gefettete
Silpat-Backmatte legen.

Bei 180°C zwei Mal 4 Min. backen.

LINZERTEIG

BULEET e 3309
MERNL .. 3009
KartoffelsStarke ... 60g
PUAErZUCKET ..o 1109
FEINSALZ ..o 79
FLleur de Sel. i 39
In der Mikrowelle gegartes Eigelb........c.ccccvvininiinnnne 129
Zitronenschale. ..o 2 Stiick

Die Butter mit dem Flachriihrer des Rihrgerats
bearbeiten, bis sie weich ist.

Die restlichen Zutaten nach und nach unterkneten.

Mit der Teigwalze (4 mm) zwischen zwei Blattern
Backpapier ausrollen.

Bei 160°C fiir 7 Min. in den Ofen schieben.

10 Scheiben mit einem Durchmesser von 8cm
ausschneiden und bei 160°C innerhalb von 6-8 Min.
fertighacken.

ZUBEREITEN UND FERTIGSTELLEN

Weile GlasurmasSe ......ccoueevceeeeeieeeeeeee e nach Belieben

Die Unterseite der Kuppel in weif3e Glasur tauchen.
Die Kuppel komplett mit Polignac-Mandeln bedecken.

Auf die Scheibe aus Linzerteig legen.

Die Mandelkuppel in der Mitte des Tellers anrichten.




