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DÉCOUVREZ LES NOUVELLES CUVÉES DU SOURCEUR  
SAKANTI BALI 68% ET KILTI HAÏTI 66% CHOCOLAT NOIR

Valrhona vous invite au voyage. Que vous soyez restaurateur, chocolatier, boulanger ou pâtissier,  
les Cuvées du Sourceur sont une invitation à la création. Les Cuvées du Souceur sont la révélation  
d’un nouveau terroir, d’une nouvelle identité à l’histoire singulière. Il s’agit de cacaos d’exception,  
que les sourceurs recherchent à travers le monde pour leur potentiel aromatique rare. 
Cuvée Sakanti Bali 68% est une cuvée ronde, légèrement acidulée, qui dévoile de belles notes 
chocolatées de fruits secs grillées. Cuvée Kilti Haïti 66% propose une douce acidité marquée par des 
notes de fruits, suivie de notes chocolatées intenses et d’une subtile amertume en fin de dégustation. 

www.valrhona.com  #ValrhonaChocolat

Ketut, Producteur de cacao,  
Julien, Sourceur Cacao Valrhona,  
Vincent, Chef de l'École Valrhona


