adamance

[fruits du bon sens

Ein sinnvolles
Sortiment an
Fruchtpiirees

KATALOG 2021

DAS PAPIER IST EIN
BISSCHEN GELB?

DAS IST SO, WEIL ES

ZUM TEIL AUS RESTEN
VON ZITRUSFRUCHTEN
BESTEHT, DIE FUR DIE
HERSTELLUNG VON SAFT
VERWENDET WURDEN.
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adamance

Sruits du bon sens

Fruchtpiirees

entschieden anders

weil sie die Natur respektieren, ebenso wie die Personen, die es herstellen,
und vor allem, weil sie sich den wunderbaren Geschmack reifer Friichte
bewahrt haben. Sie werden stolz sein, sie in Ihren Kreationen zu verwenden!

b Chef-Patissiers, Lebensmittelhandwerker oder
Mitarbeiter von Valrhona, gemeinsam sind wir in
die Welt der Friichte eingetaucht und haben ein

Reich voller Geschmack und Savoir-faire entdeckt, mit
Mdnnern und Frauen voller Leidenschaft fir lhre Branche.

Leider fanden wir aber auch Praktiken vor, denen es an
Respekt mangelte, undurchsichtige Kandle und einen
Wettbewerb zu Lasten des Geschmacks.

So haben wir uns entschlossen, zu handeln, um

die Zukunft der Friichte und ihren Geschmack
nachhaltig zu bewahren, und somit auch diejenigen,
die mit ihnen arbeiten. Das ist fiir uns nur gesunder
Menschenverstand - oder ,,bon sens*.

Das Team von Adamance
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g e n U g e ﬂ ) U m m e h r! Fiir Niitzliche Transparenz

Es ist ganz einfach: Wir mdchten, dass

Z u e r re i C h e n . Sie alles liber unsere Friichte wissen, um

Ihren Kunden ihre Geschichten zu erzdhlen.

Bei uns ist eine Aprikose nicht nur eine
Aprikose. Es ist eine Lido-Aprikose, die
von Jean-Philippe Boisset auf einem
Grundstlick in Chateauneuf-sur-Isere mit
zertifiziertem hohem &kologischen Wert
angebaut wurde.

Jean-Philippe Boisset
Produzent von Lido-Aprikosen
Chateauneuf-sur-Isere
Frankreich

Gemeinsam haben wir eine
wirklich einzigartige Auswahl
an Fruchtpiiree geschaffen, bei
der jede unserer Referenzen
unsere Ziele respektiert.
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Fiir die Menschen und fiir die Erde
Unsere Partnerproduzenten sind fiir uns
Kollegen, sodass wir dafiir sorgen, dass sie
stets unter guten Bedingungen arbeiten.

Mit ihnen setzen wir nachhaltige Methoden

im Rahmen eines agro-ckologischen Ansatzes
um. Dank dieser Vorgehensweise sind unsere
Zitronen, Aprikosen, Pfirsiche, Kokosniisse und
Birnen garantiert frei von Pestizidriicksténden.
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ZERO

RESIDU DE PESTICIDES*

4 *GEHALT AN ZIELMOLEKULEN UNTER 0,01 MG/KG
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Fiir Piirees aus 100 % Frucht

Wir wollen, dass Sie mit unseren Plirees in den
Genuss einer schonen, reifen Frucht kommen.

Aus diesem Grund haben wir IGP Siracusa-Zitronen
(IGP = geschiitzte geografische Angabe) gewdhlt,
die nur von November bis Mdrz geerntet werden.
»Primo Fiore*, wie man in Italien sagt, was bedeutet,
dass man die intensivsten Aromen erhdlt. Um den
Geschmack und die Farbe unseres Obsts - ohne
jegliche Zusdtze - in unseren Pirees zu erhalten,
wenden wir ein einzigartiges technologisches
Verfahren an: Wir verarbeiten es bei niedriger
Temperatur, schnell und ohne Sauerstoff.

100 %
Frucht

Wenk SERy,
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Gemeinsam mit lhnen

Wir arbeiten Tag fiir Tag daran, neue Ideen fiir
die Verwendung von Friichten zu finden und
ihren Geschmack in der Gastronomie noch
starker hervorzuheben (fur die Verwendung in
der Kiiche, fiir Eiscreme, in der Patisserie, bei der
Schokoladenherstellung, in der Mixologie etc.).
Was wir uns vor allem wiinschen: dass Sie sie mit
Stolz und Freude in Ihren Kreationen verarbeiten
und dass Sie lhren Kunden davon erzdhlen!

Neue Ideen fiir die Patisserie
mit Friichten dank unseres
Rezepte-Tools auf:
adamance.com




EIN SINNVOLLES SORTIMENT
TIEFGEFRORENER FRUCHTPUREES
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adamance

adamance i adamance

Framboise

1KG: 32357 - 1KG: 32553 - 1KG: 32354 1KG: 32355
5 KG: 32368 5 KG: 32364 - 5KG: 32365 5 KG: 32366

14 16 s | 8 s 9

Cassis Poire | Peche blanche l Abricot i
2 Blackdown & Andorine % - ’ QWilliams verte % Montrouge & Patty® % ' 2 Flavor cot® & Lido %
1KG: 32356 1KG: 32352 1KG: 32351 1KG: 32350
5KG: 32367 5KG: 32363 5KG: 32362 5KG: 32361

20 22
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Mangue * Fruit de la passion

2 Kesar & Alphonso & < Passiflora Edulis Flavicarpa %

1KG: 32360 1KG: 32359 1KG: 32358
5 KG: 32371 5 KG: 32370 5 KG: 32369

VERPACKUNG: KARTON MIT 4 BEHALTERN A 1KG UND KARTON MIT 2 EIMERN A 5KG



Nur zu sagen, dass man sich engagiert, reicht nicht aus.
Entdecken Sie unsere Labels und erfahren Sie, wofiir sie stehen.

Da jede Frucht einzigartig ist, haben wir Branche fiir Branche daran gearbeitet, das jeweils beste
Label zu erhalten, um den Zielen, die wir uns gesetzt haben, nachzukommen.

) 100 % FRUCHT
< O < Einer schénen, reifen Frucht fligt man keinen Zucker hinzu, bevor man in sie
o 0 Q hineinbeiBt. Das Gleiche gilt firr purierte Friichte: kein Zuckerzusatz, keine
Zusatzstoffe, nur die pure Frucht. Dies wird dank eines innovativen anoxischen
Mehl‘ Umwandlungsprozesses erreicht, der die Frucht perfekt konserviert. Fir Sie

bedeutet das ein vollig uneingeschrénktes Arbeiten bei der Zubereitung lhrer
Frucht Rezepte. Fir uns, dass die Friichte bei voller Reife gepfliickt werden mussen,
da keinerlei Zusatzstoffe erlaubt sind.

HVE

Das Label ,Haute Valeur Environnementale“ (Hoher Okologischer Wert), das vom
franzésischen Staat vergeben wird, zeichnet Obst aus Obstplantagen aus, die
beispielhafte Methoden anwenden und die sich vor allem in Bezug auf 4 Eckpunkte
hervorheben: Biodiversitdt, phytosanitdre Strategie, Dingemanagement

und Bewdsserung. Unsere Partner sind allesamt mit dem HVE-Label Stufe

3 ausgezeichnet, was der hdchsten Zertifizierungsstufe entspricht.

ZRP

Die Auswirkungen von Pestiziden auf die Gesundheit und die Umwelt ist eine
Sorge, die von Fachleuten und Verbrauchern gleichermaBen geteilt wird. Bei
Adamance mdgen wir konkrete Beweise. Deshalb haben wir, wann immer
mdglich, sachkundige Landwirte gewdhlt, die ihre Ernte in einem geringeren

ZERO MaBe behandeln: Sie sind daher in der Lage, Obst ohne Pestizidriickstédnde*
RESIDU DE PESTICIDES " zu produzieren (ZRP = Zéro Résidu Pesticie, zu Dt.: Ohne Pestizidriicksténde).
Eine Kontrolle der Ergebnisse durch ein unabhdngiges Labor vor und nach der
Verarbeitung ist verpflichtend.

Mehr
Respekt

Mehr zu diesem Ansatz erfahren Sie auf Adamance.com
*GEHALT AN ZIELMOLEKULEN UNTER 0,01 MG/KG

IGP

Die geschitzte geografische Angabe Siracusa, die von der Europdischen Union
— kontrolliert wird, bescheinigt, dass unsere Zitronen, der Sorte Femminello, aus
LIMONE & einer bestimmten Region in Syrakus stammen und dass sie nach altiberlieferten,
SIRACLISA fiir die Region typischen Techniken angebaut und gepfliickt werden.

@ &e § pPo
‘ = Diese geschiitzte Ursprungsbezeichnung zeichnet seit Generationen uberliefertes
ARILISKA Know-how und die Qualitédt der Himbeeren aus der Region Arilje in Serbien aus.

Mehr
RﬁCkVCl‘fOlg— — FRANZOSISCHES OBST

. . Diese plirierten Friichte stammen ausschlieBlich von landwirtschaftlichen
bal‘kelt FRANZOSISCHES Betrieben in Frankreich, die wir aufgrund ihrer Qualitdt und ihrer Ndhe zu
OBST unserem Verarbeitungsstandort ausgewdhlt haben.

RUCKVERFOLGUNG BIS ZUM PRODUZENTEN

Hinter den Friichten stehen Menschen. Um sicherzustellen, dass Mensch
SR ENBEE und Umwelt respektiert werden, kénnen wir bei Adamance jeden einzelnen
ZUM PRODUZENTEN Obstbauern ganz genau identifizieren. Auf diese"Weise wissen Sie - und auch
Ihre Kunden -, wer die von lhnen verwendeten Friichte angebaut hat.
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Femminello-Zitrone

Puree

~ 8

(QCKVERFO G

& 4
& '?4"7»

IGP Siracusa-Zitronen
Unweit des Atna, den man von der
Campisi-Farm aus sehen kann, werden seit
400 Jahren Zitronen angebaut. Dieses einzigartige
Know-how, das sonnige Mittelmeerklima
und der reiche vulkanische Boden machen
aus der Gegend ein echtes Zitrusfruchtland.

O

o Taekadad

LIMOMNE d
SIRACUSA
IGP )
Syrakus
Italien

¥ Unsere Zitronen sind Jprimo fiori’:
Das beifst, sie werden von November
bis Mdirz geerntet, um die intensivsten
Aromen zu erbalten.

Giuseppe und Dario Campisi,
Zitronen-Produzent in der 4. Generation

Zitronen mit einem reduzierten
okologischen FuBabdruck!

Hier werden die Zitronenbliiten dank hunderten
Bienenstocken von lokalen Honigproduzenten, die in
den Obstplantagen aufgestellt werden, bestdubt.
Das ist einfach, wenn man ohne Pestizide arbeitet.
Was das Bewdsserungswasser angeht, so wird es
nur mit Solarenergie gepumpt.

stko | b

RESIDU DE PESTICIDES™

\I\E"\R FRUCI’IT
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Ein Zitronenpiiree, das einer
rischen Zitrone so nah wie nur
moglich kommt

Die Zitrone liefert nicht nur ihren Saft, sondern auch
das Fruchtfleisch. Warum darauf verzichten? Beim
Zitronenpiiree werden die Zellen erhalten, sodass man
die ganze Frische einer ausgepressten Femminello-
Zitrone mit ihren blumig-sduerlichen Noten erhdlt.

BRIX

8°B ¥

+/-2

Erfahren Sie mehr liber die Geschichte
des okologischen Landbaus des Campisi-
Betriebs und unsere Verwendungstipps
fiir unsere Femminello-Zitrone.

Oder auf adamance.com
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Erdbeeren geschiitzt durch
die Winde des Rhonetals

Die Gewdchshduser von Franck befinden sich im
Rhonetal. HeiBe Nachmittage und kiihle Ndchte
lassen unsere Magnum-Erdbeeren gut gedeihen,
wdhrend der Wind, der liber das Tal fegt, die
Erdbeerpflanzen vor vielen Krankheiten schiitzt.

[ [
FRANZOSISCHE
ERDBEEREN

Lot et Gakonne
Isére, Dordo;:;ne und y :; L .
Lot et Garonne = “§ ol | L
Frankreich _ ‘AE\-\R FRUCHr
e . AVo
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Erdbeerpiiree mit kostlichem

Waldaroma i
=X

Ohne Zuckerzusatz nach der Extraktion einen
+ guten Erdbeergeschmack zu erhalteniist eine
Herausforderung. Indem wir unsere beiden Sorten bei
voller Reife mischen, erhalten wir die moschusartigen
Waldaromen der Charlotte, verstdrkt durch die voIIe‘_
SiiBeder Magnum. :

BRIX

10°B

+/-2

0 .. . .
S Wir richten uns bier nach dem Mond,

dem Wind, der Temperatur, den Insekten
und dem Wasser, um unsere Erdbeeren
noch besser zu machen."?

Franck Figuet,
Erdbeer-Produzent mit seinem Vater und seinem Bruder

10
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-] KG:!54

- 5 KG: 32365

Frucht
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Sonnenverwohnte Erdbeeren
der Sorte Mara des Bois
aus der Dordogne

Das Klima im Périgord ist besonders gut fiir die Erdbeere
Mara des Bois geeignet: viel Sonnenschein, aber kiihle
Ndchte. Aus diesem Grund ist die Dordogne eine der
wichtigsten Erdbeeranbauregionen in Frankreich.

[ ] ]
FRANZOSISCHE
ERDBEEREN
Capdrot, S0 : : "
Frankreich 5 B A F ¢

a0 3
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Eine kostliches Erdbeerpiiree,
das Kindhejtserinnerungen
hervorruft :

Der Klassiker Mara-des Bois ist eine'sehr bekannte
Erdbeersorte mit einem typischen leckeren und

g Kindheitserinnerungen hervorrufenden Geschmack,
' * zwischen Frucht und SiiBigkeit.

BRIX" -
9B
¥ Die Mara des Bois ist sebr aromatisch-duftend, N i A
von krdftigem Rot, aber auch sebr empfindlich:
Die Sonne und die kiiblen Nichte der
Dordogne sind perfeke fiir sie.\?

Patrick Marty,
Erdbeer-Produzent seit Giber 20 Jahren
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Framboise
S Meeker &

1KG:32355
5 KG: 32366

100 %
Frucht

R '\')CKVERFOLGQq ‘AEHR RESPEKr
Himbeeren mit geschiitzter Himbeeren,
Herkunftsbezeichnung aus Arilje die umweltvertrdglich
Arilje-Himbeeren sind weltweit fir ihre Qualitdt bekannt. wachsen
Sie werden mit traditionellen Techniken in einer Hohe Mileta wendet integrierte Schédlingsbekémpfung
zwischen 600 und 800 Metern in einem sonnigen an, um den Aufwand zum Schutz seiner
Kontinentalklima mit kiihlen NGchten angebaut, M beersiEueher zu reelumiemEm.
sodass sich die Aromen voll entfalten kénnen. Mit viel Beharrlichkeit hat er die in seinem Betrieb

eingesetzten Pestizide um ein Drittel reduziert.
Und er hat mehrere Pldne, um in Zukunft
noch weniger zu verwenden.

. &
'\
e

ARILJSKA

Arilje
Serbien

WenR FRUc,
2o
a <>ﬂo“
Ein Himbeerpiiree mit einem reinen,
kraftigen Geschmack :

: Ein sortenreines Himbeerpiiree,
das einen sduerlichen Auftakt offenbart,
gefolgt von einer fiir die Meeker-Himbeere
typischen aromatischen Intensitdt.

BRIX s

- 13°B
.+/-2 rar o :

¥ Wir beschneiden die > jungen Triebe, so
wie es in Arilje Tradition bat, damit die
Friichbte noch mebr Sonne abbekommen und Finden Sie heraus, warum die
besonders viel SiifSe entwickeln. “

Arilje-Himbeere eine geschiitzte

. . Herkunftsbezeichnung ist, und entdecken
Mileta Prentjac, Sie Ideen fiir die Vi d
Himbeer-Produzent seit 1980 1eldeenturdie Verwendung von

Himbeeren. Oder auf adamance.com

12
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Cassis

2 Blackdown & Andorine:

Frucht
-\')c\(VERFoLGe \AEHR RESPE[(,.
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Schwarze Johannisbeeren
aus dem Burgund

Schwarze Johannisbeeren im Dienst
der biologischen Vielfalt

98 % der bestdubenden Insekten der Schwarzen

Der Betrieb von Florent liegt in der historischen Region Johannisbeere sind in den letzten 40 Jahren
dep Schwarz.en tJ.ohonnisk:.)eere.- Er g'renzt direk.t verschwunden, sodass der Anbau stark gefdhrdet
an groBe Weingliter, da die Weinstdcke und die ist. Deshalb nahm Florent an einem Projekt sowie
Schwarze Johannisbeere fiir die Produzenten seit jeher an Experimenten mit einer Forscherin des CNRS
komplementdr sind. Das lokale Klima wartet mit kalten (Franzssisches Zentrum fiir wissenschaftliche Forschung)
Wintern auf, die fiir diese nordische Frucht notwendig sind. teil, um der biologischen Vielfalt in seinen Obstgdrten

wieder moglichst viel Platz einzurdumen und das
gewonnene Wissen mit seinen Kollegen zu teilen.

| |
FRANZOSISCHE
SCHWARZE
JOHANNISBEEREN
Mercuéil, ;
Frankreich : , p&E\'\B E,RU.Q‘.IT

2

\. o R °OP--n

"
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Schwarzes- Johcmnlsbeerpuree
mit.intensivem Waldaroma “>"%

Die beiden fiir das Schwarze-Johannisbeerpiiree
- ge_w_é_ihlten Sorten ergeben einen intensiv-sauerlichen )
Auftakt,gefolgt von einer langanhaltenden o

.5, Frische mitWaldaroma. *, i

BRIX

Y yie reifen Schwarzen Jobannisbeeren muss es
schnell geben: Man erntet ununterbrochen Tag
und Nacht, um die besten Friichte su erbalten.’?

Erfahren Sie mehr tiber Florents Kampf
zur Erhaltung des Johannisbeeranbaus
und wie Sie Schwarzes-Johannisbeerpiiree
in Ihren Kreationen verwenden kdnnen.

Oder auf adamance.com

Florent Baillard, Produzent von Schwarzen
Johannisbeeren und Prdsident der franzésischen
Vereinigung Association Nationale Cassis Groseille

14
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2 Williams verte &
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1KG: 32352
r 5KG: 32363

Frucht
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Von Insekten geschiitzte Birnen

Birnen aus dem Rhonetal , , _ ,
] ) ) ) ) Nicolas hat ein echtes Expertenwissen entwickelt,
Der Betrieb von Nicolas liegt auf einer Insel zwischen das es ihm erlaubt. Birnen ohne Pestizidriicksténde
zwei Rhone-Armen, was fiir die Produktion seiner 2u ziichten. Er Idsst der Vegetation in seinen
Blr.nen“eln perfektes Mikroklima f:icrstellt. Obstgdrten freien Lauf, damit sich die natirlichen
Bl B'qume w?rden Ve € e e Feinde von Birnenbaumschddlingen dort niederlassen
auf einem Stem?rmeP BOderi' der Wasser und seine Bdume schiitzen. Auf diese Weise
gutizuruckhaltigenahint: behandelt er seine Bdume nur halb so viel

wie beim konventionellen Anbau.

N7

— - ZERO

FRANZOSISCHE ) )
BIRNEN RESIDU DE PESTICIDES

Sablons,
Frankreich

B e T o .
Ein mildes, strukturiertes
3irnenpiiree
Die grii sbirne wurde wegen ihrer Fahigkeit
~ ausgewdhlt h beim Piiriere g i‘fagf
|9 ihrer Aromen awahren. Sie behalt ihr siiBes
volles Profil mit eine diese Sommerbirne
chare istischen Textur.

RIX

’ . .
V Unsere Birnen sind bervorragend,
da sie auf den Sedimenten der Rbone
angebaut werden.

Entdecken Sie die Arbeitsweise
von Nicolas sowie unsere
Verwendungstipps fiir Birnenpliree.
Oder auf adamance.com

Nicolas Buard,
Birnen-Produzent und zustdndig
fir die Bewdsserung des Gebiets

16
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Pfirsiche aus der Hochebene
von Costiéeres

Pfirsichbdume brauchen durchldssigen Boden. Aus
diesem Grund ist die Hochebene von Costieres mit ihrem
lehmig-schluffigen Boden, Kieseln und Sand ideal.

In Beaucaire, im sonnigen Departement Gard, wachsen
die Pfirsiche auf einer alten Garrigue mit reicher
organischer Substanz, die die Pfirsichbdume ndhrt.

| |
FRANZOSISCHE
PFIRSICHE
Beaucc.:ire,
Frankreich

Y Da der Obstgarten ausschlieflich
Siir Adamance produziert, baben wir
die Ernte berausgezdgert, um eine

noch siifSere Frucht zu erbalten™

Carlos Dias Gorrilhes,
Anbauleiter und Pfirsich-Experte

18

7 100 %
Frucht

L 3 -
~ dessen blumige undg&uerliche Noten dazu bei { n

Péche blanche

2 Montrouge & Potty® &

Pfirsichbdume genau
richtig bewdssert

Am Rande der 6kologisch verantwortlich betriebenen
Obstplantage hat Carlos Zypressenhecken gepflanzt,
um die Windbden des Mistrals zu brechen: So wird
verhindert, dass der Wind die Bdume belastet und
die Friichte beschddigt. AuBerdem konnte er den
Wasserverbrauch halbieren, indem er am FuB3 eines
jeden Baumes eine Mikrobewdsserung installiert hat.

WEWR FRUC,

'. wer
y ':'\- . 7 O

-l -"!_.

ic pi.iree mit fﬁjs er,_. *'l"‘&

blumiger Note\, "
on Pfirsichen sind sub

Unserem Team ist es gelungen, das de

.‘q"‘—-u- -

Machen Sie mit unserem F&E-Manager einen
Rundgang durch die Obstplantage von Carlos
und erhalten Sie Tipps zur Verarbeitung der
subtilen Aromen von piirierten Pfirsichen.
(=13 Oder auf adamance.com
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Aprikosen aus dem Rhonetal

Die Obstplantage von Jean-Philippe, die Adamance
gewidmet ist, liegt direkt neben Tain I’Hermitage, wo wir
arbeiten. Der Boden ist nicht sehr sandig und das Klima
fir Aprikosen glinstig. Aber Jean-Philippe muss sich an

die Winter anpassen, die immer friiher enden, was das

Risiko erhoht, dass Spdtfrost die Bliite beeintrdchtigt.

Deshalb hat er in allen seinen Obstgdrten Windrdader
zur Vermeidung von Frostschdden installiert.

FRANZOSISCHE
APRIKOSEN

Chateauneuf-sur-lsére und
Beaucaire, Frankreich

0 .. . . .
 Wir arbeiten licber mit der
Natur als mit Pestiziden.. '
Jean-Philippe Boisset,

Aprikosen-Produzent, hat zusammen mit seinen
Briidern den Betrieb seiner Eltern ibernommen

100 %
Frucht

Abricot

Flavor cot® & Lido &

Aprikosen im Einklang
mit ihrer Umgebung

Die Aprikosen wachsen in Obstgdrten, in denen
Jean-Philippe eine dkologisch verantwortliche
Art von Obstanbau betreibt. So Idsst er zwischen
jeder Baumreihe Wiesensdume entstehen.
AuBerdem hat er sich fiir Tropfchenbewdsserung
und organische Techniken entschieden, um seine
Betriebsmittel stark zu reduzieren.

N7

ZERO

RESIDU DE PESTICIDES"

ben zwei weniger bekannte A

gefunden, Flavor Cot@ und Lido. Es
um zwei sich er*nde Sor:

Tauchen Sie ein in eine Obstplantage
mit ,Hohem ékologischen Wert*

und probieren Sie Aprikosenpliiree

in Ihren Kreationen aus.

Oder auf adamance.com

19



1KG:32360

5 KG: 32371
8 “cKVERFOLGB4 ‘:\E\“R RESPEl(r
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Indische Mangos, zuriickverfolgt Mangos, denen nichts
bis zu ihrem Ursprung verloren geht!

Mango ist in Indien eine Dorfkultur, mit vielen kleinen, Die Mangokerne werden als Brennstoff fur
Uber groBe Gebiete verstreuten Betrieben und vielen die Energiegewinnung wiederverwertet.

Zwischenhdndlern, was die Industrie undurchsichtig Die Obstgdrten von Alphonso sind auch
macht. Wir kennen alle unsere Produzenten, sodass wir Teil eines Pilotprojekts zur Verbesserung

uns des Respekts der Menschen und der Natur aber auch der Produktivitdt von Obstplantagen

der Qualitdt unserer Friichte ganz sicher sein kdnnen. durch den Einsatz von weniger

Betriebsmitteln bei gleichzeitiger
Gewadbhrleistung der Sicherheit
der Produzenten.

RUCKVERFOLGUNG
BIS ZUM PRODUZENTEN

Valsad und Ratnagiri
Indien

¥ Das alte Vulkangestein und die
Meereswinde verleiben unseren Alphonsos
ibren ganz besonderen GeschmackM

Thealer Elhse, Hier finden Sie die Liste unserer

Mango-Produzent mit seiner Familie und
Blirgermeister des Dorfes seit 25 Jahren

Mango-Produzenten und kreative
Inspirationen fir Ihre Rezepte.
Oder auf adamance.com

20
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| Fruit de la passion

2 Passiflora Edulis Flavicarpa

100 %
Frucht

" RE
& Q
* A
Mexikanische Passionsfrucht Passionsfriichte
Die Adamance-Passionsfrucht wéchst auf der im Einklcmg mit der Natur
Ranch Nueva Esperanza an flachen Héngen. Auf der Ranch ist die biologische Vielfalt Kénig:
Ein feucht-heiBes Klima und reichlich Regen Die Jagd und das Sammeln von endemischen
ermdglichen es der Passionsfrucht, Pflanzenarten sind strengstens verboten.

alle ihre Aromen zu entfalten. Die Lianen Zudem setzt Victor biologische

sind durch eine fiir die Region typische Bekdmpfungsmethoden ein, um seine

einheimische Pflanzendecke geschiitzt. Pflanzen zu schiitzen.
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RUCKVERFOLGUNG
BIS ZUM PRODUZENTEN

Veracruz
Mexiko

LT
Mit den Friic

wir einen unge 5
mit Noten von gelben Friichten, intensivund

¥ Dank des Klimas in Veracruz
baben unsere Friichte im Vergleich
mit denen aus Stidamerika weniger
Séiure und mebr Siife."

E ™+ E Erfahren Sie mehr tGber die

Anbaubedingungen auf der Ranch

) ) und wie Sie die Passionsfrucht in Ihren
Victor Bautista,
Agronom und Leiter des Landwirtschaftsbetriebs Eu..
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Kreationen in Szene setzen kdnnen.
Oder auf adamance.com
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3 Cocos

Kokosnusscreme

1KG: 32358
5 KG: 32368

Kokoscremex
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. . Kokosniisse ohne
Kokosniisse aus Sri Lanka . .
Tiermissbrauch
Alle unsere Kokosnlisse stammen . .
Die Versklavung und der Missbrauch von Affen zur
von der Plantage Sandalankawa Estate. . o } . . .
.. . L. " . . Ernte von Kokosntissen ist in Teilen Siidostasiens ein
Sie liegt ideal in einer Kiistenregion mit ) . .
. . .. echtes Problem. Wir haben einen Partner gewdhlt,
feucht-tropischem Klima, das fiir den . . o
. . der garantiert, dass keine Affen fiir die Kokosnussernte
Kokosnussanbau hervorragend geeignet ist. . .
ausgebeutet werden. Und wir sorgen auch dafiir,

dass es allen Erntehelfern gut geht.
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SANS

SINGES EXPLOITES
MONKEY CRUELTY FREE

B O e
V- Cremiges,
" “leckeres Kokosnusspiiree .
"™=pie sri-lankische Kokoscreme offenbar
warme, fast gerostete Noten, getrage

N7

ZERO

RESIDU DE PESTICIDES™

RUCKVERFOLGUNG
BIS ZUM PRODUZENTEN

Maeliya,
Sri Lanka

von einer cremigen.und zarten Textur.

’ D
Y Unsere Pargellen befinden sich im
sogenannten ,Kokosnussdreiecl, bier

berrscht das perfelete Klima fiir dufSerst
aromatische Kokosniisse." E E Erfahren Sie mehr tiber
e hi Ranith R | die Kokosnuss und ihre
eertnhi Ranjith Ranwala, : . .
erfahrener Kokosnuss-Produzent E ORI O,
Oder auf adamance.com
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adamance

[fruits du bon sens

Das richtige Rezept ist das,
das Sie sofort anspricht.

Bei Adamance wissenwirdie Fruchtzuschdtzenund betrachten
das Fruchtpiliree als eine erlesene und komplexe Zutat.

Wirfanden allerdings, dass es den Rezepten, in denen Friichte
verwendet werden, oftmals an Nuancen mangelte. Sie waren
nicht immer auf Ihre Erfordernisse abgestimmt und passten
sich nicht den Besonderheiten der jeweiligen Frucht an.

Wir haben die traditionellen Rezepte in ihre einzelnen
Bestandteile zerlegt, wobei wir darauf geachtet haben, dass
der Fruchtgenuss in der Anwendung stets erhalten bleibt.

Das Team bietet Ihnen Alternativen aus einer groBen Vielzahl
vonTexturenan,jenachverwendeter Fruchtund entsprechend
Ihrer Bedirfnisse. Mit den richtigen Informationen, um sie zu
vergleichen.

Erkunden Sie die Bandbreite der Méglichkeiten auf ADAMANCE.COM n
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