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SMOOTHIES

MARACOCO

100g IVOIRE35% Die weille Schokolade VOIRE schmelzen. Die Erdbeeren,
150gErdbeeren Mara des Bois ~ die Kokosmilch und die ausgel(ratzte Vanilleschote in einem Mixer
500¢g Kokosmilch ~ mixen. Die geschmo|zene weilke Schokolade und anschliefend den
1 Vanilleschote  Limettensaft %inzu{ngen. Noch einmal alles gut mixen. Kalt stellen.
Saft von 1/2 Limette Kurz vor dem Verzehr erneut mixen, um eine cremige Konsistenz
an der Oberflache zu erhalten.
Schen gekuh‘t gem’e@emv

VEGGIE CHOC
500¢ Mandelmilchmit ~ Die Schokolade CARAIBE schmelzen. Die Mandelmilch erhitzen.

intensivern @esclwmack Anschliefend alle Zutaten in einen Mixer geben und so ‘ange
100g CARAIBE 66 %  mixen, bis eine cremige Mousse entsteht. VWarm servieren und sofort
25g FRUCHTIGES  genielten.

MANDEL-HASELNUSS-
PRALINE50 %  Servieridee: IMit Eiswiirfeln kénnen Sie es auch als , /:fappé”—
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