
Les Promesses



Nos recommandations pour une mise en avant réussie 

COMPOSEZ VOTRE ASSORTIMENT AVEC 
LES PROMESSES DE VOTRE CHOIX 

OPTIMISEZ VOTRE ASSORTIMENT 

8-15 kg 4%

16-31 kg 8%

32-47 kg 15%

48-99 kg
20%

100 kg et plus 26%

% de
remises
nettes
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ENROBAGES

GANACHE FRUITÉE

Le travail du fruit, 
de sa fraicheur

Un fruit atypique

CASSIS

GANACHE GOURMANDE

Couverture iconique

Différenciation enrobage 
Dulcey

CARAMÉLIA
DULCEY

GANACHES PUR CHOCOLAT

Valorisation des dernières 
innovations Valrhona

Pure origine haut % de cacao (noir et lait)

DÉCOUVERTE 
BÉLIZE

ÉVASION
BRÉSIL

4 GANACHES

GANACHES GOURMANDES

CARAMÉLIA
DULCEY

DOUCEUR
VANILLE

GANACHES FRUITÉES

CASSIS AGRUME 
KALAMANSI

GANACHES PUR CHOCOLAT

DÉCOUVERTE 
BÉLIZE

VOYAGE 
MADAGASCAR

ÉVASION
BRÉSIL

EXCURSION 
GRENADE

8 GANACHES



Nos recommandations pour une mise en avant réussie 
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PLUMIER PROMESSES
Ref. 42891 - 20 x 3,4 x 1,8 cm 

LOT DE 10 - PEUT CONTENIR ENVIRON 7 PIÈCES

3 NOIRS
3 LAITS

1 DULCEY

BICOUCHE

Originalité du format bicouche

Valorisation de la couverture iconique Manjari 
(acidulée, notes de fruits rouges) 

et d’une pâte de fruits au goût intense

FRAMBOISE

PRALINÉ TEXTURÉ

Valorisation des pralinés 
inédits et dernières 

innovations

Un praliné au plus proche 
du goût du fruit

PISTACHE

PRALINÉ LISSE

Mise en avant 
de l’expertise sur 

les pralinés

PÉCAN

2 PRALINÉS

1 BICOUCHE

4 GANACHES

GRAND COFFRET PROMESSES
Ref. 43371 - 13,3 x 13,3 x 3,5 cm

LOT DE 10 - PEUT CONTENIR 
ENVIRON 28 PIÈCES

Existe aussi
en grand format !

7 NOIRS
6 LAITS

1 DULCEY

PETIT COFFRET PROMESSES
Ref. 43372 - 13,3 x 13,3 x 1,8 cm 

LOT DE 10 - PEUT CONTENIR ENVIRON 14 PIÈCES

PRALINÉS TEXTURÉS

PISTACHE GIANDUJA 
BISCUIT

PRALINÉS LISSES

PÉCAN AMANDE

BICOUCHES

FRAMBOISE GIANDUJA 
PASSION

4 PRALINÉS

2 BICOUCHES

8 GANACHES



Des bonbons de chocolat d’une grande finesse, véritables 
reflets du savoir-faire artisanal centenaire de Valrhona. 

Les Promesses

D’UNE TECHNIQUE DE FABRICATION ARTISANALE

• Des ganaches et pralinés coulés à la main 
• Des intérieurs cadrés et découpés à la guitare
• Des décors réalisés délicatement par les opérateurs

DE RETROUVER LES CHOCOLATS ET PRALINÉS 
D’EXCEPTION VALRHONA

• �Des ganaches Grands Crus : 
Tulakalum 75%, Millot 74%, Hukambi 53%…

• Des pralinés inédits : coco, pécan, pistache …
• De la vanille de Madagascar Norohy

DE GOÛTS FRANCS ET IDENTIFIABLES

• Des ingrédients soigneusement sélectionnés
• Des recettes sans cesse goûtées et ajustées

D’UNE GRANDE FINESSE

• Un enrobage fin 
• Un poids de 9 g 
• Des arêtes saillantes 
• Des décors sobres & raffinés

LA PROMESSE



Une émotion chocolat ...
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GOURMANDES

DOUCEUR VANILLE
GANACHE AU CHOCOLAT 

BLANC OPALYS 33% INFUSÉE 
À LA VANILLE BOURBON 

DE MADAGASCAR

43 645
LAIT

CAFÉ ARABICA
GANACHE AU CHOCOLAT 
NOIR INFUSÉE AU CAFÉ 

ARABICA

43 011
NOIR

CARAMÉLIA 
DULCEY

GANACHE AU CHOCOLAT 
AU LAIT CARAMÉLIA 36%

43 176
DULCEY

FRUITÉES

CASSIS
GANACHE AU CASSIS 

DE BOURGOGNE 
ET CHOCOLAT NOIR

43 012
NOIR

AGRUME 
KALAMANSI

GANACHE AU CHOCOLAT 
AU LAIT JIVARA 40% ET À 
L’AGRUME CALAMONDIN

43 149
LAIT

CITRON VERT
GANACHE AU CHOCOLAT 

NOIR ET À LA PULPE DE 
CITRON VERT 

43 635
NOIR

PUR CHOCOLAT

ÉVASION 
BRÉSIL

Cacao Pur Brésil
GANACHE AU CHOCOLAT 

HUKAMBI 53%

43 092
OMBRÉ

LACTÉE
GANACHE AU CHOCOLAT 

AU LAIT JIVARA 40%

42 988
LAIT

EXCURSION 
GRENADE

Cacao Pur Grenade
GANACHE AU CHOCOLAT 

NOIR KALINGO 65%

43 067
NOIR

DÉCOUVERTE 
BÉLIZE

Cacao Pur Bélize
GANACHE AU CHOCOLAT 

NOIR TULAKALUM 75%

43 066
NOIR

VOYAGE 
MADAGASCAR
Cacao Pur Madagascar

GANACHE AU CHOCOLAT 
NOIR MILLOT 74%

43 065
NOIR

NOIR AMER
GANACHE AU CHOCOLAT 

NOIR GUANAJA 70%

42 987
NOIR

DÉCORS 
MULTIPLES

Soufflé, cornet, 
dépose d’ingrédients 

FORMATS 
HARMONIEUX

Carré : 
ganaches

Rectangulaire : 
pralinés

RECETTES 
VARIÉES

Ganaches : 
gourmandes, fruitées, 

pur chocolat

Pralinés : 
lisses, texturés 

Bicouches

PRODUITS 
ICONIQUES 
VALRHONA 

Couvertures : 
Dulcey 35%, 

Hukambi 53%, 
Millot 74% ... 

Pralinés : 
pécan, pistache, 

coco ... 



... à l’état pur
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LISSES

NOISETTE
PRALINÉ NOISETTES 66%

43 093
LAIT

PÉCAN
PRALINÉ NOIX DE PÉCAN 

50%

43 138
LAIT

AMANDE
PRALINÉ AMANDES 70%

43 083
NOIR

NOISETTE
PRALINÉ NOISETTES 60%

43 177
DULCEY

TEXTURÉS

GIANDUJA BISCUIT
GIANDUJA LAIT ASSOCIÉ 

À UN BISCUIT SOUFFLÉ 
CRAQUANT

43 550
NOIR

CROUSTILLANT
PRALINÉ AMANDE 

NOISETTE 50% ET BRISURES 
DE CRÊPE CROUSTILLANTE

43 640
LAIT

PISTACHE
PRALINÉ PISTACHE 42%

43 622
LAIT

AMANDE COCO
PRALINÉ AMANDE 55% 

ET NOIX DE COCO

43 621
LAIT

GIANDUJA 
PASSION

GANACHE AU CHOCOLAT AU 
LAIT JIVARA 40% ET FRUIT 
DE LA PASSION, ASSOCIÉE 

À UN GIANDUJA GOURMAND

43 301
LAIT

GRIOTTE TONKA
GANACHE AU CHOCOLAT 

NOIR ET À LA FÈVE DE 
TONKA, ASSOCIÉE À 
UNE PÂTE DE FRUIT 

CERISE GRIOTTE

43 338
NOIR

FRAMBOISE
GANACHE AU CHOCOLAT 

NOIR MANJARI 64% 
ASSOCIÉE À UNE PÂTE 
DE FRUIT FRAMBOISE

43 343
NOIR

*Durée de Vie Commerciale 

Boîte 1 kg� Codes ci-dessus
Échantillon 7 Promesses� Code : 43 375

CONDITIONNEMENT

Ganaches : 3 mois 
Pralinés & Bicouches : 
2 mois

DVC*

Dans un endroit frais
et sec à 4°C.

CONSERVATION


