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ENSEMBLE, FAISONS DU BIEN AVEC DU BON

Notre mission chaque jour est de créer une filière cacao juste et durable et d’inspirer 
une gastronomie créative et responsable. Nous sommes fiers d’avoir obtenu la très exi-
geante certification B Corporation®. Elle récompense les entreprises les plus engagées 
au monde qui mettent au même niveau les performances économiques, sociétales et en-
vironnementales; Choisir Valrhona, c’est s’engager pour un chocolat responsable.

TOGETHER, GOOD BECOMES BETTER

Every day, we follow our mission to create a fair and sustainable cocoa industry and inspire 
creative, ethical gastronomy. We are proud to have obtained the very demanding B Cor-
poration® certification.  B Corporation rewards the world’s most committed companies 
that put equal emphasis on economic, societal and environmental performance. Choosing 
Valrhona means committing to responsible chocolate.
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Notre promesse
aux gourmets
passionnés

L a  s é l e c t i o n
d e s  m e i l l e u r s  c a c a o s

p o u r  d e s  g o û t s
d ' e xc e pt i o n

Our promise 
to passionate 
connoisseurs

S e l e c t i n g  t h e  b e s t
c o c o a  va r i e t i e s

f o r  e xc e pt i o n a l  f l avo r
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100% des fèves
de cacao tracées

depuis les producteurs
1 0 0 %  o f  o u r  c o c o a  b e a n s
c a n  b e  t r a c e d  r i g h t  b a c k

t o  t h e  p r o d u c e r

C’est la mission des sourceurs Valrhona qui sélectionnent les cacaos les plus singuliers 
et créent des relations durables avec les producteurs. Cette collaboration permet à Val-
rhona d’enrichir sans cesse sa connaissance du cacao, de devenir elle-même productrice 
dans certaines plantations et ainsi d’innover à chaque étape (la culture, la fermenta-
tion, le séchage). Parce que c’est en plantation que se joue l’avenir de toute la filière, 
Valrhona s’engage sur place, avec les partenaires producteurs de cacao, en investissant 
pour le bien-être des communautés locales et pour la création de la cacao-culture de 
demain. Avec Valrhona, chacun devient un acteur du développement durable du cacao.

This mission is carried out by the Valrhona sourcing team, which selects the most unique 
cocoa varieties and forges long-term relationships with producers. This collaborative ap-
proach has allowed Valrhona to constantly enrich its knowledge of cocoa and even be-
come a producer in certain plantations. As a result, it can innovate at every stage of the 
process, including cultivation, fermentation and drying. The future of cocoa lies in the 
plantation, which is why we make an on-the-ground commitment alongside our cocoa 
producer partners. We invest to improve local communities’ well-being and to create the 
cocoa culture of the future. With Valrhona, everyone has a role to play in the sustainable 
development of cocoa.

Valrhona sélectionne moins de 0,15% de la production mondiale de cacao
Valrhona selects less than 0.15% of the world’s cocoa production for its chocolate

100% des cacaos sont tracés depuis nos 16 979 producteurs
100% of our cocoa can be traced back to our 16,979 producers

100% de nos achats en cacao sont issus d’un partenariat d’au moins 3 ans
100% of our cocoa purchases are made as part of partnerships with a minimum 
term of three years
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100 ans d’expertise pour la qualité irréprochable et la constance du goût
100 years of expertise for impeccable quality and consistent flavor

Une palette aromatique toujours plus large
An ever-expanding aromatic range

Une nouvelle approche du goût, qui permet d'exprimer ses dimensions gustatives et émotionnelles
A new approach to taste, enabling you to bring out both its taste qualities and emotional aspects

La création
de goûts d'exception

C r e a t i n g  e xc e pt i o n a l  t a s t e s

Valrhona repousse sans cesse les limites de la créativité 
pour élargir la palette aromatique du monde du chocolat 
responsable et créer la prochaine révolution. Celle pour la-
quelle les équipes essaient, testent, se trompent (parfois) 
et recommencent (toujours) pour proposer de l’inédit et du 
créatif. Ainsi est né Guanaja (le chocolat le plus amer au 
monde lorsqu’il fut lancé en 1986), le chocolat Dulcey, de 
couleur blonde (la 4ème couleur chocolat) ou encore Inspi-
ration, la 1ère couverture de fruits.

Valrhona, c'est aussi un panel de dégustateurs qui, au 
quotidien, assure l’excellence, la qualité irréprochable et 
la constance du goût de cette incroyable bibliothèque de 
saveurs.

Valrhona is constantly pushing back the limits of crea-
tivity to expand ethical chocolate’s aromatic palette and 
spark the next revolution. It is with this in mind that the 
team tries, tests, makes mistakes (sometimes) and starts 
over (always) so that it can offer something new and crea-
tive. This approach was what brought about Guanaja (the 
most bitter chocolate in the world when it was launched 
in 1986), Dulcey blond chocolate (chocolate’s four-
th color) and Inspiration, the first ever fruit couverture. 

Our tasting panel also guarantees this incredible library 
of flavors’ excellence, impeccable quality and consistent 
taste every day.
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Valrhona,
le chocolat partenaire

des Chefs
Va l r h o n a ,

T h e  c h o c o l a t e  o f  C h e f s 
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LE CHOCOLAT DES CHEFS

En France, 2 chefs étoilés sur 3 utilisent Valrhona. 

Valrhona partage son savoir-faire français de fabricant 
de chocolats de haute qualité avec tous les gourmets 
passionnés.  

 Explorez une large gamme de fèves à pâtisser dont le 
cacao est 100% tracé depuis le producteur, et qui révèlent 
toutes un goût unique et caractéristique. 

La forme de la fève, facile à doser et à faire fondre, est 
spécialement conçue pour un usage pâtissier, et offre la 
possibilité de se lancer dans des réalisations  pâtissières 
dignes des plus grands chefs. 

Besoin d’inspiration ? 
Découvrez toutes nos recettes en scannant ce QR code

THE CHOCOLATE OF CHEFS

2 out of 3 starred chefs in France are using Valrhona.

Valrhona shares its uniquely French expertise in making 
high-quality chocolates with all passionate connoisseurs.

Explore a wide range of baking beans, 100% traced 
back to the producer, and which all reveal a unique and 
characteristic taste.

The shape of the bean, which is easy to dose and melt, is 
specially designed for pastry use, offering the opportunity 
to create pastry creations worthy of the greatest chefs. 

Need inspiration?  
See all our recipes by scanning this QR code 

Frédéric Bau, explorateur chef pâtissier de la Maison 
Valrhona, s'est formé aux côtés des plus grands et 
notamment Pierre Hermé. 
Il y a plus de 15 ans, il initie la Gourmandise Raisonnée : 
une démarche audacieuse qui repense la pâtisserie 
traditionnelle en améliorant ses qualités nutritionnelles, 
sans jamais compromettre son goût.
Aujourd'hui et plus que jamais, le bien-être et la 
préservation de la planète sont au cœur des réflexions de 
Valrhona. 
En 2023, la Gourmandise Raisonnée infuse toute la 
Maison Valrhona, et s'inscrit parfaitement dans sa mission 
de "faire du bien avec du bon".
 

Valrhona’s pastry chef explorer, Frédéric Bau, trained 
alongside top chefs, including Pierre Hermé. 
Launched more than 15 years ago by Valrhona’s exploratory 
pastry chef Frédéric Bau, Reasonable Indulgence is an 
audacious approach that reimagines traditional pastry 
by improving its nutritional qualities, without ever 
compromising flavor.
Now more than ever, Valrhona’s thinking is focused on the 
well-being and protection of the planet. 
In 2023, Reasonable Indulgence principles will infuse all of 
Valrhona’s work, in perfect alignment with its mission "to 
do good things with good food".

"La Gourmandise Raisonnée, c'est allier le bon, le beau et le bien", 
Frédéric Bau, Explorateur Pâtissier de la Maison Valrhona

“Reasonable Indulgence means good taste, good-looking and good 
for you”, Frédéric Bau, Experimental Pastry Chef at Maison Valrhona
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Valrhona, 
des goûts d'exception

Avec plus de 100 ans de savoir-faire artisanal en tant que 
fabricant de chocolat, Valrhona a souhaité réinventer 
la manière dont nous parlons du goût afin qu’il exprime 
toutes ses dimensions. 

VALRHONA VOUS PROPOSE DE DÉCOUVRIR LA 
RICHESSE DE SA PALETTE AROMATIQUE À TRAVERS SA 
GAMME DE CHOCOLATS À DÉGUSTER, À OFFRIR ET À 
PARTAGER.

Avec une nouvelle offre de coffrets d’exception éco-
conçus et un design qui exprime notre modèle de cacao 
culture durable, Valrhona vous révèle toute l’identité 
gustative de ses chocolats et sa large palette aromatique.
Les coffrets de chocolats sont idéaux pour offrir ou 
se faire plaisir. Partez à la découverte de nos Instants 
Dégustation, nos Créations Chocolat  et nos Moments 
Croquants. 

Nos deux gammes de tablettes vous initieront à l'art de 
la dégustation autour d'une palette de goûts singuliers 
avec l’assurance d’un cacao 100% tracé depuis les 
producteurs. 

Having amassed over 100 years of hand-crafted expertise 
as a chocolate manufacturer, Valrhona has wanted to 
reinvent the way we talk about taste to bring out all its 
dimensions.

VALRHONA INVITES YOU TO DISCOVER THE REMARKABLE 
DIVERSITY OF ITS AROMATIC PALETTE THROUGH ITS 
RANGE OF CHOCOLATES TO ENJOY, GIFT AND SHARE.

With its new range of exceptional eco-designed gift boxes 
and a look that expresses our sustainable cocoa-growing 
model, Valrhona is revealing its chocolates’ entire gustatory 
identity and wide-ranging aromatic palette. Chocolate gift 
boxes make ideal gifts - for others or yourself! A voyage of 
discovery with our Instants range.

Our range of bars - Tasting, Chocolate Creations and 
Crunchy Moments - introduces you to the art of tasting 
with a variety of unique tastes and a guarantee that 100% 
of our cocoa can be traced back to the producer.

Va l r h o n a :  C r e a t i n g  e xc e pt i o n a l  t a s t e s
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Prolongez
l’expérience Valrhona

E x t e n d  yo u r  Va l r h o n a  e x p e r i e n c e

47, RUE DES ARCHIVES

Engagée depuis 100 ans pour une filière cacao juste et durable, 
ainsi qu’une gastronomie créative et responsable, Valrhona a 
ouvert les portes du 47, rue des Archives, dans le Marais, en plein 
cœur de Paris. Cette nouvelle adresse est un véritable lieu de 
rencontre et de partage et permet aux gourmets passionnés de 
vivre une expérience complète autour du chocolat. Ils peuvent 
expérimenter toute la richesse de la palette aromatique des 
chocolats Valrhona, se familiariser avec l’univers de la marque 
et de ses engagements, accéder à des couvertures disponibles 
en exclusivité et emporter de délicieuses boissons chocolatées. 
En invitant tous les passionnés de chocolat à pousser la porte 
du 47, rue des Archives, la marque partenaire des chefs souhaite 
plus que jamais incarner sa mission : faire du Bien avec du Bon.

47, RUE DES ARCHIVES

For the last 100 years, Valrhona has been committed to a fair and sustainable cocoa industry and creative, ethical 
gastronomy, and it has opened a new destination at 47, Rue des Archives, in the Marais district of central Paris. This new 
location is a place to share experiences with fellow passionate connoisseurs, giving them the chance to enjoy a complete 
chocolate experience. They are able to experience all the variety of Valrhona’s aromatic chocolate range, get to know the 
brand and its ethical commitments, access exclusive couvertures and take out delicious chocolate drinks. By inviting all 
chocolate enthusiasts to step into 47, Rue des Archives, Valrhona is showing it is more determined than ever to live out its 
mission as chefs’ number-one partner brand: To do good things with good food.

LA CITÉ DU CHOCOLAT

Véritable centre de découverte pour le grand public, la Cité du 
Chocolat invite toutes les générations à un voyage initiatique et 
interactif à destination du chocolat responsable sous toutes ses 
formes. Expériences sensorielles, ateliers de pâtisserie, secrets 
de fabrication, immersion dans les plantations... Elle plonge 
petits et grands dans les délicieux mystères d'un chocolat 
d'exception. Une belle réussite puisque le lieu a été classé 1er 
site Chocolat en France, avec 140 000 visiteurs par an. En juin 
2024, la boutique de la Cité du Chocolat sera rénovée, offrant 
aux amateurs de chocolat une expérience d'achat encore plus 
immersive.

THE CITÉ DU CHOCOLAT

The Cité du Chocolat is a real exploration centre for the general public that invites people of all ages to take part in 
an initiation, an interactive journey to discover ethical chocolate in all its forms through sensory experiences, pastry 
workshops, manufacturing secrets, immersion in plantations and more. Here, young and old alike delve deep into the 
mystery of exceptional chocolate. It has proven to be a remarkable success: now welcoming 140,000 visitors a year, it 
has become the number-one chocolate attraction in France. In June 2024, the Cité du Chocolat shop will be refurbished, 
offering chocolate lovers an even more immersive shopping experience.
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AVEC CETTE GAMME EXCLUSIVE DE 
CHOCOLATS À PÂTISSER, VALRHONA OFFRE 

LA POSSIBILITÉ AUX GOURMETS ET AUX 
PASSIONNÉS AVERTIS DE SE LANCER DANS 

DES RÉALISATIONS PÂTISSIÈRES DIGNES 
DES PLUS GRANDS CHEFS.

WITH THIS EXCLUSIVE RANGE OF PRODUCTS 
ESPECIALLY FOR FINE, INDULGENT PASTRIES, 

VALRHONA OFFERS THE POSSIBILITY TO 
DISCERNING CONNOISSEURS AND ENTHUSIASTS 
TO EMBARK ON PASTRY CREATIONS WORTHY OF 

THE WORLD'S BEST CHEFS.

Chocolats 
à pâtisser

C h o c o l a t e s
f o r  h o m e - b a k i n g
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Les sachets de fèves 250G
2 5 0 g  B a g  o f  Fè ve s

Le goût exceptionnel des produits Valrhona dans vos pâtisseries «maison».
The exceptional taste of Valrhona products in your home-made pastries.

MANJARI 64%
FRUITÉES, ACIDULÉES 
& TYPÉES FRUITS ROUGES 
FRUITY, TANGY 
& RED BERRIES FLAVOR
REF. 31216 
EAN : 3395328348611

N
O

TE
S

CARAÏBE 66%
CHOCOLATÉES, GRILLÉES 
& AMERTUME 
CHOCOLATEY, ROASTED 
& BITTERNESS
REF. 31209 
EAN : 3395328348376

N
O

TE
S

GUANAJA 70%
ÉQUILIBRÉES, GRILLÉES 
& AMERTUME 
BALANCED, ROASTED 
& BITTERNESS
REF. 31215 
EAN : 3395328348581

N
O

TE
S

Poids net / Net weight / 250g - Conditionnement / Packaging / 12 sachets / 12 bags

N
O

TE
S

KOMUNTU 80%
AMÈRES, BOISÉES 
& GRUÉ GRILLÉ 
BITTER, WOODY 
& ROASTED COCOA NIBS
REF. 48537 
EAN : 3395328733585

MILLOT 74%
FRUITÉES, ACIDULÉES 
& CORSÉES 
FRUITY, TANGY & FULL-BODIED
REF. 32752 
EAN : 3395328376423

N
O

TE
S

KOMUNTU, UN CHOCOLAT 80% À PÂTISSER
KOMUNTU, AN 80% CHOCOLATE FOR PASTRY-MAKING  

La saveur unique d'un assemblage de cacaos, tel un carnet de voyage 
aux multiples escales, le tout dans un format de 250 g, idéal pour 
réaliser des créations pâtissières uniques. Les fèves du chocolat 
Komuntu, faciles à doser et à fondre, révéleront une puissance boisée 
et amère soutenue par des notes de grué torréfié dans vos réalisations.

The unique flavour of the cocoa blend, like a travel journal with multiple 
stops, all in 250g format, ideal for making unique pastry creations. 
Komuntu chocolate beans, easy to measure out and melt, will reveal 
powerful woody and bitter inflections supported by notes of roasted 
cocoa nibs in your creations.
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AZÉLIA 35%
GOURMANDES & NOISETTE 
INDULGENT & HAZELNUT
REF. 31213 
EAN : 3395328348499

N
O

TE
S

JIVARA 40%
LACTÉES, MALTÉES 
& VANILLÉES 
MILKY, MALT & VANILLA
REF. 31211 
EAN : 3395328348437

N
O

TE
S

ANDOA LAIT 39%
LACTÉES, TYPÉES LAIT 
FERMIER & POINTE D’ACIDITÉ 
MILKY, FARM-FRESH MILK 
FLAVOR & A HINT OF ACIDITY
REF. 31229 
EAN : 3395328348734

N
O

TE
S

CARAMÉLIA 36%
GOURMANDES & CARAMEL 
SALÉ 
INDULGENT & SALTED 
CARAMEL
REF. 31214 
EAN : 3395328348529

N
O

TE
S

CHOCOLAT À PÂTISSER
CHOCOLATE FOR PASTRIES 

Faciles à doser et à fondre grâce à leur 
forme unique et spécifiquement conçue 
pour la pâtisserie, les fèves de chocolat 
Valrhona seront idéales pour toutes vos 
créations. Avec les formats 250g, varier 
les recettes et les plaisirs devient facile.

Easy to dose and melt thanks to their 
unique shape and specially designed for 
baking, Valrhona chocolate beans will be 
ideal for all your creations. With 250g 
formats, varying recipes and pleasures 
becomes easy.

DULCEY 35%
BISCUITÉES & POINTE DE SEL 
BISCUITY & A HINT OF SALT
REF. 31210 
EAN : 3395328348406

N
O

TE
S

IVOIRE 35%
ÉQUILIBRÉES & LAIT CHAUD 
BALANCED & WARM MILK
REF. 31212 
EAN : 3395328348468

N
O

TE
S

UN PACKAGING LISIBLE, MODERNE ET COLORÉ
A PACKAGING READABLE, MODERN AND COLORFUL

POSITIONNEMENT :
« Le chocolat 
partenaire des Chefs ».
NEW POSITIONING :
« The Chocolate 
of Chefs ».

TRAÇABILITÉ CACAO : 
« 100% de nos cacaos 
sont tracés depuis 
les producteurs ».
COCOA TRACEABILITY: 
« 100% of our cocoa 
is traceable from 
the producers ».

UTILISATION :
Mise en avant de « chocolat 
à pâtisser et à déguster ».
USAGE: « Baking and 
snacking » symbole 
highlighted.

FORMAT FÈVES :
Facile à doser et à fondre grâce à 
sa forme unique spécifiquement 
conçue pour la pâtisserie.
FÈVES FORMAT: Easy to dose and 
melt thanks to its unique shape 
specifically designed for baking.

Choisir le label Fairtrade/Max Havelaar, c’est permettre aux producteurs de bénéficier d’une meilleure rémunération et de conditions de travail décentes 
tout en préservant l’environnement. Pour plus d’informations :  http://www.maxhavelaarfrance.org
Buying products from Fairtrade producers enables them to obtain fair prices for their crops and have decent working conditions. For more information: info.fairtrade.net
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Les sachets de fèves 250G
2 5 0 g  B a g  o f  Fè ve s

Le goût exceptionnel des chocolats Valrhona dans vos pâtisseries «maison».
The exceptional taste of Valrhona chocolates in your home-made pastries.

Poids net / Net weight / 250g - Conditionnement / Packaging / 12 sachets / 12 bags

INSPIRATION : NOS SPÉCIALITÉS AU BEURRE DE CACAO ET FRUIT
INSPIRATION: OUR SPECIALTIES WITH COCOA BUTTER AND FRUIT

En 2016, grâce à une véritable prouesse technique, Valrhona innove et permet aux chefs de 
travailler le fruit comme le chocolat. Avec la gamme Inspiration, tous les passionnés de la 
pâtisserie fruitée peuvent réaliser des créations naturellement gourmandes.

In 2016, thanks to a technical feat, Valrhona innovated and enabled chefs to work with fruit like 
chocolate. Without preservatives, adding artificial coloring or flavorings, Inspiration range now 
enables all lovers of fruity pastry to make naturally delicious creations.

INSPIRATION FRAMBOISE
RASPBERRY INSPIRATION
FRAMBOISE, CONFITURÉES 
RASPBERRY, CANDIED
REF. 1123236 
EAN : 3595181951465

INSPIRATION FRAISE
STRAWBERRY INSPIRATION
FRAISE, CONFITURÉES 
STRAWBERRY, CANDIED
REF. 1123233 
EAN : 3595181951342

N
O

TE
S

N
O

TE
S

INSPIRATION YUZU
YUZU INSPIRATION
YUZU, FRUITS FRAIS 
YUZU, FRESH FRUITS
REF. 32749 
EAN : 3395328376331

INSPIRATION PASSION
PASSION FRUIT INSPIRATION
PASSION, FRUITS FRAIS 
PASSION FRUIT, FRESH FRUITS
REF. 31432 
EAN : 3395328353103

N
O

TE
S

N
O

TE
S
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Oriado est réalisé à partir de  
matières premières biologiques, 
issues du commerce équitable 
(le cacao, le beurre de cacao 
et le sucre sont certifiés 
Fairtrade / Max Havelaar ). Il 
est l'expression visible de notre 
engagement pour la qualité et la 
traçabilité de notre filière cacao.

Oriado is exclusively created 
using organic and fair trade 
ingredients (the cocoa, the 
cocoa butter and the sugar 
are Fairtrade/Max Havelaar 
certified). It embodies our 
commitment to quality and 
traceability in the cocoa industry.

Les sacs de fèves 1KG
1 k g  B a g  o f  Fè ve s

Le goût exceptionnel des chocolats Valrhona dans vos pâtisseries «maison».
The exceptional taste of Valrhona chocolates in your home-made pastries.

ORIADO 60%
ÉQUILIBRÉES, VANILLÉES 
& DOUCEUR 
BALANCED, VANILLA & SWEET
REF. 29868 
EAN : 3395328332047

N
O

TE
S

ÉQUATORIALE  
NOIR 55%
RONDES & VANILLÉES 
ROUNDED & VANILLA
REF. 29845 
EAN : 3395328330876

N
O

TE
S

CARAÏBE 66%
CHOCOLATÉES, GRILLÉES 
& AMERTUME 
CHOCOLATEY, ROASTED 
& BITTERNESS
REF. 12387 
EAN : 3395321075163

N
O

TE
S

GUANAJA 70%
ÉQUILIBRÉES, GRILLÉES 
& AMERTUME 
BALANCED, ROASTED 
& BITTERNESS
REF. 12386 
EAN : 3395328093757

N
O

TE
S

JIVARA 40%
LACTÉES, MALTÉES 
& VANILLÉES 
MILKY, MALT & VANILLA
REF. 12388 
EAN : 3395321075156

N
O

TE
S

ÉQUATORIALE 
LAIT 35%
RONDES 
ROUNDED
REF. 29864 
EAN : 3395328331774

N
O

TE
S

DULCEY 35%
BISCUITÉES & POINTE DE SEL 
BISCUITY & A HINT OF SALT
REF. 31834 
EAN : 3395328365977

N
O

TE
S

IVOIRE 35%
ÉQUILIBRÉES & LAIT CHAUD 
BALANCED & WARM MILK
REF. 12389 
EAN : 3395321075170

N
O

TE
S

Poids net / Net weight / 1kg 
Conditionnement / Packaging / 9 sachets / 9 bags

Choisir le label Fairtrade/Max Havelaar, c’est permettre aux producteurs de bénéficier 
d’une meilleure rémunération et de conditions de travail décentes tout en préservant 
l’environnement. Pour plus d’informations :  http://www.maxhavelaarfrance.org
Buying products from Fairtrade producers enables them to obtain fair prices for their crops and have 
decent working conditions. For more information: info.fairtrade.net



19

Découvrez notre sélection
de chocolats iconiques

utilisés par les chefs,
dans des formats

pratiques pour pâtisser.

Explore our selection of 
chefs’ favorite iconic
chocolates in handy 

pastry-makers’s formats.

Frédéric Bau,
Explorateur Pâtissier de la Maison Valrhona

Pastry Explorer of Maison Valrhona
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Les aides pâtissières
L i t t l e  e x t r a s

Une invitation à réveiller votre créativité et apporter une touche de gourmandise à vos préparations.
An invitation to awaken your creativity and add a gourmet touch to your recipes.

CŒURS FONDANTS 
GUANAJA
GUANAJA MELTY CENTER
LA PUISSANCE DE GUANAJA 
EN CŒURS FONDANTS POUR 
DES MŒLLEUX AU CHOCOLAT 
RÉUSSIS À COUP SÛR 
THE POWERFUL FLAVOR OF 
GUANAJA TO ENSURE YOU 
GET THE GOOEY FILLINGS IN 
CHOCOLATE MOLTEN CAKES 
EXACTLY RIGHT EVERY TIME
REF. 31836 
EAN : 3395328366028

Poids net / Net weight / 180g - 
Conditionnement / Packaging / 
9 pots /9 pots

CŒURS FONDANTS 
PRALINÉ
PRALINÉ MELTY CENTER
UN GOÛT PUISSANT DE 
CHOCOLAT NOIR ADOUCIT 
PAR DE LONGUES NOTES DE 
NOISETTES TORRÉFIÉES 
A POWERFUL DARK CHOCOLATE 
FLAVOR MELLOWED BY LONG 
NOTES OF TOASTED HAZELNUT. 
REF. 31837 
EAN : 3395328366059

Poids net / Net weight / 180g - 
Conditionnement / Packaging / 
9 pots /9 pots

PRALINÉ CRAQUANT 
AMANDES NOISETTES 
FRUITÉ 50%
ALMOND & HAZELNUT 
CRUNCHY FRUITY PRALINÉ 
50%
L’ÉQUILIBRE PARFAIT ENTRE 
L’AMANDE ET LA NOISETTE DANS 
UNE TEXTURE CRAQUANTE 
THE PERFECT BALANCE BETWEEN 
ALMOND AND HAZELNUT IN A 
CRUNCHY TEXTURE
REF. 44510 
EAN : 3395328971208

Poids net / Net weight / 300g - 
Conditionnement / Packaging / 
8 pots /8 pots

PRALINÉ LISSE 
AMANDES NOISETTES 
FRUITÉ 50%
ALMOND & HAZELNUT 
SMOOTH FRUITY PRALINÉ 
50%
L’ÉQUILIBRE DE L’AMANDE 
ET DE LA NOISETTE 
THE BALANCED FLAVOR OF 
ALMONDS AND HAZELNUTS
REF. 31835 
EAN : 3395328365991

Poids net / Net weight / 300g - 
Conditionnement / Packaging / 
8 pots /8 pots

PÂTE À TARTINER
CHOCOLATE SPREAD
PÂTE À TARTINER 40% 
DE NOISETTES POUR DES 
PÂTISSERIES ET DES GOÛTERS 
ENCORE PLUS GOURMANDS 
A 40% HAZELNUT CHOCOLATE 
SPREAD FOR EVEN MORE 
DELICIOUS AND GREEDY PASTRIES 
AND SNACKS
REF. 32882 
EAN : 3395328379264

Poids net / Net weight / 280g - 
Conditionnement / Packaging / 
8 pots /8 pots

PÉPITES CHOCOLAT 
LAIT
MILK CHOCOLATE CHIPS
PÉPITES DE CHOCOLAT AU 
LAIT AU PROFIL AROMATIQUE 
ÉQUILIBRÉ ET AGRÉMENTÉES DE 
LÉGÈRES NOTES CARAMÉLISÉES 
MILK CHOCOLATE CHIPS WITH 
BALANCED FLAVOR PROFILE 
ENHANCED WITH SUBTLE 
CARAMELIZED NOTES
REF. 31842 
EAN : 3395328366110

Poids net / Net weight / 250g - 
Conditionnement / Packaging / 
12 sacs / 12 bags

PERLES MIXTES 
CRAQUANTES
MIXED CRUNCHY PEARLS
CÉRÉALES BISCUITÉES 
ENROBÉES CHOCOLAT NOIR, 
LAIT ET DULCEY 
PUFFED CEREAL PIECES COATED 
IN DARK CHOCOLATE, MILK AND 
DULCEY
REF. 31843 
EAN : 3395328366141

Poids net / Net weight / 250g - 
Conditionnement / Packaging / 
12 sacs / 12 bags

PÉPITES CHOCOLAT 
NOIR
DARK CHOCOLATE CHIPS
PÉPITES DE CHOCOLAT NOIR AU 
PROFIL AROMATIQUE PUISSANT 
ET AGRÉMENTÉES D'UNE NOTE 
DE VANILLE 
DARK CHOCOLATE CHIPS WITH 
INTENSE CHOCOLATE FLAVOR 
PROFILE ENHANCED WITH 
VANILLA NOTES
REF. 31841 
EAN : 3395328366080

Poids net / Net weight / 250g - 
Conditionnement / Packaging / 
12 sacs / 12 bags

NOUVEAUTÉ / NEW
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NYANGBO : UN CHOCOLAT 68% 
À BOIRE ET À PÂTISSER
NYANGBO : A 68% DRINKING 
AND BAKING CHOCOLATE

La saveur unique du grand Cru Nyangbo origine Ghana 
dans un format idéal pour réaliser des créations pâtissières 
ou bien en topping, décors, mais aussi pour préparer 
d'excellents chocolats chauds.

The unique flavor of Single Origin Nyangbo 68% from 
Ghana in a suitable format for making pastry creations, in 
topping, decorations, but also excellent hot chocolate.

COPEAUX 
DE CHOCOLAT 
NYANGBO 68%
NYANGBO GROUND 
CHOCOLATE 68%
CHOCOLATÉES, GRILLÉES 
& VANILLÉES 
CHOCOLATEY, ROASTED 
& VANILLA
REF. 32751 
EAN : 3395328376393

Poids net / Net weight / 250g - 
Conditionnement / Packaging / 
12 sacs / 12 bags

N
O

TE
S

CELAYA BOISSON 
CHOCOLATÉE
CELAYA DRINKING 
CHOCOLATE
PUISSANCE CHOCOLATÉE ET 
TEXTURE VELOUTÉE 
RICH CHOCOLATE FLAVOR AND 
VELVETY TEXTURE
REF. 3209 
EAN : 3395321032098

Poids net / Net weight / 1L
Conditionnement / Packaging / 
6 briques /6 cartons

POUDRE DE CACAO
COCOA POWDER
UNE POUDRE DE CACAO 
NON SUCRÉE À LA FINESSE 
EXCEPTIONNELLE ET AU GOÛT 
INTENSE 
A COCOA SUGAR-FREE POWDER, 
WITH EXCEPTIONAL FINESSE AND 
INTENSE FLAVOR
REF. 33241 
EAN : 3395328457450

Poids net / Net weight / 250g
Conditionnement / Packaging / 
8 boîtes / 8 boxes

PACKAGINGS
REFERMABLES
RECLOSABLE 
PACKAGING
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IMAGINEZ DES CHOCOLATS D’EXCEPTION 
À DÉGUSTER OU À PARTAGER : DES GRANDS 
CRUS PURES ORIGINES* AUX ASSEMBLAGES 

EXCLUSIFS ET CERTIFIÉS BIO.

IMAGINE EXCEPTIONAL CHOCOLATES TO SAVOUR 
AND SHARE : SINGLE ORIGIN GRANDS CRUS*, 

EXCLUSIVE BLENDS AND ORGANICS.

Tablettes &
Minis

Tablettes
B a r s  &  M i n i s  B a r s

*Fèves de cacaos pure origine *Pure origin cocoa beans
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24 Poids net / Net weight / 70g
Conditionnement / Packaging / 12 tablettes / 12 bars

Choisir le label Fairtrade/Max Havelaar, c’est permettre aux producteurs de bénéficier d’une 
meilleure rémunération et de conditions de travail décentes tout en préservant l’environnement. 
Pour plus d’informations :  http://www.maxhavelaarfrance.org
Buying products from Fairtrade producers enables them to obtain fair prices for their crops and have decent 
working conditions. For more information: info.fairtrade.net

Les Tablettes Dégustation
Ta s t e r  b a r s

Initiez-vous à l’art de la dégustation autour d’une palette de goûts singuliers.
Learn the art of tasting with a palette of singular flavors

ORIADO 60%
ÉQUILIBRÉES, VANILLÉES 
& DOUCEUR 
BALANCED, VANILLA & SWEET
REF. 31291 
EAN : 3395328349656

N
O

TE
S

DULCEY 35%
BISCUITÉES & POINTE DE SEL 
BISCUITY & A HINT OF SALT
REF. 31274 
EAN : 3395328349014

N
O

TE
S

MANJARI 64%
Cacao Pur Madagascar* 
Pure Madagascar cocoa*
FRUITÉES, ACIDULÉES  
& TYPÉES FRUITS ROUGES 
FRUITY, TANGY & RED BERRIES 
FLAVOR
REF. 31270 
EAN : 3395328348895

N
O

TE
S

ABINAO 85%
AMÈRES, BOISÉES 
& CACAO BRUT 
BITTERSWEET, WOODY 
& RAW COCOA
REF. 31281 
EAN : 3395328349526

N
O

TE
S

N
O

TE
S

ARAGUANI 100%
Cacao Pur Venezuela* 
Pure Venezuela cocoa*
CHOCOLATÉES, BOISÉES 
& CORSÉES 
CHOCOLATEY, WOODY 
& FOOL-BODIED
REF. 31461 
EAN : 3395328354025

GUANAJA 70%
ÉQUILIBRÉES, GRILLÉES 
& AMERTUME 
BALANCED, ROASTED 
& BITTERNESS
REF. 31273 
EAN : 3395328348987

N
O

TE
S

CARAÏBE 66%
CHOCOLATÉES, GRILLÉES 
& AMERTUME 
CHOCOLATEY, ROASTED 
& BITTERNESS
REF. 31271 
EAN : 3395328348925

N
O

TE
S

ANDOA NOIR 70%
Cacao Pur Pérou* 
Pure Peru cocoa*
FRUITÉES, BOISÉES 
& AMERTUME 
FRUITY, WOODY & BITTERNESS
REF. 31290 
EAN : 3395328349625

N
O

TE
S

TULAKALUM 75%
Cacao Pur Belize* 
Pure Belize cocoa*
FRUITÉES, ACIDULÉES 
& GRUÉ DE CACAO 
FRUITY, TANGY & COCOA NIBS
REF. 31462 
EAN : 3395328354056

N
O

TE
S

N
O

TE
S

KOMUNTU 80%
AMÈRES, BOISÉES 
& GRUÉ GRILLÉ 
BITTER, WOODY 
& ROASTED COCOA NIBS
REF. 48536 
EAN : 3395328733554

Format 70g
70g format 



25*Fèves de cacaos pure origine *Pure origin cocoa beans

UN EMBALLAGE ENGAGÉ ET MODERNE
A PACKAGING COMMITTED AND MODERN

TRAÇABILITÉ CACAO : 
« 100% de nos cacaos sont 
tracés depuis les producteurs ».
COCOA TRACEABILITY: 
« 100% of our cocoa is 
traceable from the producers ».

DISCOURS GOÛT : 
Intégration des « notes » 
gustatives du chocolat.
NEW APPROACH TO TASTE: 
Integration of the chocolate's 
aromatic « notes ».

CERTIFICATION B CORP : 
Notre démarche de marque engagée.
B CORP CERTIFICATION:  
Our committed brand approach

UTILISATION :
Nouveau système de 
refermabilité.
USAGE: 
New reclosability system

BAHIBÉ 46%
Cacao Pur République Dominicaine* 
Pure Dominican Republic cocoa*
CACAOTÉES, CÉRÉALÉES 
& TYPÉES FRUITS MURS 
COCOA-RICH, CEREAL 
& RIPE FRUIT FLAVOR
REF. 31272 
EAN : 3395328348956

N
O

TE
S

JIVARA 40%
LACTÉES, MALTÉES 
&VANILLÉES 
MILKY, MALT & VANILLA
REF. 31280 
EAN : 3395328349496

N
O

TE
S

ANDOA LAIT 39%
Cacao Pur Pérou*
Pure Peru cocoa*
LACTÉES, TYPÉES LAIT 
FERMIER & POINTE D’ACIDITÉ 
MILKY, FARM-FRESH MILK 
FLAVOR & A HINT OF ACIDITY
REF. 31289 
EAN : 3395328349595

N
O

TE
S

UNE DÉMARCHE DURABLE ET ÉQUITABLE
A SUSTAINABLE AND FAIR APPROACH

Valrhona a cultivé terroir et relations durables avec les planteurs afin de développer deux 
chocolats noirs (Andoa Noir et Oriado) et un chocolat lait (Andoa Lait) équitables, issus de 
l’agriculture biologique, certifiés Fairtrade/ Max Havelaar. Le choix de ces labels affirme 
notre engagement B Corp en soutenant les démarches équitables et durables. 

Valrhona has cultivated both the terroir and lasting relationships with local producers in 
order to develop two fair-trade dark chocolates (Andoa Noir and Oriado) as well as one milk 
chocolate (Andoa Lait) from organic farming, certified by Fairtrade/Max Havelaar. The choice 
of these labels affirms our B Corp commitment by supporting fair and sustainable practices.
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Les Coffrets de Tablettes
B a r  G i f t  B oxe s

Entrez dans un monde de finesse et de gourmandise avec notre coffret de tablettes dégustation.
Step into a world of sophistication and luxury with our gift box of classic chocolate bars.

COFFRET COLLECTION DÉGUSTATION
TASTER COLLECTION GIFT BOX

6 TABLETTES DE CHOCOLAT NOIR, 
CHOCOLAT AU LAIT & BLOND DULCEY 

6 DARK & MILK CHOCOLATE & BLOND DULCEY BARS 
TULAKALUM 75% - GUANAJA 70% - MANJARI 64% 

BAHIBÉ 46% - JIVARA 40% - DULCEY 35% 
REF. 31807 

EAN : 3395328365748

Poids net / Net weight / 420g
Conditionnement / Packaging / 10 coffrets /10 gift boxes
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Les Minis Tablettes
M i n i s  B a r s

Un format idéal pour les petites envies de chocolat dans un nouvel emballage engagé et moderne.
An ideal format for little chocolate cravings in new, ethical and modern packaging.

DÉCOUVREZ 4 ASSEMBLAGES ICONIQUES DE LA MAISON VALRHONA 
DANS CE COFFRET PETIT FORMAT
DISCOVER 4 ICONIC VALRHONA BLENDS IN THIS SMALL GIFT BOX

COFFRET 8 MINIS TABLETTES NOIR/LAIT
8 MINI BARS GIFTBOX
8 MINIS TABLETTES DE CHOCOLATNOIR ET LAIT 
8 DARK & MILK CHOCOLATE MINIS BARS 
GUANAJA 70 % - CARAÏBE 66 % JIVARA 40 % - CARAMÉLIA 36 %
REF. 42056 
EAN : 3395328870471

Poids net / Net weight / 160g
Conditionnement / Packaging / 15 coffrets /15 gift boxes

Poids net / Net weight / 20g - Conditionnement / Packaging / 50 bâtons /50 sticks

GUANAJA 70%
REF. 40573 
EAN : 3395328834596

CARAÏBE 66%
REF. 12339 
EAN : 3395320066902 
NEW REF. 40572 
NEW EAN : 3395328834534

PRODUIT
PERSONNALISABLE

CUSTOMIZABLE
PRODUCT

NOUVEAU DESIGN / NEW DESIGN

JIVARA 40%
REF. 12340 
EAN : 3395320066896 
NEW REF. 40574 
NEW EAN : 3395328834657

CARAMÉLIA 36%
REF. 40575 
EAN : 3395328834718

TANARIVA 33%
REF. 12337 
EAN : 3395320066889

PRODUIT
PERSONNALISABLE

CUSTOMIZABLE
PRODUCT

NOUVEAU DESIGN / NEW DESIGN

 Disponible à épuisement des anciennes références / Available as soon as old references are sold out
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 AVEC NOTRE NOUVELLE COLLECTION 
DE CHOCOLATS À OFFRIR, TOUS LES 

PRÉTEXTES SONT BONS POUR UN 
CHOCOLAT D’EXCEPTION. PARTEZ 

À LA DÉCOUVERTE DE NOS INSTANTS 
DÉGUSTATION, NOS CRÉATIONS CHOCOLAT 

ET NOS MOMENTS CROQUANTS.

WITH OUR NEW COLLECTION OF CHOCOLATES, 
ANY EXCUSE IS A GOOD ONE. DISCOVER OUR 

TASTING SQUARES GIFT BOXES, OUR FINE, 
HANDMADE CHOCOLATE BONBONS AND OUR 
SNACKING CHOCOLATES, PERFECT FOR ALL 

MOMENTS, NO MATTER THE OCCASION.

Chocolats
à offrir

C h o c o l a t e s  f o r  g i f t i n g
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Les Coffrets
18 Carrés

1 8 - S q u a r e s  G i f t  B oxe s

Des carrés de chocolat pour accompagner le café, à déguster seul ou à partager.
Chocolate squares to accompany coffee, to enjoy alone or share.

Découvrez Andoa Lait, un chocolat bio au cacao pur Pérou*, déployant des notes 
lactées, de lait fermier et une pointe d’acidité. Ce chocolat au lait équitable est issu de 
l’agriculture biologique et certifié Fairtrade / Max Havelaar. Il est l’une des expressions 
visibles de l’engagement pris par Valrhona en matière de développement durable.

 
Discover Andoa Lait, an organic chocolate with pure Peruvian cocoa*, with notes of farm-
fresh milk and a hint of tanginess. This Fairtrade/Max Havelaar-certified milk chocolate 
comes from organic farming. It is one of the visible expressions of Valrhona’s commitment 
to sustainability.

18 CARRÉS DE CHOCOLAT  
NOIR OU LAIT
18 SQUARES OF DARK OR MILK 
CHOCOLATE
Poids net / Net weight / 90g
Conditionnement / Packaging / 
18 coffrets /18 gift boxes

ANDOA LAIT 39%
REF. 47857 

EAN : 3395328715789

ABINAO 85%
REF. 47854 

EAN : 3395328715659

GUANAJA 70%
REF. 47856 

EAN : 3395328715727

Choisir le label Fairtrade/Max Havelaar, c’est permettre aux producteurs de bénéficier d’une meilleure rémunération et de conditions de travail décentes tout 
en préservant l’environnement. Pour plus d’informations :  http://www.maxhavelaarfrance.org
Buying products from Fairtrade producers enables them to obtain fair prices for their crops and have decent working conditions. For more information: info.fairtrade.net

COFFRETS 18 CARRÉS 
ÉCOCONÇUS
ECO-DESIGNED 18-SQUARE GIFT 
BOXES

Matériau carton - Emballage entièrement 
recyclable* 
Cardboard - Totally recyclable packaging*

* Hors film plastique du coffret de regroupement
* Excluding plastic film on Combination Gift Boxes

EC O D E SI G N

EC
OCONCEPTIO

N

*Fèves de cacaos pure origine *Pure origin cocoa beans
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La Palette 
6 carrés

6  C h o c o l a t e  S q u a r e s

Pour découvrir les chocolats noirs iconiques de Valrhona.
To discover Valrhona's iconic dark chocolates.

PALETTE 6 CARRÉS
6 CHOCOLATE SQUARES

ABINAO 85 % - TULAKALUM 75% - GUANAJA 70 % 
CARAÏBE 66 % - MANJARI 64 % - ORIADO 60% 

REF. 33517 
EAN :  3395328467046

Poids net / Net weight / 30g
Conditionnement / Packaging / 36 palettes /36 gift boxes
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Les Instants 
Dégustation

Une sélection riche de carrés de chocolat pour explorer toute la palette aromatique Valrhona.
This varied selection of chocolate’s squares is a great way to explore Valrhona’s aromatic palette.

LES INTENSES
COFFRET 50 CARRÉS NOIR 

50 CHOCOLATE SQUARES DARK GIFT BOX 
ABINAO 85 % - TULAKALUM 75 % - GUANAJA 70 % 

MANJARI 64 % - ORIADO 60 %
REF. 34271 

EAN : 3395328489307

LA COLLECTION BIO
COFFRET 32 CARRÉS NOIR & LAIT BIO 

32 CHOCOLATE SQUARES ORGANIC DARK & MILK GIFT BOX 
ORIADO 60 % - ANDOA LAIT 39 %

REF. 34268 
EAN : 3395328489215

Poids net / Net weight / 250g
Conditionnement / Packaging / 12 coffrets / 12 gift boxes

Poids net / Net weight / 160g
Conditionnement / Packaging / 16 coffrets / 16 gift boxes

LES ESSENTIELS
COFFRET 32 CARRÉS NOIR & LAIT 

32 CHOCOLATE SQUARES DARK & MILK GIFT BOX 
GUANAJA 70 % - CARAÏBE 66 % - BAHIBÉ 46 % - JIVARA 40 %

REF. 34270 
EAN :  3395328489277

Poids net / Net weight / 160g
Conditionnement / Packaging / 16 coffrets / 16 gift boxes

PRODUIT
PERSONNALISABLE

CUSTOMIZABLE
PRODUCT

PRODUIT
PERSONNALISABLE

CUSTOMIZABLE
PRODUCT

Choisir le label Fairtrade/Max Havelaar, c’est permettre aux producteurs de bénéficier d’une meilleure rémunération et de conditions de travail décentes 
tout en préservant l’environnement. Pour plus d’informations :  http://www.maxhavelaarfrance.org
Buying products from Fairtrade producers enables them to obtain fair prices for their crops and have decent working conditions. For more information: info.fairtrade.net
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LES INITIÉS
COFFRET 50 CARRÉS NOIR & LAIT 

50 CHOCOLATE SQUARES DARK & MILK GIFT BOX 
TULAKALUM 75 % - GUANAJA 70 % - MANJARI 64 % 

BAHIBÉ 46 % - JIVARA 40 %
REF. 34272 

EAN : 3395328489338

Poids net / Net weight / 250g
Conditionnement / Packaging / 12 coffrets / 12 gift boxes

PRODUIT
PERSONNALISABLE

CUSTOMIZABLE
PRODUCT

LES COLLECTIONNEURS
COFFRET 60 CARRÉS NOIR & LAIT 

60 CHOCOLATE SQUARES DARK MILK GIFT BOX 
TULAKALUM 75 % - GUANAJA 70 % - CARAÏBE 66 % 

BAHIBÉ 46 % - JIVARA 40 % - ANDOA LAIT 39 %
REF. 34269 

EAN : 3395328489246

Poids net / Net weight / 300g
Conditionnement / Packaging / 8 coffrets / 8 gift boxes
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Les Créations 
Chocolat

Des recettes raffinées pour tous les amateurs de chocolat.
Sophisticated recipes for all chocolate lovers.

LES PETITS DÉLICES 
COFFRET 15 CHOCOLATS FINS NOIR, LAIT & BLANC 

CRÈME CARAMEL – SUCCÈS PRALINÉ – MILLEFEUILLE 
PARIS BREST – FONDANT AU CHOCOLAT

15 PETITS DELICES DARK MILK & WHITE GIFT BOX 
CRÈME CARAMEL – SUCCÈS PRALINÉ – MILLEFEUILLE 

PARIS BREST – FONDANT AU CHOCOLAT
REF. 33870 

EAN : 3395328481769

Poids net / Net weight / 145g
Conditionnement / Packaging / 12 coffrets /12 gift boxes

LES CŒURS
COFFRET 8 CŒURS NOIR & LAIT 

CŒUR MANJARI - CŒUR JIVARA - CŒUR PASSION
8 HEARTS DARK & MILK GIFT BOX 

HEART MANJARI - HEART JIVARA - HEART PASSION
REF. 33901 

EAN : 3395328482063

Poids net / Net weight / 75g
Conditionnement / Packaging / 15 coffrets /15 gift boxes

LES TRUFFÉS 
COFFRET 12 TRUFFES NOIR, LAIT & DULCEY 

DULCEY PRALINÉ - GUANAJA 70% - GRAND CRU TANARIVA
12 TRUFFLES DARK MILK & DULCEY GIFT BOX 

DULCEY PRALINÉ - GUANAJA - GRAND CRU TANARIVA
REF. 33871 

EAN : 3395328481790

Poids net / Net weight / 155g
Conditionnement / Packaging / 12 coffrets /12 gift boxes

PRODUIT
PERSONNALISABLE

CUSTOMIZABLE
PRODUCT
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DES CHOCOLATS 
D'EXCEPTION 
CONFECTIONNÉS À LA MAIN
EXCEPTIONAL CHOCOLATES 
MADE BY HAND

Chez Valrhona, la majorité de 
nos bonbons et leurs décors son 
confectionnés à la main pour en faire 
une pièce unique au cœur de notre 
chocolaterie de Tain L’Hermitage.

At Valrhona, most of our bonbons 
and decorations are handmade in our 
chocolate factory in Tain l’Hermitage so 
that each creation is unique.

COFFRET DÉCOUVERTE
DISCOVERY GIFT BOX

Valrhona réunit ses meilleurs produits dans un coffret d'exception. Découvrez 12 chocolats fins, 8 carrés noir 
et lait, ainsi que des amandes et noisettes enrobées de chocolat noir, chocolat lait ou blond Dulcey. 

Une sélection à la découverte de tout le savoir-faire de la Maison Valrhona.
Valrhona presents some of the finest products it has to offer in this exceptional gift box. Look inside to 

discover 12 fine chocolates, 8 dark and milk squares and an assortment of almonds and hazelnuts coated in dark 
chocolate, milk chocolate or blond dulcey. A selection that showcases all the expertise of Maison Valrhona.

REF. 48053 
EAN : 3395328718827

Poids net / Net weight / 380g - Conditionnement / Packaging / 8 coffrets / 8 gift boxes

PRODUIT
PERSONNALISABLE

CUSTOMIZABLE
PRODUCT

LES GRANDS CRUS 
COFFRET 15 CHOCOLATS FINS - NOIR

15 FINE CHOCOLATES - DARK GIFT BOX
MANJARI - MACAÉ - ABINAO

REF. 33903 
EAN : 3395328482148

Poids net / Net weight / 150g
Conditionnement / Packaging / 12 coffrets /12 gift boxes
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Les Ballotins 
de Chocolats Fins

F i n e  C h o c o l a t e  B a l l o t i n s

De délicieux bonbons de chocolat, dans des ballotins, parfaits pour offrir.
These delicious chocolate bonbons make the perfect gift in their delicate ballotins.

Poids net / Net weight / 230g
Conditionnement / Packaging / 12 ballotins /12 ballotins

Poids net / Net weight / 345g
Conditionnement / Packaging / 12 ballotins /12 ballotins

BALLOTIN 230G ASSORTI
230G BALLOTIN OF ASSORTED CHOCOLATES

CONTIENT 25 CHOCOLATS FINS DE 8 VARIÉTÉS.
CONTAINS 25 FINE CHOCOLATES OF 8 DIFFERENT TYPES.

REF. 18831 
EAN : 3395328222768
NEW REF. 44301 
NEW EAN : 3395328960462

BALLOTIN 345G ASSORTI
345G BALLOTIN OF ASSORTED CHOCOLATES

CONTIENT 37 CHOCOLATS FINS DE 13 VARIÉTÉS.
CONTAINS 37 FINE CHOCOLATES OF 13 DIFFERENT TYPES.

REF. 18832 
EAN : 3395328222775
NEW REF. 44289 
NEW EAN : 3395328959770

BALLOTIN 230G CELLOPHANÉ
230G CELLOPHANE-WRAPPED BALLOTIN

REF. 20087 
EAN : 3395328236215
NEW REF. 44300 
NEW EAN : 3395328960417

BALLOTIN 345G CELLOPHANÉ
345G CELLOPHANE-WRAPPED BALLOTIN

REF. 20088 
EAN : 3395328236246
NEW REF. 44291 
NEW EAN : 3395328959916

Poids net / Net weight / 465g
Conditionnement / Packaging / 8 ballotins /8 ballotins

BALLOTIN 465G ASSORTI
465G BALLOTIN OF ASSORTED CHOCOLATES

CONTIENT 50 CHOCOLATS FINS DE 14 VARIÉTÉS.
CONTAINS 50 FINE CHOCOLATES OF 14 DIFFERENT TYPES.

REF. 18833 
EAN : 3395328222782
NEW REF. 44286 
NEW EAN : 3395328959619

NOUVEAU DESIGN / NEW DESIGN

NOUVEAU DESIGN / NEW DESIGN

NOUVEAU DESIGN / NEW DESIGN
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Soigneusement choisis, 
les assortiments de nos 
ballotins contiennent 
des pralinés et ganaches 
enrobés de chocolat noir, 
lait et blanc.

The carefully selected 
assortments that go into our 
Ballotins include dark, milk 
and white chocolate-coated 
pralinés and ganaches.

DES BALLOTINS 
ÉCOCONÇUS 
POUR UN IMPACT 
ENVIRONNEMENTAL 
RÉDUIT
ECO-DESIGNED 
BALLOTINS ARE 
CUTTING DOWN OUR 
ENVIRONMENTAL 
FOOTPRINT

Un emballage recyclable* 
Recyclable packaging*
* Hors ruban *Excluding ribbon

EC O D E SI G N

EC
OCONCEPTIO

N

Poids net / Net weight / 130g
Conditionnement / Packaging / 12 ballotins /12 ballotins

BALLOTIN ORANGETTES 130G
130G BALLOTIN OF ORANGETTES

LAMELLES D’ÉCORCES D’ORANGES CONFITES  
ENROBÉES DE CHOCOLAT NOIR.

SLIVERS OF CANDIED ORANGE PEEL COATED  
WITH DARK CHOCOLATE.

REF. 18835 
EAN : 3395328222805
NEW REF. 44288 
NEW EAN : 3395328959725

BALLOTIN ORANGETTE CELLOPHANÉ
CELLOPHANE-WRAPPED BALLOTIN OF ORANGETTES

REF. 20086 
EAN : 3395328236109
NEW REF. 44287 
NEW EAN : 3395328959664

 Disponible à partir de mai 2024 / Available from May 2024   Disponible à partir de septembre 2024 / Available from September 2024

NOUVEAU DESIGN
NEW DESIGN
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Les Moments 
Croquants

PRODUIT
PERSONNALISABLE

CUSTOMIZABLE
PRODUCT

PRODUIT
PERSONNALISABLE

CUSTOMIZABLE
PRODUCT

Une sélection gourmande d’amandes et noisettes rigoureusement choisies, enrobées de chocolat noir et lait 
These delicious, carefully selected almonds and hazelnuts are coated in dark and milk chocolate.

AMANDES ET NOISETTES NOIR 
ALMOND AND HAZELNUTS DARK

REF. 33899 
EAN : 3395328481981
NEW REF. 45695 
NEW EAN : 3395328998694

Poids net / Net weight / 230g
Conditionnement / Packaging / 12 coffrets /12 gift boxes

AMANDES ET NOISETTES NOIR & LAIT 
ALMOND AND HAZELNUTS DARK & MILK

REF. 33900 
EAN : 3395328482025
NEW REF. 45690 
NEW EAN : 3395328998434

Poids net / Net weight / 230g
Conditionnement / Packaging / 12 coffrets /12 gift boxes

AMANDES ET NOISETTES 
NOIR, LAIT & DULCEY 

ALMOND AND HAZELNUTS 
DARK, MILK & DULCEY

REF. 33898 
EAN : 3395328481943
NEW REF. 45687 
NEW EAN : 3395328998267

Poids net / Net weight / 300g
Conditionnement / Packaging / 12 coffrets /12 gift boxes

NOUVEAU DESIGN / NEW DESIGN

NOUVEAU DESIGN / NEW DESIGN NOUVEAU DESIGN / NEW DESIGN

NOUVEAU DESIGN / NEW DESIGN

AMANDES ET NOISETTES  
NOIR, LAIT & DULCEY - MINI ORANGETTES 

ALMONDS AND HAZELNUTS 
DARK, MILK & DULCEY - MINI ORANGETTES

REF. 48045 
EAN : 3395328718711
NEW REF. 45699 
NEW EAN : 3395328998908

Poids net / Net weight / 450g
Conditionnement / Packaging / 8 coffrets /8 gift boxes
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Les Coffrets 
Destination

D e s t i n a t i o n  G i f t  B oxe s

Découvrez notre collection Paris.
Discover our Paris collection.

PARIS
32 CARRÉS NOIR & LAIT 
32 CHOCOLATE SQUARES DARK & MILK GIFT BOX 
GUANAJA 70 % - CARAÏBE 66 % - BAHIBÉ 46 % - JIVARA 40 %
REF. 47198 
EAN : 3395328575260

Poids net / Net weight / 160g
Conditionnement / Packaging / 16 coffrets / 16 gift boxes

PARIS 
COFFRET AMANDES, NOISETTES ET CROUSTIBILLES NOIR & LAIT
ALMONDS, HAZELNUTS AND CROUSTIBILLES DARK & MILK GIFT BOX

REF. 33902 
EAN : 3395328482100
NEW REF. 45686 
NEW EAN : 3395328998205

Poids net / Net weight /160g
Conditionnement / Packaging / 15 coffrets /15 gift boxes

NOUVEAU DESIGN / NEW DESIGN

 Disponible à épuisement des anciennes références / Available as soon as old references are sold out
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Les Formats 
Grignotage

N i b b l e s

Un format pratique, refermable, à emporter partout.
A handy, resealable format that travels everywhere with you.

AMANDES & NOISETTES 
CHOCOLAT NOIR

ALMONDS & HAZELNUTS IN DARK  
CHOCOLATE

REF. 11254 
EAN : 3395328145807

AMANDES & NOISETTES 
CHOCOLAT LAIT

ALMONDS & HAZELNUTS IN MILK  
CHOCOLATE

REF. 11255 
EAN : 3395328145814

MINI ORANGETTES  
CHOCOLAT NOIR

MINI ORANGETTE CANDIED  
ORANGE PEEL IN DARK 

CHOCOLATE
REF. 11258 

EAN : 3395328145777

AMANDES & NOISETTES 
BLOND DULCEY

ALMONDS & HAZELNUTS 
IN BLOND DULCEY

REF. 11257 
EAN : 3395328145784

Poids net / Net weight / 50g - Conditionnement / Packaging / 26 boîtes /26 boxes

Poids net / Net weight / 50g - Conditionnement / Packaging / 26 boîtes /26 boxes

Des amandes et noisettes 
entières enrobées de 
chocolat noir, chocolat lait 
et Blond Dulcey. 

Whole almonds and 
hazelnuts coated with dark 
& milk chocolate and Blond 
Dulcey.

PRODUIT
PERSONNALISABLE

CUSTOMIZABLE
PRODUCT

PRODUIT
PERSONNALISABLE

CUSTOMIZABLE
PRODUCT

PRODUIT
PERSONNALISABLE

CUSTOMIZABLE
PRODUCT
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TRIPACK ÉQUINOXE®

ÉQUINOXE® TRIPLE PACK
AMANDES & NOISETTES  

BLOND DULCEY, CHOCOLAT NOIR & LAIT
ALMONDS & HAZELNUTS  

BLOND DULCEY, DARK & MILK CHOCOLATES
REF. 11336 

EAN : 3395328147368

Poids net / Net weight / 150g
Conditionnement / Packaging / 8 tripacks /8 triple packs

PRODUIT
PERSONNALISABLE

CUSTOMIZABLE
PRODUCT

60 ANNÉES DE 
GOURMANDISE
60 YEARS OF INDULGENCE

Après une torréfaction délicate, chaque 
fruit sec est soigneusement  enrobé de 
chocolat dans d’authentiques brasseurs 
en cuivre sur notre site de production 
au cœur de la Vallée du Rhône. Depuis 
60 ans, la conservation  de ce savoir-
faire artisanal permet d’obtenir 
l’alliance parfaite entre croquant et 
gourmandise.

After being delicately roasted, each 
nut is carefully chocolate-coated 
in authentic copper mixers at our 
production site in the heart of the 
Rhône Valley. By preserving this expert 
craftsmanship for 60 years, we have 
been able to forge a perfect alliance 
between crisp textures and indulgent 
flavors.
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DES COLLECTIONS ORIGINALES 
& RAFFINÉES POUR DES MOMENTS 

DE GOURMANDISE UNIQUES.

ORIGINAL, SOPHISTICATED COLLECTIONS
FOR UNIQUELY INDULGENT MOMENTS.

Instants cafés 
& Évènements

I n s t a n t s  c a f é s  &  Eve n t s
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Les Carrés 
et les Lingots

S q u a r e s  a n d  L i n g o t s

Offrez une attention, un geste qui fera la différence.
When it comes to hosting guests, special little gestures make all the difference.

PRODUIT
PERSONNALISABLE

CUSTOMIZABLE
PRODUCT

LINGOTS GIANDUJA
GIANDUJA LINGOTS

GIANDUJA LAIT ET CRÊPE CROUSTILLANTE
GIANDUJA MILK AND CRISPY CREPE

REF. 25170 
EAN : 3395321037826

Conditionnement / Packaging 
boîte 2kg (environ 200 lingots) / 2kg box (200 lingots approx.) 
Dimensions boîte / Box dimensions / Longueur / Length 32cm 

Largeur / Width 22,5cm - Profondeur / Depth 7,7cm

CARRÉS  ICONIQUES VALRHONA
SQUARES ICONIC CHOCOLATE

DISPONIBLES SUR 4 RÉFÉRENCES : 
4 CHOCOLATES REFERENCES AVAILABLE: 

GUANAJA 70 % - CARAÏBE 66 % - MANJARI 64 % - JIVARA 40 %
REF. 510 - EAN : 3395321005108
REF. 511 - EAN : 3395321005115

REF. 1895 - EAN : 3395321018955
REF. 1896 - EAN : 3395321018962

Conditionnement / Packaging 
1kg (environ 200 carrés) / 1kg box (200 squares approx.)

Dimensions boîte / Box dimensions / Longueur / Length 22cm 
Largeur / Width 22cm / Profondeur / Depth 5cm
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Les Éclats
Éc l a t s

Véritable invitation à la dégustation, découvrez nos éclats et leur design exclusif, pour profiter pleinement des arômes du chocolat Valrhona.
Explore our irresistible Éclats and their exclusive designs and savor every last flavor that Valrhona’s chocolate has to offer.

ÉCLAT ANDOA NOIRE 70 %
ÉCLAT ANDOA NOIRE 70%

Andoa Noir est un chocolat qui à la particularité d’être 
à la fois biologique et équitable, labélisé Fairtrade / 
Maxhavelaar.
Une démarche qui confirme la volonté de Valrhona de 
soutenir économiquement et socialement les producteurs 
tout en protégeant l’environnement des plantations.

Andoa Noire has the unique distinction of being both 
organic and fair trade – in fact, it has even won Fairtrade / 
Max Havelaar Certification.
By choosing this path, Valrhona has affirmed its 
determination to support producers economically and 
socially, and protect plantations’ environment.

ÉCLAT CHOCOLAT AU LAIT
MILK CHOCOLATE ÉCLAT

REF. 7457 
EAN : 3395321074579

ÉCLAT CHOCOLAT NOIR 61%
DARK CHOCOLATE ÉCLAT 61%

REF. 5112 
EAN : 3395321051129

ÉCLAT ANDOA NOIR 70 %
ÉCLAT ANDOA NOIR 70%

REF. 8197 
EAN : 3395321081973

Environ 244 Éclats. Présentés dans une boîte distributrice - 244 Éclats approx. Provided in a dispenser box 
Conditionnement / Packaging /boîte 1kg / 1kg box

Dimensions boîte / Box dimensions /Longueur / Length 16cm  Largeur / Width 20cm - Profondeur / Depth 20,5cm

Choisir le label Fairtrade/Max Havelaar, c’est permettre aux 
producteurs de bénéficier d’une meilleure rémunération et de 
conditions de travail décentes tout en préservant l’environnement. 
Pour plus d’informations : http://www.maxhavelaarfrance.org
Buying products from Fairtrade producers enables them to obtain fair 
prices for their crops and have decent working conditions. For more 
information: info.fairtrade.net
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VALRHONA VOUS APPORTE TOUTE SON 
EXPERTISE POUR PERSONNALISER VOS 
PRODUITS ET AINSI VALORISER VOTRE 

IMAGE DE MARQUE :
 

UNE LARGE PALETTE DE FORMATS 
ET DE PRODUITS POUR RÉPONDRE 

À TOUS VOS BESOINS

UN MINIMUM DE COMMANDE 
LE PLUS BAS POSSIBLE

DES TARIFS DÉGRESSIFS EN FONCTION 
DES QUANTITÉS COMMANDÉES 

ET DU TYPE DE PERSONNALISATION 
POUR RÉPONDRE À TOUS VOS BUDGETS.

VALRHONA BRINGS YOU ALL ITS EXPERTISE TO 
PERSONALIZE YOUR PRODUCTS AND ENHANCE 

YOUR BRAND IMAGE:

A WIDE RANGE OF FORMATS AND PRODUCTS
TO SUIT YOUR NEEDS

THE LOWEST POSSIBLE
MINIMUM ORDER QUANTITY

DEGRESSIVE RATES ACCORDING TO THE 
QUANTITIES ORDERED AND THE TYPE OF 

CUSTOMIZATION TO MEET YOUR BUDGETS.

Produits
personnalisables

C u s t o m i z a b l e
p r o d u c t s
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Faites de vos chocolats des cartes de vœux, personnalisez-les pour fêter un évènement ou bien transformez-les en cartes de visite.
Turn your chocolates into greetings cards and customize them to celebrate an event, or make them your calling card.

Les iconiques Valrhona 
personnalisables

C u s t o m i z a b l e  I c o n i c s PRODUITS
PERSONNALISABLES

CUSTOMIZABLE
PRODUCTS

MINIS TABLETTES
MINI BARS

2 RÉFÉRENCES DISPONIBLES : 
PERSONNALISABLES 1-4 COULEURS

2 CHOCOLATES REFERENCES AVAILABLE : 
CUSTOMIZABLE, 1-4 COLORS

GUANAJA 70 % - JIVARA 40 % 

Poids net / Net weight / 20g
Conditionnement / Packaging / 1kg soit 50 bâtons / 1kg or 50 sticks

Dimensions boîte / Box dimensions / Longueur / Length 25,4cm - 
Largeur / Width 19cm - Profondeur / Depth 3,6cm

Dimensions bâton / Stick dimensions / Longueur / Length 11,9cm
Largeur / Width 3,5cm - Profondeur / Depth 0,8cm

CARRÉS DE CHOCOLAT
CHOCOLATE SQUARES

4 RÉFÉRENCES DISPONIBLES : 
PERSONNALISABLES 1-4 COULEURS 

(MARQUAGE À CHAUD OR OU ARGENT)
4 CHOCOLATES REFERENCES AVAILABLE : 

CUSTOMIZABLE, 1-4 COLORS 
(GOLD OR SILVER HOT STAMPING)
GUANAJA 70% - CARAÏBE 66% 

MANJARI 64% - JIVARA 40%

Poids net / Net weight / 5g - Conditionnement / Packaging / 
1kg soit 200 carrés / 1kg or 200 squares 

Dimensions boîte / box dimensions / Longueur / Length 22cm 
Largeur / Width 22cm - Profondeur / Depth 5cm - Dimensions carré / 

Square dimensions / Longueur / Length 3,4cm - Largeur / Width 3,4cm

Les codes des produits iconiques Valrhona personnalisables sont à retrouver dans le tableau page 59 
Codes and EAN codes of the customizable iconics can be found in the table on page 59
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TABLETTES ICONIQUES VALRHONA
ICONIC CHOCOLATES BARS

PERSONNALISABLES 1-4 COULEURS
CUSTOMIZABLE, 1-4 COLORS

GUANAJA 70 % - JIVARA 40 % 

Poids net / Net weight / 100g - Conditionnement / Packaging  
20 tablettes / 20 bars - Dimensions / Dimensions / 
Longueur / Length 15,8cm - Largeur / Width 7,9cm 

Profondeur / Depth 0,9cm
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L'offre grignotage 
personnalisable

C u s t o m i z a b l e  n i b b l e s  r a n g e

Les Coffrets 
Moments Croquants 

personnalisables
T h e  C u s t o m i z a b l e  G i f t  B oxe s  :  M o m e n t s  C r o q u a n t s

Poids net / Net weight / 230g - Conditionnement / Packaging
12 coffrets / 12 gift boxes - Dimensions / Dimensions /

Longueur / Length 12,5cm - Largeur / Width 3,6cm
Hauteur / Height 16,1cm

Poids net / Net weight / 450g - Conditionnement / Packaging
8 coffrets / 8 gift boxes - Dimensions / Dimensions /
Longueur / Length 27,8cm - Largeur / Width 3,6cm

Hauteur / Height 17,6cm

 AMANDES ET NOISETTES  
NOIR, LAIT & DULCEY - MINI ORANGETTES 

ALMONDS AND HAZELNUTS 
DARK, MILK & DULCEY - MINI ORANGETTES 

(ÉTIQUETTE 100% PERSONNALISABLE) 
(100% CUSTOMISABLE LABEL)

REF. 25744 
EAN : 3395328769836

PRODUITS
PERSONNALISABLES

CUSTOMIZABLE
PRODUCTS

PRODUITS
PERSONNALISABLES

CUSTOMIZABLE
PRODUCTS

GRIGNOTAGE ÉQUINOXE®

ÉQUINOXE® NIBBLES
3 ASSORTIMENTS DISPONIBLES : 

AMANDES & NOISETTES NOIR, LAIT & DULCEY
3 ASSORTMENTS AVAILABLE : 

ALMONDS & HAZELNUTS IN DARK, MILK & DULCEY
NOIR/BLACK REF. 11332 - EAN : 3395328147337 

LAIT/MILK REF. 11333 - EAN : 3395328147344 
DULCEY REF. 11335 - EAN : 3395328147351

GRIGNOTAGE ÉQUINOXE® TRIPACK
TRIPLE PACK OF ÉQUINOXE® NIBBLES
AMANDES & NOISETTES NOIR, LAIT & DULCEY 
POSSIBILITÉ DE CHOISIR UN DÉCOR PAR ÉTUI

ALMONDS & HAZELNUTS IN DARK, MILK & DULCEY 
YOU CAN SELECT THE DECORATION YOU WANT FOR EACH PACK

REF. 11337 
EAN : 3395328147375

Poids net / Net weight / 50g - Conditionnement / Packaging / 
26 unités / 26 units - Dimensions / Dimensions / Longueur / Length 7,25cm

Largeur / Width 5,7cm - Profondeur / Depth 2,45cm

Poids net / Net weight / 150g - Conditionnement / Packaging /
8 unités / 8 units - Dimensions / Dimensions / Longueur / Length 17,5cm

Largeur / Width 2,45cm - Profondeur / Depth 7,25cm

PERSONNALISATION EN OR À CHAUD, 260 EXEMPLAIRES MINIMUM PAR RÉFÉRENCE. 
PERSONALISATION IN GOLD HOT STAMPING, MINIMUM 260 COPIES PER REFERENCE.

AMANDES ET NOISETTES NOIR & LAIT 
ALMOND AND HAZELNUTS DARK & MILK 

(MARQUAGE À CHAUD OR OU ARGENT) 
(GOLD OR SILVER HOT STAMPING)

REF. 25747 
EAN : 3395328770023
NEW REF. 45689 
NEW EAN : 3395328998380

NOUVEAU DESIGN / NEW DESIGN

 Disponible à épuisement des anciennes références / Available as soon as old references are sold out
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Le Coffret 
Créations Chocolat 

personnalisables
T h e  C u s t o m i z a b l e  G i f t  B oxe s  : 

C r é a t i o n s  C h o c o l a t
PRODUITS

PERSONNALISABLES
CUSTOMIZABLE

PRODUCTS

LES CŒURS
COFFRET 8 CŒURS NOIR & LAIT 

CŒURS MANJARI, JIVARA & PASSION 
(ÉTIQUETTE 100% PERSONNALISABLE)

8 HEARTS DARK & MILK GIFT BOX 
HEARTS MANJARI, JIVARA & PASSION 

(100% CUSTOMISABLE LABEL)
REF. 25738 

EAN : 3395328769393

Poids net / Net weight / 75 g
Conditionnement / Packaging / 15 coffrets / 15 gift boxes

Dimensions / Dimensions / Longueur / Length 8,35cm 
Largeur / Width 3,25cm - Hauteur / Height 18,1cm PR
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Les Coffrets
Instants Dégustation 

personnalisables
T h e  C u s t o m i z a b l e  G i f t  B oxe s  :  I n s t a n t s  D é g u s t a t i o n

PRODUITS
PERSONNALISABLES

CUSTOMIZABLE
PRODUCTS

Poids net / Net weight / 160g - Conditionnement / Packaging / 
16 coffrets / 16 gift boxes - Dimensions / Dimensions / 

Longueur / Length 16,5cm - Largeur / Width 2,7cm
Hauteur / Height 15,9cm

Poids net / Net weight / 160g - Conditionnement / Packaging / 
16 coffrets / 16 gift boxes - Dimensions / Dimensions / 

Longueur / Length 16,5cm - Largeur / Width 2,7cm
Hauteur / Height 15,9cm

LES ESSENTIELS
COFFRET 32 CARRÉS NOIR & LAIT 

(ÉTIQUETTE 100% PERSONNALISABLE) 
32 CHOCOLATE SQUARES DARK & MILK GIFT BOX 

(100% CUSTOMISABLE LABEL)
GUANAJA 70 % - CARAÏBE 66 % - BAHIBÉ 46 % - JIVARA 40 %

REF. 25741 
EAN : 3395328769621

LA COLLECTION BIO
COFFRET 32 CARRÉS NOIR & LAIT BIO 

(ÉTIQUETTE 100% PERSONNALISABLE) 
32 CHOCOLATE SQUARES ORGANIC DARK & MILK GIFT BOX 

(100% CUSTOMISABLE LABEL)
ORIADO 60% - ANDOA LAIT 39%

REF. 25742 
EAN : 3395328769669

Poids net / Net weight / 250g 
Conditionnement / Packaging / 12 coffrets / 12 gift boxes

Dimensions / Dimensions / Longueur / Length 20,2cm 
Largeur / Width 2,7cm - Hauteur / Height 19,4cm

LES INITIÉS
COFFRET 50 CARRÉS NOIR & LAIT 

(MARQUAGE À CHAUD OR OU ARGENT) 
50 CHOCOLATE SQUARES DARK & MILK GIFT BOX

(GOLD OR SILVER HOT STAMPING)
TULAKALUM 75 % - GUANAJA 70 % - MANJARI 64 % 

BAHIBÉ 46% - JIVARA 40 %
REF. 25743 

EAN : 3395328769706

Choisir le label Fairtrade/Max Havelaar, c’est permettre aux producteurs de bénéficier d’une meilleure rémunération et de conditions de travail décentes 
tout en préservant l’environnement. Pour plus d’informations :  http://www.maxhavelaarfrance.org
Buying products from Fairtrade producers enables them to obtain fair prices for their crops and have decent working conditions. For more information: info.fairtrade.net
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Le Coffret 
Découverte 

personnalisable
T h e  C u s t o m i z a b l e  D i s c ove r y  G i f t  B ox

COFFRET DÉCOUVERTE
DISCOVERY GIFT BOX

12 CHOCOLATS FINS, 8 CARRÉS NOIR & LAIT, 
AMANDES ET NOISETTES NOIR, LAIT & DULCEY 

(ÉTIQUETTE 100% PERSONNALISABLE)
12 FINE CHOCOLATES, 8 DARK & MILK SQUARES, 

ALMONDS AND HAZELNUTS DARK, MILK & DULCEY 
(100% CUSTOMISABLE LABEL)

REF. 25748 
EAN : 3395328770078
NEW REF. 45694 
NEW EAN : 3395328998649

Poids net / Net weight / 380g
Conditionnement / Packaging / 8 coffrets / 8 gift boxes

Dimensions / Dimensions / Longueur / Length 27,8cm 
Largeur / Width 3,6cm - Hauteur / Height 17,6cm

PRODUITS
PERSONNALISABLES

CUSTOMIZABLE
PRODUCTS

NOUVEAU DESIGN / NEW DESIGN

 Disponible à épuisement des anciennes références / Available as soon as old references are sold out
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INFORMATIONS TECHNIQUES DE 
L'ENSEMBLE DES RÉFÉRENCES PRÉSENTES 

DANS LE CATALOGUE.

TECHNICAL DETAILS ON ALL CATALOGUE 
PRODUCTS.

Récapitulatif 
Offre BtoC

B t o C  O f f e r  O ve r v i e w
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CATÉGORIE
CATEGORY

GAMME
RANGE

DÉNOMINATION
NAME

RÉF
REF

GENCODE
EAN CODE

POIDS NET
NET WEIGHT

COND
PACKAGING

DLUO 
(MOIS)
BEST 

BEFORE 
(MONTHS)
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SACHET FÈVES 250G KOMUNTU 80%
250G KOMUNTU 80% BAG OF FÈVES 

 48537  3395328733585 250gr
12 SACS
12 BAGS

18

SACHET FÈVES 250G MILLOT 74%
250G MILLOT 74% BAG OF FÈVES 

32752 3395328376423 250gr
12 SACS
12 BAGS

18

SACHET FÈVES 250G GUANAJA 70%
250G GUANAJA 70% BAG OF FÈVES 

31215 3395328348581 250gr
12 SACS
12 BAGS

14

SACHET FÈVES 250G CARAÏBE 66%
250G CARAÏBE 66% BAG OF FÈVES

31209 3395328348376 250gr
12 SACS
12 BAGS

14

SACHET FÈVES 250G MANJARI 64%
250G MANJARI 64% BAG OF FÈVES

31216 3395328348611 250gr
12 SACS
12 BAGS

14

SACHET FÈVES 250G JIVARA 40%
250G JIVARA 40% BAG OF FÈVES 

31211 3395328348437 250gr
12 SACS
12 BAGS

12

SACHET FÈVES 250G ANDOA LAIT 39%
250G ANDOA LAIT 39% BAG OF FÈVES 

31229 3395328348734 250gr
12 SACS
12 BAGS

15

SACHET FÈVES 250G CARAMÉLIA 36%
250G CARAMÉLIA 36% BAG OF FÈVES 

31214 3395328348529 250gr
12 SACS
12 BAGS

12

SACHET FÈVES 250G AZÉLIA 35%
250G AZÉLIA 35% BAG OF FÈVES

31213 3395328348499 250gr
12 SACS
12 BAGS

12

SACHET FÈVES 250G DULCEY 35%
250G DULCEY 35% BAG OF FÈVES 

31210 3395328348406 250gr
12 SACS
12 BAGS

12

SACHET FÈVES 250G IVOIRE 35%
250G IVOIRE 35% BAG OF FÈVES

31212 3395328348468 250gr
12 SACS
12 BAGS

12

SACHET PISTOLES SPÉCIALITÉS AU BEURRE DE CACAO ET FRUIT 250G 
INSPIRATION FRAMBOISE
250G RASPBERRY INSPIRATION SPECIALTY WITH COCOA BUTTER 
AND FRUIT BAG OF DROPS

1123236 3595181951465 250gr
12 SACS
12 BAGS

10

SACHET FÈVES SPÉCIALITÉS AU BEURRE DE CACAO ET FRUIT 250G 
INSPIRATION YUZU
250G YUZU INSPIRATION SPECIALTY WITH COCOA BUTTER 
AND FRUIT BAG OF FÈVES

32749 3395328376331 250gr
12 SACS
12 BAGS

10

SACHET PISTOLES SPÉCIALITÉS AU BEURRE DE CACAO ET FRUIT 250G 
INSPIRATION FRAISE
250G STRAWBERRY INSPIRATION SPECIALTY WITH COCOA BUTTER 
AND FRUIT BAG OF DROPS

1123233 3595181951342 250gr
12 SACS
12 BAGS

10

SACHET FÈVES SPÉCIALITÉS AU BEURRE DE CACAO ET FRUIT 250G 
INSPIRATION PASSION
250G PASSION FRUIT INSPIRATION SPECIALTY WITH COCOA BUTTER 
AND FRUIT BAG OF FÈVES

31432 3395328353103 250gr
12 SACS
12 BAGS

10
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SAC FÈVES 1 KG GUANAJA 70%
1 KG GUANAJA 70% BAG OF FÈVES

12386 3395328093757 1kg
9 SACS
9 BAGS

14

SAC FÈVES 1 KG CARAÏBE 66%
1 KG CARAÏBE 66% BAG OF FÈVES

12387 3395321075163 1kg
9 SACS
9 BAGS

14

SAC FÈVES 1 KG ORIADO 60%
1 KG ORIADO 60% BAG OF FÈVES

29868 3395328332047 1kg
9 SACS
9 BAGS

14

SAC FÈVES 1 KG ÉQUATORIALE NOIR 55%
1 KG ÉQUATORIALE NOIR 55% BAG OF FÈVES

29845 3395328330876 1kg
9 SACS
9 BAGS

14

SAC FÈVES 1 KG JIVARA 40%
1 KG JIVARA 40% BAG OF FÈVES

12388 3395321075156 1kg
9 SACS
9 BAGS

12

SAC FÈVES 1 KG ÉQUATORIALE LAIT 35%
1 KG ÉQUATORIALE LAIT 35% BAG OF FÈVES

29864 3395328331774 1kg
9 SACS
9 BAGS

12

SAC FÈVES 1 KG DULCEY 35%
1 KG DULCEY 35% BAG OF FÈVES

31834 3395328365977 1kg
9 SACS
9 BAGS

12

SAC FÈVES 1 KG IVOIRE 35%
1 KG IVOIRE 35% BAG OF FÈVES

12389 3395321075170 1kg
9 SACS
9 BAGS

12
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PRALINÉ CRAQUANT AMANDES NOISETTES FRUITÉ 50% 
ALMOND & HAZELNUT CRUNCHY FRUITY PRALINÉ 50%

44510 3395328971208 300gr
8 POTS
8 POTS

9

PRALINÉ LISSE AMANDES NOISETTES FRUITÉ 50% 
ALMOND & HAZELNUT SMOOTH FRUITY PRALINÉ 50% 

31835 3395328365991 300gr
8 POTS
8 POTS

9

PÂTE À TARTINER
CHOCOLATE SPREAD

32882 3395328379264 280gr
8 POTS
8 POTS

9

CŒURS FONDANTS GUANAJA
GUANAJA MELTY CENTER

31836 3395328366028 180gr
9 POTS
9 POTS

9

CŒURS FONDANTS PRALINÉ
PRALINÉ MELTY CENTER

31837 3395328366059 180gr
9 POTS
9 POTS

9
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CATÉGORIE
CATEGORY

GAMME
RANGE

DÉNOMINATION
NAME

RÉF
REF

GENCODE
EAN CODE

POIDS NET
NET WEIGHT

COND
PACKAGING

DLUO 
(MOIS)
BEST 

BEFORE 
(MONTHS)
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PÉPITES CHOCOLAT NOIR
DARK CHOCOLATE CHIPS

31841 3395328366080 250gr
12 SACS
12 BAGS

24

PÉPITES CHOCOLAT LAIT
MILK CHOCOLATE CHIPS

31842 3395328366110 250gr
12 SACS
12 BAGS

18

PERLES MIXTES CRAQUANTES - NOIR, LAIT & DULCEY
MIXED CRUNCHY PEARLS - BLACK, MILK & DULCEY

31843 3395328366141 250gr
12 SACS
12 BAGS

9

CELAYA CHOCOLAT CHAUD
CELAYA HOT CHOCOLATE

3209 3395321032098 1L
6 BRIQUES
6 CARTONS

10

POUDRE DE CACAO
COCOA POWDER

33241 3395328457450 250gr
8 BOITES
8 BOXES

24

COPEAUX DE CHOCOLAT NYANGBO 68%
NYANGBO GROUND CHOCOLATE 68%

32751 3395328376393 250gr
12 SACS
12 BAGS

9
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ARAGUANI 100% 31461 3395328354025 70g
12 TABLETTES

12 BARS
18

ABINAO 85% 31281 3395328349526 70gr
12 TABLETTES

12 BARS
18

KOMUNTU 80% 48536 3395328733554 70gr
12 TABLETTES

12 BARS
18

TULAKALUM 75% 31462 3395328354056 70gr
12 TABLETTES

12 BARS
18

GUANAJA 70% 31273 3395328348987 70gr
12 TABLETTES

12 BARS
18

ANDOA NOIR 70% 31290 3395328349625 70gr
12 TABLETTES

12 BARS
18

CARAÏBE 66% 31271 3395328348925 70gr
12 TABLETTES

12 BARS
18

MANJARI 64% 31270 3395328348895 70gr
12 TABLETTES

12 BARS
18

ORIADO 60% 31291 3395328349656 70gr
12 TABLETTES

12 BARS
18

DULCEY 35% 31274 3395328349014 70gr
12 TABLETTES

12 BARS
15

BAHIBÉ 46% 31272 3395328348956 70gr
12 TABLETTES

12 BARS
15

JIVARA 40% 31280 3395328349496 70gr
12 TABLETTES

12 BARS
15

ANDOA LAIT 39% 31289 3395328349595 70gr
12 TABLETTES

12 BARS
15

COFFRET COLLECTION DÉGUSTATION
TASTER COLLECTION GIFT BOX

31807 3395328365748 420gr
10 COFFRETS

10 GIFT BOXES
15
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MINI TABLETTE GUANAJA 70%
GUANAJA 70% MINI BAR

40573 3395328834596 20gr
50 MINIS 

TABLETTES
50 MINIS BARS

18

MINI TABLETTE CARAÏBE 66%
CARAÏBE 66% MINI BAR

12339
 40572

3395320066902
 3395328834534

20gr
50 MINIS 

TABLETTES
50 MINIS BARS

18

MINI TABLETTE JIVARA 40%
JIVARA 40% MINI BAR

12340
 40574

3395320066896
 3395328834657

20gr
50 MINIS 

TABLETTES
50 MINIS BARS

15

MINI TABLETTE CARAMÉLIA 36%
CARAMÉLIA 36% MINI BAR

40575 3395328834718 20gr
50 MINIS 

TABLETTES
50 MINIS BARS

15

MINI TABLETTE TANARIVA 33%
TANARIVA 33% MINI BAR

12337 3395320066889 20gr
50 MINIS 

TABLETTES
50 MINIS BARS

15

COFFRET 8 MINIS TABLETTES NOIR/LAIT
8 MINI BARS GIFTBOX BLACK/MILK

42056 3395328870471 160g
15 COFFRETS

15 GIFT BOXES
15
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CATÉGORIE
CATEGORY

GAMME
RANGE

DÉNOMINATION
NAME

RÉF
REF

GENCODE
EAN CODE

POIDS NET
NET WEIGHT

COND
PACKAGING

DLUO 
(MOIS)
BEST 

BEFORE 
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COFFRET 18 CARRÉS ABINAO 85%
18-SQUARES GIFT BOX ABINAO 85%

47854 3395328715659 90gr
18 COFFRETS

18 GIFT BOXES
14

COFFRET 18 CARRÉS GUANAJA 70%
18-SQUARES GIFT BOX GUANAJA 70% 

47856 3395328715727 90gr
18 COFFRETS

18 GIFT BOXES
14

COFFRET 18 CARRÉS ANDOA LAIT 39%
18-SQUARES GIFT BOX ANDOA LAIT 39%

47857 3395328715789 90gr
18 COFFRETS

18 GIFT BOXES
12

PALETTE 6 CARRÉS
6 CHOCOLATES SQUARES

33517 3395328467046 30gr
36 PALETTES

36 GIFT BOXES
14

COFFRET 32 CARRÉS NOIR LAIT
32 CHOCOLATE SQUARES DARK MILK

34270 3395328489277 160gr
16 COFFRETS

16 GIFT BOXES
12

COFFRET 32 CARRÉS BIO NOIR LAIT
32 CHOCOLATE SQUARES ORGANIC DARK MILK

34268 3395328489215 160gr
16 COFFRETS

16 GIFT BOXES
12

COFFRET 50 CARRÉS NOIR
50 CHOCOLATE SQUARES DARK

34271 3395328489307 250gr
12 COFFRETS

12 GIFT BOXES
14

COFFRET 50 CARRÉS NOIR LAIT
50 CHOCOLATE SQUARES DARK MILK

34272 3395328489338 250gr
12 COFFRETS

12 GIFT BOXES
12

COFFRET 60 CARRÉS NOIR LAIT
60 CHOCOLATE SQUARES DARK MILK

34269 3395328489246 300gr
8 COFFRETS

8 GIFT BOXES
12
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COFFRET 8 CŒURS NOIR LAIT
8 HEARTS DARK MILK

33901 3395328482063 75g
15 COFFRETS

15 GIFT BOXES
10

COFFRET 12 TRUFFES NOIR LAIT DULCEY
12 TRUFFLES DARK MILK DULCEY

33871 3395328481790 155g
12 COFFRETS

12 GIFT BOXES
10

COFFRET 15 PETITS DELICES NOIR LAIT BLANC
15 PETITS DELICES DARK MILK WHITE

33870 3395328481769 145g
12 COFFRETS

12 GIFT BOXES
12

COFFRET 15 BBC NOIR
15 BBC DARK

33903 3395328482148 150g
12 COFFRETS

12 GIFT BOXES
10

COFFRET 380G DÉCOUVERTE
380G DISCOVERY GIFT BOX

48053 3395328718827 380g
8 COFFRETS

8 GIFT BOXES
10

BALLOTIN 230G ASSORTI (25 CHOCOLATS)
230G BALLOTIN OF ASSORTED CHOCOLATES (25 CHOCOLATES) 

18831
 44301

3395328222768
 3395328960462

230gr
12 BALLOTINS
12 BALLOTINS

10

BALLOTIN 230G CELLOPHANÉ (25 CHOCOLATS)
230G CELLOPHANE-WRAPPED BALLOTIN OF ASSORTED CHOCOLATES 
(25 CHOCOLATES)

20087
 44300

3395328236215
 3395328960417

230gr
12 BALLOTINS
12 BALLOTINS

10

BALLOTIN 345G (37 CHOCOLATS)
345G BALLOTIN OF ASSORTED CHOCOLATES (37 CHOCOLATES)

18832
 44289

3395328222775
 3395328959770

345gr
12 BALLOTINS
12 BALLOTINS

10

BALLOTIN 345G CELLOPHANÉ (37 CHOCOLATS)
345G CELLOPHANE-WRAPPED BALLOTIN OF ASSORTED CHOCOLATES 
(37 CHOCOLATES)

20088
 44291

3395328236246
 3395328959916

345gr
12 BALLOTINS
12 BALLOTINS

10

BALLOTIN 465G ASSORTI (50 CHOCOLATS)
465G BALLOTIN OF ASSORTED CHOCOLATES (50 CHOCOLATES) 

18833
 44286

3395328222782
 3395328959619

465gr
8 BALLOTINS
8 BALLOTINS

10

BALLOTIN ORANGETTES 130G
130G BALLOTIN OF ORANGETTES

18835
 44288

3395328222805
 3395328959725

130gr
12 BALLOTINS
12 BALLOTINS

10

BALLOTIN ORANGETTES CELLOPHANÉ 130G
130G CELLOPHANE-WRAPPED BALLOTIN OF ORANGETTES

20086
 44287

3395328236109
 3395328959664

130gr
12 BALLOTINS
12 BALLOTINS

10
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CATÉGORIE
CATEGORY

GAMME
RANGE

DÉNOMINATION
NAME

RÉF
REF

GENCODE
EAN CODE

POIDS NET
NET WEIGHT

COND
PACKAGING

DLUO 
(MOIS)
BEST 

BEFORE 
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COFFRET 230G ÉQUINOXE® NOIR
230G ÉQUINOXE® DARK

33899
 45695

3395328481981
 3395328998694

230gr
12 COFFRETS

12 GIFT BOXES
12

COFFRET 230G ÉQUINOXE® NOIR LAIT 
230G ÉQUINOXE® DARK MILK

33900
 45690

3395328482025
 3395328998434

230gr
12 COFFRETS

12 GIFT BOXES
12

COFFRET 300G ÉQUINOXE® NOIR LAIT DULCEY
300G ÉQUINOXE® DARK MILK DULCEY

33898
 45687

3395328481943
 3395328998267

300gr
12 COFFRETS

12 GIFT BOXES
12

COFFRET 450G AMANDES ET NOISETTES 
NOIR, LAIT & DULCEY - MINI ORANGETTES
450G ALMONDS AND HAZELNUTS 
DARK, MILK & DULCEY - MINI ORANGETTES

48045
 45699

3395328718711
 3395328998908

450gr
8 COFFRETS

8 GIFT BOXES
9

AMANDES & NOISETTES CHOCOLAT NOIR
ALMONDS & HAZELNUTS IN DARK CHOCOLATE

11254 3395328145807 50gr
26 BOITES
26 BOXES

12

AMANDES & NOISETTES CHOCOLAT LAIT
ALMONDS & HAZELNUTS IN MILK CHOCOLATE

11255 3395328145814 50gr
26 BOITES
26 BOXES

12

AMANDES & NOISETTES BLOND DULCEY
ALMONDS & HAZELNUTS IN BLOND DULCEY

11257 3395328145784 50gr
26 BOITES
26 BOXES

10

MINI ORANGETTES CHOCOLAT NOIR
CANDIED ORANGE PEEL IN DARK CHOCOLATE

11258 3395328145777 60gr
26 BOITES
26 BOXES

9

AMANDES & NOISETTES BLOND DULCEY, CHOCOLAT NOIR & LAIT
ALMONDS & HAZELNUTS BLOND DULCEY, DARK & MILK CHOCOLATES

11336 3395328147368 150gr
8 TRIPACKS

8 TRIPLE PACKS
10
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ox COFFRET PARIS 160G ÉQUINOXE® CROUSTIBILLE NOIR LAIT

PARIS ÉQUINOXE® CROUSTIBILLE DARK MILK
33902

 45686
3395328482100

 3395328998205
160gr

15 COFFRETS
15 GIFT BOXES

10

COFFRET PARIS 32 CARRÉS NOIR LAIT
PARIS 32 CHOCOLATE SQUARES DARK MILK

47198 3395328575260 160gr
16 COFFRETS

16 GIFT BOXES
12
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CARRÉ ICONIQUE GUANAJA 70% 5G
GUANAJA 70% DARK ICONIC CHOCOLATE SQUARE 

510 3395321005108 1kg

BOÎTE 1KG/
ENVIRON 200 

CARRÉS
1KG BOX 

200 SQUARES 
APPROX.

14

CARRÉ ICONIQUE CARAÏBE 66% 5G
CARAÏBE 66% DARK ICONIC CHOCOLATE SQUARE

511 3395321005115 1kg 14

CARRÉ ICONIQUE MANJARI 64% 5G
MANJARI 64% DARK ICONIC CHOCOLATE SQUARE

1895 3395321018955 1kg 14

CARRÉ ICONIQUE JIVARA 40% 5G
JIVARA 40% MILK ICONIC CHOCOLATE SQUARE

1896 3395321018962 1kg 12

LINGOTS GIANDUJA
GIANDUJA LINGOTS

25170 3395321037826 2kg

BOÎTE 2KG/
ENVIRON 200 

LINGOTS
2KG BOX 

200 LINGOTS 
APPROX.

8
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ÉCLAT CHOCOLAT AU LAIT
ÉCLAT LACTÉ - MILK 

7457 3395321074579 1kg

BOÎTE 
DISTRIBUTRICE 
1KG/ENVIRON 

244 ÉCLATS
1KG DISPENSER 

BOX/244 ÉCLATS 
APPROX.

12

ÉCLAT CHOCOLAT NOIR 61%
ÉCLAT NOIR - DARK

5112 3395321051129 1kg 14

ÉCLAT ANDOA NOIR 70%
ÉCLAT ANDOA NOIR  - DARK

8197 3395321081973 1kg 14
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CARRÉ GUANAJA 70% PERSONNALISABLE 1-4 COULEURS
CUSTOMIZABLE GUANAJA 70% SQUARE 1-4 COLORS 

32297 3395328373248

5gr
1KG (200 CARRÉS)
1KG (200 SQUARES)

14

CARRÉ CARAÏBE 66% PERSONNALISABLE 1-4 COULEURS
CUSTOMIZABLE CARAÏBE 66% SQUARE 1-4 COLORS 

32273 3395328372524

CARRÉ MANJARI 64% PERSONNALISABLE 1-4 COULEURS
CUSTOMIZABLE MANJARI 64% SQUARE 1-4 COLORS 

32301 3395328373361

CARRÉ JIVARA 40% PERSONNALISABLE 1-4 COULEURS
CUSTOMIZABLE JIVARA 40% SQUARE 1-4 COLORS 

32299 3395328373309

CARRÉ GUANAJA 70% PERSONNALISABLE 1-4 COULEURS (OR À CHAUD)
CUSTOMIZABLE GUANAJA 70% SQUARE 1-4 COLORS (GOLD HOT STAMPING)

32280 3395328372739

CARRÉ CARAÏBE 66% PERSONNALISABLE 1-4 COULEURS (OR À CHAUD)
CUSTOMIZABLE CARAÏBE 66% SQUARE 1-4 COLORS (GOLD HOT STAMPING)

32306 3395328373514

CARRÉ MANJARI 64% PERSONNALISABLE 1-4 COULEURS (OR À CHAUD)
CUSTOMIZABLE MANJARI 64% SQUARE 1-4 COLORS (GOLD HOT STAMPING)

32277 3395328372647

CARRÉ JIVARA PERSONNALISABLE 1-4 COULEURS (OR À CHAUD)
CUSTOMIZABLE JIVARA SQUARE 1-4 COLORS (GOLD HOT STAMPING)

32294 3395328373156

TABLETTE GUANAJA 70% 100G PERSONNALISABLE 1-4 COULEURS
100G CUSTOMIZABLE GUANAJA 70% BAR 1-4 COLORS

7609 3395321076092

100gr
20 TABLETTES

20 BARS
14

TABLETTE JIVARA 40% 100G PERSONNALISABLE 1-4 COULEURS
100G CUSTOMIZABLE JIVARA 40% BAR 1-4 COLORS

7612 3395321076122

MINI TABLETTE GUANAJA 70% PERSONNALISABLE 1-4 COULEURS
CUSTOMIZABLE GUANAJA 70% MINI BAR 1-4 COLORS

7600 3395321076009

20gr
1KG (50 BÂTONS)
1KG (50 STICKS)

14

MINI TABLETTE JIVARA 40% PERSONNALISABLE 1-4 COULEURS
CUSTOMIZABLE JIVARA 40% MINI BAR 1-4 COLORS

7605 3395321076054 12
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GRIGNOTAGE ÉQUINOXE® 50G : 
AMANDES & NOISETTES CHOCOLAT NOIR
ÉQUINOXE® NIBBLES 50G: 
ALMONDS & HAZELNUTS IN DARK CHOCOLATE

11332 3395328147337

50gr
26 BOITES
26 BOXES

12

GRIGNOTAGE ÉQUINOXE® 50G : 
AMANDES & NOISETTES CHOCOLAT LAIT
ÉQUINOXE® NIBBLES 50G: 
ALMONDS & HAZELNUTS IN MILK CHOCOLATE

11333 3395328147344

GRIGNOTAGE ÉQUINOXE® 50G : 
AMANDES & NOISETTES BLOND DULCEY
ÉQUINOXE® NIBBLES 50G: 
ALMONDS & HAZELNUTS IN BLOND DULCEY

11335 3395328147351

TRIPACK ÉQUINOXE® 150G : AMANDES & NOISETTES 
BLOND DULCEY, CHOCOLAT NOIR & LAIT
150G ÉQUINOXE® TRIPLE PACK: ALMONDS & HAZELNUTS 
BLOND DULCEY, DARK & MILK CHOCOLATES

11337 3395328147375 150gr
8 BOITES
8 BOXES
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COFFRET ÉQUINOXE® NOIR LAIT
ÉQUINOXE® GIFT BOX DARK MILK

25747
 45689

3395328770023
 3395328998380

230gr
12 COFFRETS

12 GIFT BOXES
12

COFFRET AMANDES ET NOISETTES 
NOIR, LAIT & DULCEY - MINI ORANGETTES
GIFT BOX ALMONDS AND HAZELNUTS 
DARK, MILK & DULCEY - MINI ORANGETTES

25744 3395328769836 450gr
8 COFFRETS

8 GIFT BOXES
9
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COFFRET 8 CŒURS NOIR LAIT
GIFT BOX 8 HEARTS DARK MILK

25738 3395328769393 75gr
15 COFFRETS

15 GIFT BOXES
10

C
off

re
ts

 In
st

an
ts

 
D

ég
us

ta
ti

on
G

if
t B

ox
es

 : 
In

st
an

ts
 D

ég
us

ta
ti

on COFFRET 32 CARRÉS NOIR LAIT
GIFT BOX 32 SQUARES DARK MILK

25741 3395328769621    160gr
16 COFFRETS

16 GIFT BOXES
12

COFFRET 32 CARRÉS BIO
GIFT 32 SQUARES 8 GRANDS CRUS

25742 3395328769669 160gr
16 COFFRETS

16 GIFT BOXES
12

COFFRET 50 CARRÉS NOIR LAIT
GIFT BOX 50 SQUARES DARK MILK

25743 3395328769706    250gr
12 COFFRETS

12 GIFT BOXES
12
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COFFRET DÉCOUVERTE NOIR LAIT DULCEY
DISCOVERY GIFT BOX DARK MILK DULCEY

25748
 45694

3395328770078
 3395328998649

380gr
8 COFFRETS

8 GIFT BOXES
10

TA
BL

EA
U

 R
ÉC

A
PI

TU
LA

TI
F 

PR
O

D
U

C
T 

IN
FO

R
M

A
TI

O
N

 T
A

B
LE



VALRHONA
26600 TAIN L’HERMITAGE - FRANCE 

SCVALRHONA@VALRHONA.FR 
 www.valrhona.com
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Ensemble, faisons
du bien avec du bon

To g e t h e r ,  g o o d 
b e c o m e s  b e t t e r


