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1 Tonkabohne

275g F|us.§ige Sahne
220 g CARAIBE 66 %
205g Eiweil

100¢g Puderzucker

75g Mehl T405

758 Gemahlene Mandeln
8g Backpu‘ver

Nog Butter

Die Tonkabohne in die Sahne raspe|n und erhitzen. 5 Minuten
ziehen lassen, dann durch ein feines Sieb streichen.

Eine Ganache herstellen, d. h. die %ei@g Sahne in drei Teilen uber
die gesc%mohene Schokolade CARAIBE gie@en.

Das Eiweilk mit den zuvor gesiebten trockenen Zutaten vermengen.

Die warme gesc%mo‘zene Butter und schliellich die Ganache
anu[ugen. Alles g|étten, Vor dem Backen 1bis 2 Stunden im
KOHsc%ranL ru}’vem |assen.

In Silikonformen geben.

Ca.15 Minuten bei 170 °C im Urmluftofen backen.
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